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Opis produktu

POJEMNIK PERFOROWANY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 2/3 100 / YG-00361 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Producent

Norma gastronomiczna [GN]
Grubos¢ Scianki [mm]
Wysokos$¢ [mm]
Pojemnosc [L]

Materiat

40,11 zt

32,61 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00361
YG-00361
5906083009099
YATO

2/3

0,7

100

9

stainless steel 201

Pojemnik perforowany GN 2/3 100 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00361

Pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie Gastro Norm 2/3, przystosowany do pracy w zakresie

temperatur od -40°C do +300°C. Perforowane dno umozliwia odciekanie ptynéw i cyrkulacje pary w piecu konwekcyjno-

parowym.

Standard GN 2/3

Wysoko$¢ 100 mm

IPojemnos¢ 9,0 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika perforowanego GN 2/3

oferta wa?na 3 dni
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Standard Gastro Norm 2/3

Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni — regatami,
woézkami, szafami chtodniczymi i piekarnikami. Format GN 2/3 odpowiada wymiarom 325 x 354 mm.

Perforacja dna

Otwory w dnie pojemnika umozliwiajg odciekanie wody, sokdw i ttuszczu podczas gotowania na parze, blanszowania warzyw lub
rozmrazania produktéw. Zapewniajg takze rownomierng cyrkulacje gorgcego powietrza w piecu konwekcyjno-parowym.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C

Pojemnik zachowuje wtasciwosci mechaniczne zaréwno w warunkach gtebokiego mrozenia, jak i podczas pieczenia w piecu. Stal
nierdzewna 201 nie peka przy niskich temperaturach i nie deformuje sie pod wptywem wysokiej temperatury.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie zwieksza sztywnos$¢ Scianek i zapobiega deformacji podczas transportu, pietrowego
sktadowania oraz intensywnego uzytkowania. Zaokraglone naroza utatwiajg czyszczenie i eliminujg ostre krawedzie.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00361

Standard Gastro Norm GN 2/3

Wymiary zewnetrzne 325 x 354 mm
Wysokos¢ 100 mm

Pojemnos¢ 9,01

Materiat Stal nierdzewna 201
Typ dna Perforowane

Zakres temperatur 0Od -40°C do +300°C
Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie
Zgodnos$¢ z norma PN-EN 631-1:1996
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie pojemnikéw perforowanych GN
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e Gotowanie warzyw na parze w piecach konwekcyjno-parowych

¢ Blanszowanie produktéw przed dalszg obrébka termiczng

e Rozmrazanie mrozonek z jednoczesnym odciekaniem wody

¢ Przechowywanie wstepnie optukanych warzyw i owocéw

¢ Odcedzanie makaronu, ryzu i kasz po ugotowaniu

* Pieczenie produktéw wymagajacych odprowadzenia ttuszczu

¢ Przechowywanie produktéw w chtodziarce z mozliwoscia odptywu skroplin
e Organizacja stanowisk pracy w kuchniach gastronomicznych

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i dezynfekcja

Stal nierdzewna 201 jest odporna na dziatanie detergentéw alkalicznych i kwasowych stosowanych w gastronomii. Pojemnik mozna
my¢ w zmywarkach przemystowych oraz czysci¢ mechanicznie szczotkami i ggbkami $ciernymi bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.
Gtadkie Scianki i zaokrgglone naroza zapobiegajag gromadzeniu sie zabrudzenh.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem kuchni

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy sprzet gastronomiczny obstuguje format GN 2/3. Wiekszos$¢ piecéw konwekcyjno-parowych,
szaf chtodniczych i woézkéw transportowych jest projektowana zgodnie z modutem GN, ale warto zweryfikowa¢ dostepne prowadnice
i potki. Pojemniki GN mozna taczy¢ w réznych konfiguracjach — np. dwa pojemniki GN 2/3 zajmuja tyle samo miejsca co jeden GN
1/1.

Sktadowanie

Przettoczenie na obwodzie umozliwia bezpieczne pietrowanie pojemnikéw bez ryzyka zakleszczenia. Podczas sktadowania warto
przetozy¢ pojemniki papierem lub tkaning, aby unikna¢ zarysowan matowej powierzchni.

Produkty powigzane

Do pojemnika perforowanego GN 2/3 mozna dobra¢ pojemnik petny w tym samym formacie — umieszczony pod spodem
zbiera odciekajace ptyny. W ofercie dostepne sa takze pokrywy GN 2/3, ktére utatwiajg przechowywanie zywnosci w
warunkach chtodniczych oraz zapobiegajg mieszaniu sie zapachdw.
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