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Opis produktu

|konwekcyjno-parowym.

\Wysokos¢ 65 mm
IPojemnoé¢ 6,5 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 2/3

POJEMNIK PERFOROWANY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 2/3 65/ YG-00360 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat
Wysokos$¢ [mm]

Norma gastronomiczna [GN]

Wymiar GN 2/3 (325%x354 mm)

32,89 zt

26,74 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00360
YG-00360
5906083009082
YATO

6,5

0,7

stainless steel 201
65

2/3

Pojemnik perforowany GN 2/3 65 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00360

|Pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie Gastro Norm 2/3, przeznaczony do profesjonalnego

wykorzystania w kuchniach zbiorowego zywienia. Perforowane dno umozliwia odsgczanie ptynéw oraz prace w piecu
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Standard Gastro Norm 2/3

Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni — regatami
chtodniczymi, szafami grzewczymi, wézkami transportowymi oraz prowadnicami piecéw konwekcyjno-parowych.

Perforowane dno

Otwory w dnie umozliwiajg swobodny odptyw ptynéw podczas odsgczania produktéw, gotowania na parze lub rozmrazania. Pojemnik
mozna stosowac jako wktad do standardowego pojemnika GN bez perforacji.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C

Konstrukcja ze stali nierdzewnej 201 wytrzymuje zaréwno przechowywanie w warunkach mrozniczych, jak i bezposredni kontakt z
wysoka temperaturg w piecu konwekcyjno-parowym, co pozwala na kompleksowe wykorzystanie w procesie przygotowania
positkdw.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnosc¢ Scianek, zabezpiecza przed deformacja podczas intensywnej
eksploatacji oraz umozliwia stabilne pietrowe sktadowanie bez ryzyka zagniecen.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00360

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Wymiar standardowy GN 2/3 (325%354 mm)
Wysokos¢ 65 mm

Pojemnos¢ 6,51

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Typ dna Perforowane

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Norma PN-EN 631-1:1996 (Gastro Norm)
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Pietrowe sktadowanie Tak
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Zastosowanie pojemnikéw perforowanych GN

¢ QOdsgczanie warzyw, owocéw i produktéw po blanszowaniu
e Gotowanie na parze w piecach konwekcyjno-parowych

¢ Rozmrazanie produktéw z odprowadzeniem kondensatu

¢ Przechowywanie zywnosci w chtodniach i zamrazarkach

e Transport produktéw wymagajacych wentylacji

e Marynowanie i solenie z odptywem nadmiaru ptynéw

¢ Podawanie produktéw w systemie self-service

e Mycie i ptukanie sktadnikdw przed obrébka termiczng

Materiat i trwatos¢

Pojemnik wykonano ze stali nierdzewnej typu 201, ktéra charakteryzuje sie odpornoscia na korozje w srodowisku wilgotnym
oraz kontakt z kwasami organicznymi wystepujacymi w zywnosci. Matowa powierzchnia minimalizuje widocznos¢ zarysowan
eksploatacyjnych, a gtadkie ranty i zaokraglone naroza utatwiajg czyszczenie oraz eliminujg miejsca trudnodostepne dla
bakterii.

Odpornos$¢ na detergenty stosowane w zmywarkach przemystowych oraz intensywne szorowanie sprawia, ze pojemnik
zachowuje wtasciwosci uzytkowe przez dtugi czas. Przettoczenie obwodowe dodatkowo wzmacnia strukture, co ma znaczenie
przy codziennym uzytkowaniu w warunkach gastronomii.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem kuchni
Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy sprzet kuchenny obstuguje standard GN 2/3. Pojemniki tego wymiaru pasujg do wiekszosci
piecéw konwekcyjno-parowych, wézkéw transportowych oraz regatéw chtodniczych wyposazonych w prowadnice GN. Perforowany

pojemnik mozna tgczy¢ z nieperfororowanym pojemnikiem GN 2/3 tej samej wysokosSci — umieszczony wewnatrz tworzy uktad do
odsaczania.

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemnik nadaje sie do mycia w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 90°C. Po myciu zaleca sie osuszenie, aby
unikng¢ powstawania osadéw wapiennych na powierzchni perforowanej. Stal nierdzewna 201 nie wymaga specjalnej
konserwacji — wystarczy regularne czyszczenie detergentem neutralnym lub lekko zasadowym.

Podczas pietrowego sktadowania nalezy upewnic sie, ze pojemniki sa suche i czyste, aby zapobiec przyleganiu do siebie.
Przettoczenie obwodowe zapewnia luz miedzy pojemnikami, co utatwia ich rozdzielanie po przechowywaniu.

Produkty powigzane
Do kompletu warto rozwazy¢ zakup pojemnika GN 2/3 bez perforacji w tej samej wysokosci, pokryw szczelnych lub

perforowanych, wktadéw dzielagcych oraz wézkdéw transportowych z prowadnicami GN 2/3. Peten zestaw pojemnikéw w
réznych wysokosciach pozwala na efektywna organizacje przestrzeni chtodniczej i transportu zywnosci.
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