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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 1/1 GN
YG-09210 YATO

Cena brutto 118,82 zt

Cena netto 96,60 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09210

Kod producenta YG-09210

Kod EAN 5906083054662

Producent YATO

Opis produktu
Pojemnik termoizolacyjny GN 1/1 YATO YG-09210

Profesjonalny pojemnik termoizolacyjny do transportu zywnosci w standardzie GN 1/1, wykonany z PIOCELANU —
innowacyjnego materiatu tgczacego wiasciwosci termoizolacyjne z wytrzymatoscig mechaniczng. Konstrukcja umozliwia
pietrowanie oraz transport pojemnikéw gastronomicznych w réznych konfiguracjach.

IPojemnoéc¢ 40 litréw

Standard GN 1/1

Materiat PIOCELAN

Grubos¢ $cianki 30 mm

Charakterystyka pojemnika termoizolacyjnego YATO

Materiat PIOCELAN

Hybrydowy materiat nowej generacji taczacy doskonata izolacje termiczng z wysokg odpornoscia mechaniczng. Utrzymuje
temperature zywnosci przez dtuzszy czas, jednoczesnie chronigc przed uszkodzeniami podczas transportu i codziennego
uzytkowania.
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Scianki termoizolacyjne 30 mm

Grubos¢ Scianek zapewnia efektywna bariere termiczng, minimalizujgc utrate ciepta lub chtodu. Konstrukcja wielowarstwowa
stabilizuje temperature wewnatrz pojemnika, co ma kluczowe znaczenie przy dtuzszych trasach cateringowych.

Kompatybilnos¢ z pojemnikami GN

Wymiary wewnetrzne 540x340x222 mm pozwalajg na transport pojemnikéw gastronomicznych w standardzie GN w réznych
konfiguracjach — od pojedynczego GN 1/1 o gtebokosci 200 mm po szes¢ pojemnikéw GN 1/2 o gtebokosci 65 mm.

Mozliwos¢ pietrowania

Specjalna konstrukcja dna i pokrywki umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim. Rozwigzanie oszczedzajace
przestrzeh magazynowga oraz utatwiajace organizacje podczas przygotowania i transportu wiekszych ilosci zywnosci.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09210

Marka YATO

Kod EAN 5906083054662
Materiat PIOCELAN

Standard gastronomiczny GN 1/1

Pojemnos¢ 40 litréw

Wymiary zewnetrzne (DxSxW) 600 x 400 x 283 mm
Wymiary wewnetrzne (DxSxW) 540 x 340 x 222 mm
Grubos¢ Scianki 30 mm

Wyposazenie Pokrywka, ergonomiczne uchwyty boczne
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w gastronomii i cateringu

e Transport goragcych potraw na eventy, bankiety i przyjecia

e Dowdz zimnych dan oraz deseréw z zachowaniem odpowiedniej temperatury
¢ Obstuga cateringowa konferencji, szkolen i imprez firmowych

e Transport zywnosci w restauracjach z dostawg do klienta

e Przechowywanie i transport potraw w kuchniach centralnych

¢ Organizacja bufetéw i linii wydawniczych poza lokalem gastronomicznym

¢ Dostawa positkéw do placéwek edukacyjnych i medycznych

¢ Uzytkowanie podczas eventéw plenerowych i food truckéw
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Konfiguracje pojemnikéw GN w termoboxie

Dostepne uktady pojemnikéw gastronomicznych

GN 1/1: 1 pojemnik o gtebokosci 200 mm, 2 pojemniki po 100 mm lub 3 pojemniki po 65 mm
GN 1/2: 4 pojemniki po 100 mm lub 6 pojemnikéw po 65 mm
Mozliwos$¢ tgczenia réznych rozmiaréw w zaleznosci od potrzeb transportowych.

Standard GN (Gastronorm) to miedzynarodowy system wymiaréw pojemnikéw gastronomicznych, ktéry zapewnia
kompatybilno$¢ sprzetu w profesjonalnych kuchniach. GN 1/1 to podstawowy rozmiar o wymiarach 530x325 mm, stanowigcy
punkt odniesienia dla mniejszych formatéw (GN 1/2, GN 1/3 itd.).

Konserwacja i uzytkowanie

Pojemnik wykonany z PIOCELANU charakteryzuje sie odpornoscig chemiczng, co umozliwia stosowanie standardowych
srodkéw czyszczacych. Powierzchnia odporna na przebarwienia i wchtanianie zapachdéw utatwia utrzymanie higieny. Mozliwos¢
mycia w zmywarce przemystowej skraca czas przygotowania sprzetu do kolejnych uzy¢.

Ergonomiczne uchwyty boczne utatwiajg przenoszenie petnego pojemnika. Niewielka masa wtasna w potaczeniu z wytrzymata
konstrukcja pozwala na czeste przemieszczanie bez ryzyka uszkodzehn mechanicznych. Odporna na wstrzgsy budowa
zabezpiecza zawartos¢ podczas transportu po nieréwnych nawierzchniach.

Wskazoéwki dotyczace uzytkowania

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ pojemnik ciepta woda z detergentem. W celu maksymalizacji efektywnosci termoizolacyjnej

zaleca sie wstepne ogrzanie lub schtodzenie wnetrza pojemnika przed zatadunkiem zywnosci. Pokrywka powinna by¢ szczelnie
zamknieta podczas transportu.

Produkty powigzane

Pojemniki gastronomiczne GN 1/1 w réznych gtebokosciach (65 mm, 100 mm, 200 mm), pokrywki do pojemnikéw GN, wdézki
transportowe do termoboxdéw, termometry do kontroli temperatury zywnosci.
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