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Opis produktu

godzin.

|Pojemnos¢ 30 litrow

Utrata ciepta 5°C / 4h

|Kompatybilnoé¢ GN1/1

\Wymiary 610410310 mm

POJEMNIK TERMOIZOLACY]JNY CATERINGOWY

30 L YG-09250 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka
Pojemnosc [L]
Szerokos¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]
Materiat

Dtugos¢ [mml]
Wysokos$¢ [mm]

Wymiary (DxSxW) [cm]

648,21 zt
527,00 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-09250
YG-09250
5906083002786
YATO

SZT

30

300

1/1

PE

510

200

61x41x31

Pojemnik termoizolacyjny cateringowy 30 L YATO YG-09250

Profesjonalny pojemnik izotermiczny do transportu i magazynowania zywnosci w gastronomii. Kompatybilny z pojemnikami
GN1/1, wykonany z wytrzymatego polietylenu z warstwg termoizolacyjng zapewniajacg utrzymanie temperatury przez wiele

oferta wa?na 3 dni
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Charakterystyka pojemnika termoizolacyjnego

Wydajnos¢ termoizolacyjna
Strata temperatury dla goragcej zawartosci wynosi zaledwie 5°C w ciggu 4 godzin, co pozwala na transport potraw bez utraty ich

wiasciwosci organoleptycznych. Dla produktéw chtodzonych wzrost temperatury to 3°C w tym samym czasie. Warstwa
termoizolacyjna miedzy Sciankami polietylenowymi minimalizuje wymiane ciepta z otoczeniem.

Konstrukcja z polietylenu
Materiat odporny na zarysowania i wgniecenia chroni zawartos¢ podczas intensywnej eksploatacji w warunkach gastronomicznych.

Polietylen nie wchtania zapachéw, tatwo sie myje i zachowuje wtasciwosci mechaniczne przez dtugi okres uzytkowania. Konstrukcja
dwuscienna z warstwa izolacyjna stanowi bariere termiczna.

Uszczelka silikonowa
Demontowalna uszczelka z silikonu zapobiega wylewaniu ptynnej zawartosci i zwieksza szczelnos¢ termiczng pojemnika. Specjalny

ksztatt utatwia czyszczenie pod biezagcg woda, co ma znaczenie w konteksécie wymogoéw sanitarnych w gastronomii. Silikon
zachowuje elastycznos$¢ w szerokim zakresie temperatur.

System zatrzaskow i mozliwos¢ sztaplowania
Cztery zatrzaski ze stali nierdzewnej zapewniajg pewne zamkniecie podczas transportu. Wyttoczenia w obudowie umozliwiaja

pionowe uktadanie pojemnikéw, co redukuje zajmowang powierzchnie magazynowga. Dwa wgtebienia utatwiajg przenoszenie petnego
pojemnika.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09250

Marka YATO

Pojemnos¢ 30 litréw

Wymiary zewnetrzne 610 x 410 x 310 mm

Materiat obudowy Polietylen

Izolacja termiczna Warstwa termoizolacyjna miedzy $ciankami
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Uszczelka Silikon, demontowalna

Zatrzaski 4 sztuki, stal nierdzewna
Kompatybilnos¢ Pojemniki GN1/1

Utrata temperatury (gorgca zawartosc) 5°C w ciggu 4 godzin
Wzrost temperatury (zimna zawartos¢) 3°C w ciggu 4 godzin
Mozliwos¢ sztaplowania Tak

Zastosowanie w gastronomii

e Transport goragcych potraw na imprezy cateringowe i bankiety

¢ Przechowywanie zywnosci w kuchniach restauracyjnych i hotelowych

¢ Dowdz positkéw do placéwek zbiorowego zywienia

¢ Organizacja eventéw plenerowych wymagajacych utrzymania temperatury potraw
e Transport produktéw chtodzonych na krétkich dystansach

e Magazynowanie przygotowanych potraw przed serwowaniem

e Catering wyjazdowy dla matych i sSrednich grup

¢ Przechowywanie zywnosci w trakcie przygotowan kulinarnych

Kompatybilnos¢ z pojemnikami GN
Pojemnik termoizolacyjny YATO YG-09250 przystosowano do pojemnikéw gastronormowych w formacie GN1/1 (530325 mm).
Standard GN to miedzynarodowy system wymiaréow stosowany w gastronomii, ktéry zapewnia kompatybilno$¢ sprzetu z réznych

zrodet. Przed zakupem warto sprawdzi¢ wymiary posiadanych pojemnikéw GN oraz ich wysokos¢, aby upewnic sie, ze zmieszcza sie

w przestrzeni roboczej o wysokosci wewnetrznej wynikajacej z wymiaréw pojemnika.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ pojemnik ciepta wodg z detergentem i doktadnie wyptukaé. Uszczelka silikonowa
wymaga regularnego czyszczenia — mozna jg zdemontowac i umy¢ osobno, co utatwia usuniecie zanieczyszczen z trudno
dostepnych miejsc.

Podczas eksploatacji nalezy unika¢ kontaktu z ostrymi przedmiotami, ktére mogg uszkodzi¢ warstwe izolacyjng. Zatrzaski ze
stali nierdzewnej nie wymagaja specjalnej konserwacji, ale warto sprawdzac¢ ich stan przed kazdym transportem. Pojemnik
mozna myc¢ recznie lub w zmywarkach przemystowych, jesli pozwalaja na to ich wymiary.

Efektywnos$¢ termoizolacyjna zalezy od temperatury poczatkowej zawartosci — im wyzsza temperatura potraw przed
wtozeniem do pojemnika, tym dtuzej utrzyma sie ciepto. W przypadku transportu goragcych potraw zaleca sie podgrzanie ich
do temperatury co najmniej 70°C bezposrednio przed zapakowaniem.

Mozliwos¢ sztaplowania pojemnikéw przyspiesza organizacje przestrzeni magazynowej. Wyttoczenia w obudowie stabilizujg
stos nawet przy kilku poziomach. Podczas transportu petnych pojemnikéw warto zabezpieczy¢ je przed przesuwaniem w
pojezdzie.
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