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POJEMNIK TERMOIZOLACY]JNY CATERINGOWY
O0L YG-09245 YATO

Cena brutto 975,99 zt

Cena netto 793,49 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09245

Kod producenta YG-09245

Kod EAN 5906083002731

Producent YATO

Opis produktu
Pojemnik termoizolacyjny cateringowy 90L YATO YG-09245

|Profesjonalny pojemnik termoizolacyjny z polietylenu o pojemnosci 90 litréw, zaprojektowany do transportu i przechowywania
zywnosci w gastronomii. Wyposazony w 12 prowadnic kompatybilnych ze standardem GN 1/1, zawér dekompresyjny oraz
warstwe termoizolacyjng utrzymujacg temperature przez kilka godzin.

IPojemnos¢ 90 litrow

Standard GN 6 X GN 1/1 65mm

IMateriat Polietylen PE

\Wymiary zewnetrzne 477x680x620 mm

Charakterystyka pojemnika termoizolacyjnego YATO

Wydajnos¢ termoizolacyjna

Warstwa termoizolacyjna miedzy zbiornikiem a Sciankami zapewnia utrzymanie temperatury gorgcych potraw na poziomie spadku z
80°C do 68°C w ciggu 4 godzin (12°C straty). Dla zawartosci zimnej wzrost temperatury wynosi tylko 6°C w tym samym czasie.
Parametry te klasyfikujg pojemnik jako efektywne narzedzie do transportu cateringowego na s$rednie i dtuzsze dystanse.
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System prowadnic GN
Wewnatrz pojemnika znajduje sie 12 wyttoczonych prowadnic dostosowanych do standardu Gastronorm. Umozliwiajg one transport

pojemnikéw stalowych, poliweglanowych i polipropylenowych w réznych konfiguracjach - od 6 sztuk GN 1/1 65mm po 12 sztuk GN
1/3 100mm. Standard GN to miedzynarodowa norma wymiaréw uzywana w gastronomii profesjonalnej.

Zawor dekompresyjny
Zamontowany zawor wyréwnuje cisnienie wewnatrz pojemnika, co eliminuje problem zasysania drzwiczek wystepujacy podczas

transportu goragcych produktéw. Wystarczy nacisng¢ zawér przed otwarciem, aby wyréwnac cisnienie miedzy wnetrzem a
otoczeniem. Rozwigzanie szczegdlnie istotne przy czestym otwieraniu pojemnika.

Konstrukcja z polietylenu
Korpus wykonano z polietylenu odpornego na zarysowania i wgniecenia. Materiat ten charakteryzuje sie odpornosciag mechanicznag

podczas zatadunku, transportu i roztadunku. Wbudowane w korpus masywne uchwyty utatwiajg przenoszenie petnego pojemnika
przez dwie osoby. Specjalne wyttoczenia umozliwiajg sztaplowanie pojemnikéw w celu oszczednosci miejsca magazynowego.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09245
Producent YATO
Pojemnos¢ 90 litréw

Materiat korpusu

Wymiary zewnetrzne (DxSxW)
Wymiary wewnetrzne (DxSxW)
Liczba prowadnic

Standard pojemnikéw

Zawér dekompresyjny
Uszczelka silikonowa

Mozliwos¢ sztaplowania

Polietylen (PE)

477 x 680 x 620 mm
335 x490 x 533 mm
12 sztuk
Gastronorm (GN)
Tak

Tak, zdejmowana
Tak

Konfiguracje pojemnikéw GN w termosie

Pojemnik termoizolacyjny YATO YG-09245 przyjmuje rézne uktady pojemnikéw gastronomicznych zgodnych ze standardem

Gastronorm. Ponizej przedstawiono mozliwe konfiguracje w zaleznosci od rozmiaru i gtebokosci pojemnikéw:

GN 1/1 gtebokos¢ 65 mm 6 sztuk
GN 1/1 gteboko$¢ 100 mm 4 sztuki
GN 1/1 gtebokos¢ 150 mm 3 sztuki
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GN 1/2 gtebokos¢ 100 mm 8 sztuk

GN 1/2 gtebokos$¢ 150 mm 4 sztuki
GN 1/3 gtebokos$¢ 100 mm 12 sztuk
GN 1/3 gtebokos¢ 150 mm 9 sztuk
GN 1/3 gtebokos¢ 200 mm 6 sztuk

Czym jest standard Gastronorm (GN)?
Gastronorm to miedzynarodowa norma wymiaréw pojemnikéw uzywanych w gastronomii profesjonalnej. Podstawowy modut GN 1/1

ma wymiary 530 x 325 mm. Pojemniki GN 1/2 to potowa tej powierzchni, GN 1/3 to jedna trzecia. Standaryzacja umozliwia swobodne
tgczenie réznych pojemnikéw i wymiane miedzy urzgdzeniami réznych producentéw.

Zastosowanie w gastronomii

e Transport goracych potraw na bankiety i przyjecia okoliczno$ciowe

e Catering wyjazdowy - imprezy plenerowe, eventy firmowe

¢ Przechowywanie zywnosci w kuchniach restauracyjnych i hotelowych

e Transport zimnych potraw i deseré4w wymagajacych utrzymania niskiej temperatury
¢ Dow0z positkéw do placéwek zbiorowego zywienia

¢ Organizacja bufetéw i linii rozdawniczych poza stata kuchnia

e Transport miedzy lokalizacjami w sieciach gastronomicznych

¢ Przechowywanie przygotowanych dan przed serwowaniem

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do transportu

Przed zatadunkiem pojemnikéw GN nalezy upewnic sie, ze uszczelka silikonowa jest prawidtowo zamontowana i czysta.
Pojemniki z zywnoscig nalezy umieszczac na prowadnicach w sposéb zapewniajacy stabilnos$¢ podczas transportu. Po
zamknieciu drzwiczek warto sprawdzi¢ szczelnos$¢, aby zminimalizowac straty temperatury.

Otwieranie pojemnika z gorgca zawartoscia

Przed otwarciem termosu wypetnionego gorgcymi potrawami nalezy nacisngé¢ zawoér dekompresyjny w celu wyréwnania
cisnienia. Pominiecie tego kroku moze skutkowa¢ trudnosciami w otwarciu drzwiczek z powodu podcisnienia powstatego
wewnatrz pojemnika.

Czyszczenie i higiena

Uszczelka silikonowa jest zdejmowana, co utatwia doktadne mycie pod biezaca woda. Korpus z polietylenu mozna czyscié
standardowymi $srodkami do mycia powierzchni w kontakcie z zywnoscia. Po umyciu nalezy doktadnie osuszy¢ wnetrze
pojemnika przed kolejnym uzyciem lub sktadowaniem.

Sktadowanie

Pojemniki YATO YG-09245 posiadajg specjalne wyttoczenia umozliwiajgce sztaplowanie. Dzieki temu mozna przechowywad
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kilka jednostek na niewielkiej powierzchni magazynowej. Przy sktadowaniu nalezy unika¢ obcigzania gérnej czesci pojemnika
ciezkimi przedmiotami.

Produkty powigzane

Do pojemnika termoizolacyjnego YATO YG-09245 dostepny jest dedykowany wédzek transportowy o numerze katalogowym
YT-09246, utatwiajgcy przemieszczanie zatadowanego pojemnika bez koniecznosci jego podnoszenia.
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