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POKRYWKA DO POJEMNIKA ZE STALI
< = 4 NIERDZEWNEJ] GN 1/2 YG-00371 YATO

Cena brutto 11,71 zt

Cena netto 9,52 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00371

Kod producenta YG-00371

Kod EAN 5906083861918

Producent YATO

Norma gastronomiczna [GN] 1/2

Opis produktu

Pokrywka do pojemnika gastronomicznego GN 1/2 YATO YG-00371

IPokrywka ze stali nierdzewnej 201 do pojemnikéw gastronomicznych zgodnych ze standardem Gastro Norm 1/2. Przeznaczona
do profesjonalnego wykorzystania w kuchniach restauracyjnych, cateringowych i zaktadach zywienia zbiorowego.

Standard GN 1/2
Materiat Stal nierdzewna 201
Zakres temperatur -40°C do +300°C

Model YG-00371

Charakterystyka pokrywki GN 1/2

Standard Gastro Norm 1/2

Wymiar 1/2 GN zgodny z norma PN-EN 631-1:1996 zapewnia kompatybilnos¢ z pojemnikami, wézkami transportowymi, regatami
chtodniczymi i piekarnikami konwekcyjno-parowymi stosowanymi w gastronomii profesjonalnej.
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Stal nierdzewna typu 201

Materiat charakteryzuje sie odpornoscia na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Matowa powierzchnia ogranicza widocznos¢
zarysowan powstajgcych podczas codziennej eksploatacji w warunkach kuchennych.

Konstrukcja wzmocniona przettoczeniami

Przettoczenia na obwodzie pokrywki zwiekszaja sztywnos¢ konstrukcji i chronig przed deformacjg podczas transportu, uktadania w
stos oraz codziennego uzytkowania w zapleczu gastronomicznym.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty

Brak ostrych krawedzi utatwia czyszczenie, eliminuje miejsca trudnodostepne dla bakterii i zmniejsza ryzyko zranienia personelu
podczas mycia i manipulacji pokrywkami.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00371

Standard Gastro Norm GN 1/2

Materiat Stal nierdzewna 201

Wykonczenie powierzchni Matowe

Minimalna temperatura pracy -40°C (warunki mroznicze)

Maksymalna temperatura pracy +300°C (piece konwekcyjno-parowe)

Kompatybilnos¢ Pojemniki GN 1/2 YATO Professional Kitchen Equipment
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Producent YATO

Zastosowanie pokrywek gastronomicznych GN 1/2

¢ Przechowywanie zywnosci w chtodniach i mrozniach w zakresie temperatur od -40°C

e Gotowanie w piekarnikach konwekcyjno-parowych w temperaturach do +300°C

¢ Przechowywanie przygotowanych potraw w systemie cook-chill i cook-freeze

e QOrganizacja pracy w liniach wydawniczych i bufetach gastronomicznych

e Transport zywnosci w wézkach GN miedzy stacjami roboczymi

e Zabezpieczanie sktadnikéw przed zanieczyszczeniem w kuchniach restauracyjnych

e Przechowywanie zywnosci w systemach HACCP wymagajacych szczelnego zamkniecia
e Wykorzystanie w cateringu i kuchniach zbiorowego zywienia
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Standard Gastro Norm - co oznacza wymiar 1/2 GN

Wymiar 1/2 GN odpowiada potowie standardowego pojemnika gastronomicznego o wymiarach petnych (GN 1/1). Norma europejska
PN-EN 631-1:1996 standaryzuje wymiary pojemnikéw stosowanych w gastronomii, zapewniajgc uniwersalnos¢ i mozliwosé
swobodnego komponowania zestawdéw w sprzecie kuchennym réznych producentéw. Wymiar 1/2 pozwala na elastyczne zarzadzanie
przestrzenig w chtodniach i piecach.

Uzytkowanie i konserwacja

Pokrywki ze stali nierdzewnej 201 wymagajg regularnego mycia po kazdym uzyciu. Gtadka powierzchnia bez wgtebien utatwia
usuwanie zanieczyszczen i ttuszczu. Mozliwos¢ mycia w zmywarkach gastronomicznych skraca czas potrzebny na higienizacje
i pozwala na stosowanie detergentéw o wtasciwosciach dezynfekujgcych.

Przettoczenia wzmacniajgce konstrukcje zapewniajg odpornosc na deformacje powstajace podczas uktadania pokrywek w stos.
Matowe wykonczenie powierzchni ogranicza widocznos¢ drobnych zarysowan, ktére moga powstawac podczas intensywnej
eksploatacji w warunkach profesjonalnych kuchni.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C umozliwia stosowanie pokrywek zaréwno w procesach mrozenia, jak i obrébki
termicznej w piecach konwekcyjno-parowych. Przed pierwszym uzyciem w wysokiej temperaturze nalezy upewnic sie, ze
pokrywka jest sucha i czysta.

Produkty powigzane
Pokrywka GN 1/2 wspoétpracuje z pojemnikami gastronomicznymi YATO Professional Kitchen Equipment o wymiarach 1/2 GN.

Do kompletu warto rozwazy¢ pojemniki o réznych gtebokosciach (65 mm, 100 mm, 150 mm, 200 mm) oraz wézki
transportowe i regaty chtodnicze dostosowane do standardu Gastro Norm.
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