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POKRYWKA DO POJEMNIKA ZE STALI

..__L’"}E:'r""/ NIERDZEWNEJ) GN 1/6 YG-00374 YATO
Cena brutto 6,19 zt
Cena netto 5,03 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00374
Kod producenta YG-00374
Kod EAN 5906083861949
Producent YATO
Jednostka SZT
Norma gastronomiczna [GN] 1/6

Opis produktu

Pokrywka do pojemnika GN 1/6 ze stali nierdzewnej YATO YG-00374

Pokrywka gastronomiczna ze stali nierdzewnej 201 zgodna ze standardem Gastro Norm PN-EN 631-1:1996. Produkt
przeznaczony do profesjonalnego uzytku w gastronomii, kompatybilny z pojemnikami GN 1/6.

Standard GN 1/6
Materiat Stal nierdzewna 201
Zakres temperatur -40°C do +300°C

Model YG-00374

Charakterystyka techniczna pokrywki GN 1/6

Standard Gastro Norm 1/6

Wymiar 1/6 GN oznacza pokrywke o powierzchni 176 x 162 mm. Standard PN-EN 631-1:1996 gwarantuje kompatybilnos¢ z
profesjonalnym wyposazeniem gastronomicznym — pojemnikami, regatami chtodniczymi, wézkami transportowymi oraz
piekarnikami konwekcyjno-parowymi.
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Stal nierdzewna typu 201
Stal austenityczna 201 zawiera mangan zamiast czesci niklu, co zapewnia odpornos$¢ na korozje w srodowisku gastronomicznym przy

zachowaniu wtasciwosci mechanicznych. Matowa powierzchnia ogranicza widocznos$¢ odciskéw palcéw i utatwia utrzymanie
estetycznego wygladu.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniami

Przettoczenia obwodowe zwiekszajg sztywnos$¢ strukturalng pokrywki, eliminujgc ryzyko deformacji podczas transportu, uktadania w
stosy czy codziennej eksploatacji. Zaokraglone naroza i gtadkie ranty minimalizujg miejsca gromadzenia sie zabrudzen.

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Pokrywka zachowuje wtasciwosci w warunkach chtodniczych, mroZniczych oraz w wysokich temperaturach piecéw konwekcyjno-
parowych. Umozliwia przechowywanie zywnosci w chtodni, zamrazarce, a nastepnie bezposrednie podgrzewanie w piecu bez
koniecznosci przetozenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00374

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Standard Gastro Norm 1/6 (PN-EN 631-1:1996)
Materiat Stal nierdzewna typu 201

Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Minimalna temperatura pracy -40°C

Maksymalna temperatura pracy +300°C

Wzmocnienie konstrukcyjne Przettoczenia obwodowe

Kompatybilno$¢ z pojemnikami GN 1/6 YATO i inne zgodne ze standardem
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w gastronomii profesjonalnej

¢ Przechowywanie sktadnikéw w chtodziarkach i zamrazarkach gastronomicznych
e Zabezpieczanie zywnosci przed zanieczyszczeniem w liniach produkcyjnych

¢ Transport produktéw miedzy stanowiskami pracy w kuchni

e Praca w systemie HACCP — tatwe utrzymanie higieny

e Gotowanie i podgrzewanie w piecach konwekcyjno-parowych

e Przechowywanie przygotowanych potraw w systemie cook&chill
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¢ QOrganizacja przestrzeni w chtodniach i magazynach zywnosciowych
e Zastosowanie w cateringach, restauracjach, stotéwkach i kuchniach przemystowych

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i dezynfekcja

Pokrywka moze by¢ myta w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 90°C. Po myciu zaleca sie osuszenie, aby unikna¢
powstawania osadéw wapiennych. Gtadka powierzchnia bez zagtebien utatwia mechaniczne usuwanie zabrudzen.

Kompatybilnos¢ z systemem GN

Przed zakupem nalezy upewnic sie, ze posiadane pojemniki sg zgodne ze standardem GN 1/6 wedtug normy PN-EN 631-1:1996.
Pokrywka pasuje do pojemnikéw o wymiarach wewnetrznych 176 x 162 mm, niezaleznie od ich gtebokosci.

Praca w piecu konwekcyjno-parowym

Przed wtozeniem do pieca nalezy sprawdzi¢, czy pokrywka nie blokuje cyrkulacji pary. W niektérych zastosowaniach korzystniejsze
moze by¢ uzycie pokrywki perforowanej lub pozostawienie szczeliny dla odprowadzenia pary.

Produkty powigzane

Do kompletu zaleca sie pojemniki gastronomiczne GN 1/6 YATO w réznych gtebokosciach (65 mm, 100 mm, 150 mm, 200
mm) oraz regaty i wézki transportowe zgodne ze standardem Gastro Norm.
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