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POKRYWKA DO POJEMNIKA ZE STALI
""’"‘1"--/, NIERDZEWNEJ] GN 1/9 YG-00375 YATO

Cena brutto

Cena netto

Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy

Kod producenta

Kod EAN

Producent

Norma gastronomiczna [GN]

Jednostka

Opis produktu

Pokrywka do pojemnika GN 1/9 YATO YG-00375

5,05 zt

4,11 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00375

YG-00375

5906083861956

YATO

1/9

SZT

Pokrywka gastronomiczna ze stali nierdzewnej 201 w rozmiarze GN 1/9, zgodna ze standardem PN-EN 631-1:1996.

Przeznaczona do profesjonalnego uzytku w kuchniach zbiorowego zywienia, kompatybilna z pojemnikami YATO Professional

Kitchen Equipment.

JRozmiar GN 1/9

Materiat Stal nierdzewna 201

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Standard PN-EN 631-1:1996

Charakterystyka pokrywki gastronomicznej GN 1/9

Stal nierdzewna typu 201

Materiat o zwiekszonej zawarto$ci manganu w miejsce czesci niklu, zapewniajgcy odpornos¢ na korozje i trwato$¢ w Srodowisku

gastronomicznym. Matowa powierzchnia ogranicza widocznos¢ odciskow palcéw i zarysowan podczas codziennej eksploatacji.
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Zakres temperatur od -40°C do +300°C

Mozliwos$¢ przechowywania w szokach chtodniczych, zamrazarkach przemystowych oraz uzycia w piecach konwekcyjno-parowych.
Szeroki zakres termiczny eliminuje koniecznos¢ przetozenia produktéw do innych pojemnikéw podczas obrébki termiczne;j.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniami

Przettoczenia na obwodzie pokrywki zwiekszaja sztywnos¢ konstrukcji i chronig przed deformacjg podczas transportu, uktadania w
stosy oraz codziennego uzytkowania w intensywnych warunkach kuchennych.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty

Konstrukcja bez ostrych krawedzi utatwia czyszczenie, eliminuje miejsca gromadzenia sie zabrudzen i bakterii, a takze zwieksza
bezpieczenstwo podczas obstugi. Gtadkie ranty zapobiegajg uszkodzeniom rak personelu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00375

Rozmiar Gastro Norm 1/9 (176 x 108 mm)

Materiat Stal nierdzewna 201

Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Minimalna temperatura pracy -40°C (przechowywanie w zamrazarkach)
Maksymalna temperatura pracy +300°C (piece konwekcyjno-parowe)
Standard kompatybilnosci PN-EN 631-1:1996 (Gastro Norm)
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Linia produktowa YATO Professional Kitchen Equipment

Zastosowanie w gastronomii

¢ Przechowywanie sktadnikéw w chtodniach i zamrazarkach przemystowych

¢ Przykrywanie pojemnikéw podczas transportu miedzy stanowiskami pracy

e Zabezpieczanie zywnosci przed zanieczyszczeniem podczas przechowywania
e Zastosowanie w technologii cook-chill (gotowanie i szybkie schtadzanie)

e Praca w piecach konwekcyjno-parowych do +300°C

¢ Przygotowanie potraw metoda sous-vide (po dodatkowym uszczelnieniu)

¢ Organizacja systemu FIFO w magazynach zywnosciowych
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e Standardowe systemy GN w kuchniach cateringowych i hotelowych
Standard Gastro Norm 1/9
Oznaczenie 1/9 GN okresla pojemnik o wymiarach 176 x 108 mm, bedacy dziewigta czescig podstawowego pojemnika GN 1/1 (530

x 325 mm). Standard PN-EN 631-1:1996 gwarantuje kompatybilno$¢ z profesjonalnym sprzetem gastronomicznym: regatami,

wdézkami, urzadzeniami chtodniczymi i piekami konwekcyjno-parowymi réznych producentéw.

Uzytkowanie i konserwacja

Pokrywka nadaje sie do mycia w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 85°C. Gtadka powierzchnia stali 201 utatwia
usuwanie zabrudzen i nie wymaga specjalistycznych srodkédw czyszczacych. Po umyciu zaleca sie osuszenie w celu
zapobiegania powstawaniu osadéw wapiennych w przypadku twardej wody.

Przettoczenia wzmacniajgce konstrukcje pozwalajg na bezpieczne uktadanie pokrywek w stosy bez ryzyka trwatej deformacji.
Zaokraglone naroza eliminujg miejsca trudnodostepne podczas mycia, co ma znaczenie w kontekscie wymogdéw sanitarnych
obowigzujacych w gastronomii.

Materiat stali 201 charakteryzuje sie odpornoscig na korozje w srodowisku kuchennym, cho¢ przy dtugotrwatym kontakcie z
substancjami o wysokiej kwasowosci lub zasoleniu moze wykazywac oznaki przebarwien. W codziennym uzytku w kuchniach
zbiorowego zywienia zapewnia trwatos¢ poréwnywalng do drozszych stali 304.

Kompatybilnos¢ z systemem YATO
Pokrywka YG-00375 jest elementem linii YATO Professional Kitchen Equipment i wspétpracuje z pojemnikami GN 1/9 tej samej serii.

Dzieki zgodnosci ze standardem PN-EN 631-1:1996 mozna jg rowniez stosowac z pojemnikami innych producentéw spetniajacych te
norme, co zapewnia elastyczno$¢ w organizacji wyposazenia kuchni.
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