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POKRYWKA DO POJEMNIKA ZE STALI
-—"'13‘"7/ NIERDZEWNE] GN 2/3 / YG-00377 / YATO

—_—
Cena brutto 16,70 zt
Cena netto 13,58 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-00377
Kod producenta YG-00377
Kod EAN 5906083861970
Producent YATO

Opis produktu

Pokrywka do pojemnika gastronomicznego GN 2/3 ze stali nierdzewnej YATO
YG-00377

|Pokrywka gastronomiczna wykonana ze stali nierdzewnej, przeznaczona do pojemnikéw w standardzie Gastronorm 2/3.
Zapewnia szczelne zabezpieczenie zawartosci przed zanieczyszczeniami oraz utratg temperatury w kuchniach profesjonalnych
i domowych.

Standard GN 2/3

Materiat Stal nierdzewna

|Producent YATO

Model YG-00377

Charakterystyka pokrywki GN 2/3

Standard Gastronorm 2/3

Wymiar GN 2/3 oznacza pojemnik o wymiarach 325 x 354 mm. Standard Gastronorm to miedzynarodowy system modutowych
wymiarow stosowany w gastronomii, ktéry zapewnia kompatybilno$¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchennym, w tym szafami
chtodniczymi, podgrzewaczami i stojakami transportowymi.
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Stal nierdzewna jako materiat wykonania
Stal nierdzewna charakteryzuje sie odpornoscia na korozje, kwasy spozywcze i wysokie temperatury. Nie wchodzi w reakcje z

zywnoscia, nie zmienia smaku potraw i spetnia normy higieniczne wymagane w gastronomii. Materiat ten jest trwaty i zachowuje
estetyczny wyglad przez dtugi okres uzytkowania.

Funkcja zabezpieczenia przed utrata ciepta
Pokrywka ogranicza wymiane ciepta miedzy potrawga a otoczeniem, co wydtuza czas utrzymania odpowiedniej temperatury dan. Ma

to znaczenie przy przechowywaniu potraw gotowych w podgrzewaczach lub podczas transportu zywnosci w systemach
cateringowych.

tatwos¢ w utrzymaniu czystosci

Gtadka powierzchnia stali nierdzewnej nie absorbuje zapachoéw i ttuszczéw, co utatwia mycie. Pokrywka moze by¢ myta recznie lub w
zmywarce przemystowej, co skraca czas potrzebny na konserwacje wyposazenia kuchennego.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00377

Producent YATO

Standard Gastronorm GN 2/3

Wymiary zewnetrzne 325 x 354 mm
Materiat Stal nierdzewna

Typ uchwytu Ergonomiczny uchwyt
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie pokrywki gastronomicznej GN 2/3

¢ Przykrywanie pojemnikéw z przygotowanymi potrawami w kuchniach restauracyjnych

e Zabezpieczanie zywnosci podczas transportu cateringowego

¢ Przechowywanie produktéw spozywczych w chtodniach gastronomicznych

¢ Utrzymanie temperatury dan w podgrzewaczach i bain-marie

¢ Organizacja pracy w kuchniach hotelowych i stotéwkach zaktadowych

e Zabezpieczanie sktadnikéw przed zanieczyszczeniem w liniach produkcyjnych

¢ Stosowanie w systemach HACCP wymagajgcych szczelnego przykrycia zywnosci

¢ Uzytkowanie w kuchniach domowych przy wiekszych iloSciach przygotowywanych positkéw

Sprawdzanie kompatybilnosci z pojemnikiem
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Przed zakupem nalezy upewnic sie, ze pojemnik posiada oznaczenie GN 2/3 lub wymiary 325 x 354 mm. Standard Gastronorm jest
zunifikowany, co oznacza, ze pokrywka bedzie pasowac do wszystkich pojemnikéw tego samego rozmiaru, niezaleznie od

producenta. Warto jednak sprawdzi¢, czy pojemnik posiada krawedzZ umozliwiajaca stabilne osadzenie pokrywki.

Konserwacja pokrywki ze stali nierdzewnej

Regularne mycie pokrywki po kazdym uzyciu zapobiega osadzaniu sie resztek zywnosci i ttuszczéw. W przypadku
uporczywych zabrudzeh mozna zastosowac srodki do czyszczenia stali nierdzewnej, unikajac preparatéw sciernych, ktére
mogaq zarysowac powierzchnie.

Podczas mycia w zmywarce przemystowej nalezy stosowac programy dedykowane dla naczyn ze stali nierdzewnej. Po umyciu
pokrywke warto wysuszy¢ Sciereczka, aby unikngé powstawania zaciekéw wodnych.

Przechowywanie pokrywki w suchym miejscu, w pozycji umozliwiajacej cyrkulacje powietrza, wydtuza jej zywotnos¢ i
zapobiega gromadzeniu sie wilgoci.

Produkty powigzane
Do pokrywki GN 2/3 zaleca sie stosowanie pojemnikéw gastronomicznych w tym samym standardzie, dostepnych w réznych

gtebokosciach (od 40 mm do 200 mm). W ofercie znajduja sie rowniez uszczelki silikonowe do pokrywek, szczypce
gastronomiczne oraz wézki transportowe przystosowane do pojemnikéw Gastronorm.
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