Opis produktu

Standard GN 1/1
|Materiat Poliweglan PC

Wymiary 530 X 325 mm

Charakterystyka pokrywki gastronomicznej GN 1/1
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POKRYWKA GN 1/1 PC YG-00434 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Pokrywka GN 1/1 PC YATO YG-00434

Zakres temperatur -40°C do +99°C

31,19 zt

25,36 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00434

YG-00434

5906083004520

YATO

Profesjonalna pokrywka z poliweglanu do pojemnikéw gastronomicznych w standardzie GN 1/1. Spetnia norme PN-EN
631-1:1996, zapewniajac kompatybilnos¢ z pojemnikami réznych producentéw stosujacych standaryzacje Gastro Norm.

Poliweglan PC — wytrzymatosc i odpornosc¢

Materiat charakteryzuje sie wysoka odpornoscig na uderzenia i uszkodzenia mechaniczne. W przeciwienstwie do pokrywek z

polipropylenu (PP), poliweglan zachowuje elastycznos¢ w niskich temperaturach, co eliminuje ryzyko peknie¢ podczas eksploatacji w

chtodniach i zamrazarkach.

Szeroki zakres temperatur uzytkowania
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Pokrywka pracuje w temperaturach od -40°C do +99°C, co umozliwia przechowywanie produktéw mrozonych oraz goracych potraw.
Nie jest przeznaczona do bezposredniego podgrzewania w bemarach czy piecach konwekcyjno-parowych — stuzy wytgcznie do
przechowywania i transportu.

Gtadka powierzchnia i tatwos¢ czyszczenia

NiepopucTa struktura poliweglanu zapobiega wchtanianiu zapachéw i smakéw, co pozwala na wielokrotne wykorzystanie pokrywki do
réznych produktéw. Powierzchnia umozliwia skuteczne mycie reczne oraz w zmywarkach gastronomicznych.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Obrzeze pokrywki wyposazono w dodatkowe przettoczenie, ktére zwieksza sztywnos¢ konstrukcji i zabezpiecza przed deformacjg
podczas sktadowania. Zaokraglone naroza i gtadkie ranty utatwiajg utrzymanie higieny i eliminujg miejsca trudne do czyszczenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00434

Marka YATO

Standard gastronomiczny GN 1/1 (PN-EN 631-1:1996)
Dtugos¢ 530 mm

Szerokos¢ 325 mm

Materiat Poliweglan PC

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie pokrywek GN 1/1 w gastronomii

¢ Przechowywanie produktéw w chtodniach i zamrazarkach gastronomicznych

e Zabezpieczanie zywnosci przed zanieczyszczeniem podczas transportu wewnetrznego
¢ Organizacja systemu FIFO w magazynach zywnosciowych

¢ Przykrywanie pojemnikéw z przygotowanymi sktadnikami na linii produkcyjne;j

e Przechowywanie gorgcych potraw po przygotowaniu (do 99°C)

e Stosowanie w kuchniach restauracyjnych, barowych i cateringowych

¢ Wykorzystanie w placéwkach zywienia zbiorowego (szpitale, szkoty, stotéwki)

¢ Pietrowe sktadowanie pojemnikéw w chtodniach regatowych

Standard GN 1/1 — co oznacza i dlaczego jest wazny

Norma Gastro Norm (PN-EN 631-1:1996) okresla wymiary pojemnikéw i pokrywek stosowanych w gastronomii. GN 1/1 to
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podstawowy rozmiar (530 x 325 mm), do ktérego dopasowane sg regaty chtodnicze, wézki transportowe i inne wyposazenie kuchni
profesjonalnych. Standaryzacja umozliwia tgczenie produktéw réznych producentéw i optymalizacje przestrzeni magazynowe;j.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem pokrywke nalezy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem. Podczas eksploatacji zaleca sie regularne
mycie w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Poliweglan nie wymaga specjalnych srodkéw czyszczacych
— wystarczg standardowe detergenty stosowane w gastronomii.

Pokrywka nie nadaje sie do stosowania w bemarach wodnych, suchych ani piecach konwekcyjno-parowych. Kontakt z
otwartym ogniem lub Zrédtem ciepta powyzej 99°C moze spowodowac deformacje materiatu. W przypadku przechowywania
goracych potraw nalezy upewnic sie, ze temperatura nie przekracza maksymalnej wartosci 99°C.

Dzieki odpornosci na niskie temperatury pokrywka moze by¢ stosowana w szok-frosterach oraz zamrazarkach tunelowych bez
ryzyka uszkodzenia. Przettoczenie obrzeza pozwala na bezpieczne pietrowanie pojemnikéw bez obawy o zagniecenie
pokrywki.

Produkty powigzane
Do pokrywki GN 1/1 YATO YG-00434 pasuja pojemniki gastronomiczne w standardzie GN 1/1 réznej gtebokosci (65 mm, 100

mm, 150 mm, 200 mm) wykonane z poliweglanu lub stali nierdzewnej. Warto rozwazy¢ zakup kompletu pokrywek w réznych
rozmiarach GN (1/2, 1/3, 1/4, 1/6) w celu petnej standaryzacji wyposazenia kuchni.
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