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POKRYWKA GN 1/2 PC YG-00435 YATO

i/

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Pokrywka GN 1/2 PC YATO YG-00435

-40°C do +99°C.

INorma gastronomiczna GN 1/2
\Wymiary 325 X 265 mm
|Materiat Poliweglan PC

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Charakterystyka pokrywki gastronomicznej GN 1/2

13,27 zt

10,79 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00435

YG-00435

5906083004582

YATO

Pokrywka z poliweglanu do pojemnikéw gastronomicznych w standardzie GN 1/2, zgodna z normg PN-EN 631-1:1996.
Przeznaczona do profesjonalnego uzytku w gastronomii, chtodnictwie i przechowywaniu zywnosci w zakresie temperatur od

Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci

Materiat charakteryzuje sie wysoka odpornoscig na uszkodzenia mechaniczne, pekniecia i zarysowania. Zapewnia dtugotrwate

uzytkowanie w warunkach profesjonalnych, gdzie pokrywki sg wielokrotnie zdejmowane, zaktadane i sktadowane.

Szeroki zakres temperatur pracy

oferta wa?na 3 dni
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Pokrywka zachowuje wiasciwosci w temperaturach od -40°C (komory mroznicze, szokery) do +99°C (przechowywanie gorgcych
potraw). Nie nadaje sie do bemaréw i piecéw konwekcyjno-parowych, gdzie temperatura przekracza 100°C.

Zgodnosc¢ z norma Gastro Norm

Standard GN 1/2 (325 x 265 mm) zapewnia kompatybilno$¢ z pojemnikami ré6znych producentéw. Wymiary zgodne z PN-EN
631-1:1996 umozliwiajg stosowanie w regatach chtodniczych, wézkach transportowych i systemach przechowywania.

Przettoczenie obwodowe wzmacniajace konstrukcje

Dodatkowe przettoczenie na krawedziach zwieksza sztywnos$¢ pokrywki, zabezpiecza przed zagnieceniami podczas eksploatacji i
umozliwia stabilne pietrowe sktadowanie bez ryzyka deformacji.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-00435
Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/2

Wymiary (dt. x szer.) 325 x 265 mm
Materiat Poliweglan PC
Zakres temperatur -40°C do +99°C
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Norma zgodnosci PN-EN 631-1:1996

Zastosowanie w profesjonalnej gastronomii

* Restauracje i bary - przechowywanie przygotowanych sktadnikéw w chtodniach

e Kuchnie zbiorowego zywienia - organizacja przestrzeni w chtodniach i magazynach

e Cateringi i ustugi eventowe - transport i przechowywanie potraw

* Sklepy spozywcze - ekspozycja i przechowywanie produktéw Swiezych

e Zaktady przetwérstwa spozywczego - zabezpieczanie produktédw przed zanieczyszczeniem
e Szpitale i ztobki - higiena przechowywania zywnosci w dietach specjalnych

¢ Komory chtodnicze i mroznicze - ochrona produktéw w niskich temperaturach

¢ Przygotowanie meal prep - porcjowanie i przechowywanie gotowych positkéw

Uzytkowanie i konserwacja pokrywek z poliweglanu

Mycie i utrzymanie czystosci

oferta wa?na 3 dni



Gtadka powierzchnia poliweglanu utatwia usuwanie zabrudzen. Pokrywki mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych. Materiat nie
wchtania zapachéw ani smakéw, co pozwala na wielokrotne uzywanie do réznych produktéw po doktadnym umyciu. Zaokraglone
naroza i gtadkie ranty eliminujg trudnodostepne miejsca, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie resztki zywnosci.

Ograniczenia temperaturowe

Pokrywka jest przeznaczona do przechowywania zywnosci w zakresie od -40°C do +99°C. Nie nalezy stosowac jej w bemarach
(podgrzewaczach) ani piecach konwekcyjno-parowych, gdzie temperatura przekracza 100°C - moze to spowodowac¢ deformacje lub
uszkodzenie materiatu. Do zastosowah w wysokich temperaturach nalezy uzywac pokrywek stalowych lub z poliweglanu o wyzszej
odpornosci termicznej.

Sktadowanie i pietrowanie

Przettoczenie obwodowe umozliwia stabilne uktadanie pokrywek jedna na drugiej bez ryzyka zsuniecia sie. Podczas sktadowania
nalezy unika¢ nadmiernego obcigzania, ktére mogtoby prowadzi¢ do trwatych deformacji, szczegélnie w przypadku dtugotrwatego
przechowywania w podwyzszonych temperaturach.

Produkty powigzane

Do pokrywki GN 1/2 pasujg pojemniki gastronomiczne w standardzie GN 1/2 o réznych gtebokosciach (65 mm, 100 mm, 150
mm, 200 mm). Warto rozwazy¢ réwniez pokrywki z uszczelka silikonowa dla zastosowan wymagajacych szczelnosci oraz
pojemniki z poliweglanu PC o tych samych wymiarach dla kompletu odpornego na niskie i umiarkowane temperatury.
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