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POKRYWKA GN 1/6 PC YG-00438 YATO

S
A

Cena brutto 6,64 zt
Cena netto 5,40 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-00438
Kod producenta YG-00438
Kod EAN 5906083004742
Producent YATO

Opis produktu
Pokrywka GN 1/6 z poliweglanu YATO YG-00438

Pokrywka gastronomiczna z poliweglanu w standardzie GN 1/6, przeznaczona do profesjonalnego uzytku w gastronomii.
Produkt zgodny z norma PN-EN 631-1:1996, zapewniajacy szczelne zamkniecie pojemnikéw gastronomicznych.

Standard GN 1/6
\Wymiary 176 X 162 mm
IMateriat Poliweglan PC

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Charakterystyka pokrywki gastronomicznej GN 1/6

Poliweglan PC o wysokiej wytrzymatosci

Materiat PC charakteryzuje sie wyjgtkowg odpornosciag na uderzenia i zarysowania. W przeciwienstwie do standardowego plastiku nie
peka przy upadku, co wydtuza okres uzytkowania w warunkach intensywnej pracy kuchni. Odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne
przektada sie na nizsze koszty eksploatacji.

Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C
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Pokrywka zachowuje parametry zaréwno w komorach chtodniczych i zamrazarkach, jak i podczas przechowywania goracych potraw.
Moze by¢ uzywana do przykrywania zywnosci bezposrednio po ugotowaniu. Nie nadaje sie do bemaréw ani piecéw konwekcyjno-
parowych.

Zgodnosc¢ ze standardem Gastro Norm
Wymiary 176 x 162 mm odpowiadajg normie PN-EN 631-1:1996 dla rozmiaru GN 1/6. Pokrywka pasuje do wszystkich pojemnikéw

gastronomicznych w tym standardzie, niezaleznie od producenta. Standard GN 1/6 to jeden z najpopularniejszych formatéw w
gastronomii.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Obwodowe przettoczenie zwieksza sztywnos¢ pokrywki i zabezpiecza przed deformacjg podczas codziennego uzytkowania.
Zaokraglone narozniki utatwiajg czyszczenie i eliminujg trudno dostepne miejsca. Gtadkie ranty zapewniajg bezpieczne uzytkowanie.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00438

Marka YATO

Standard gastronomiczny GN 1/6

Norma PN-EN 631-1:1996
Materiat Poliweglan (PC)
Dtugos¢ 176 mm
Szerokos¢ 162 mm

Zakres temperatur -40°C do +99°C
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos$¢ pietrowania Tak

Zastosowanie w gastronomii

¢ Przechowywanie przygotowanych sktadnikéw w chtodniach gastronomicznych
e Zamrazanie porcjowanych produktéw w temperaturze do -40°C

e Przykrywanie gorgcych potraw po ugotowaniu (do 99°C)

e Organizacja stanowisk prep w kuchniach restauracyjnych

e Przechowywanie produktéw w placéwkach zywienia zbiorowego

e Zabezpieczanie zywnosci przed zanieczyszczeniem w barach

e Transport pojemnikéw z zywnoscig miedzy stanowiskami pracy

¢ Sktadowanie produktéw w systemie FIFO w magazynach gastronomicznych
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Standard GN 1/6 - zastosowanie
Format GN 1/6 to jeden z najmniejszych rozmiaréw w systemie Gastro Norm. Jest uzywany gtéwnie do przechowywania soséw,

dodatkoéw, przypraw oraz matych porcji sktadnikéw. W standardowej szafie chtodniczej GN 1/1 miesci sie 6 pojemnikéw GN 1/6, co
pozwala na efektywnga organizacje przestrzeni.

Uzytkowanie i konserwacja

Pokrywki z poliweglanu mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Gtadka powierzchnia
materiatu nie wchtania zapachéw ani smakéw, co umozliwia uzywanie tej samej pokrywki do réznych produktéw po umyciu.
Poliweglan nie reaguje z kwasami ani ttuszczami wystepujacymi w zywnosci.

Przettoczenie na obwodzie umozliwia stabilne uktadanie pokrywek jedna na drugiej podczas przechowywania. System
pietrowania oszczedza miejsce w magazynie i utatwia organizacje sprzetu gastronomicznego. Zaokraglone narozniki eliminuja
miejsca trudno dostepne podczas mycia, co ma znaczenie w kontekscie wymogéw sanitarnych obowigzujgcych w gastronomii.

Ograniczenia temperaturowe
Pokrywka nie jest przeznaczona do uzycia w bemarach, piecach konwekcyjno-parowych ani innych urzadzeniach grzewczych.

Maksymalna temperatura uzytkowania wynosi 99°C. Do podgrzewania potraw w pojemnikach GN nalezy stosowa¢ pokrywki ze stali
nierdzewnej lub dedykowane pokrywy do bemardw.

Produkty powigzane

Do kompletu zaleca sie pojemniki gastronomiczne GN 1/6 z poliweglanu lub stali nierdzewnej. Dla petnej organizacji
stanowiska pracy przydatne beda réwniez pokrywki w innych formatach GN oraz wktady perforowane do odciekania
produktow.
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