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POKRYWKA GN 1/9 PC YG-00439 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

+99°C.

JRozmiar GN 1/9

\Wymiary 176 X 108 mm
|Materiat Poliweglan PC

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Charakterystyka pokrywki gastronomicznej GN 1/9

Pokrywka GN 1/9 z poliweglanu YATO YG-00439

3,54 zt

2,88 zt

Dostepny od reki
natychmiast
YG-00439
YG-00439
5906083004780

YATO

Pokrywka gastronomiczna z poliweglanu PC do pojemnikéw GN 1/9, zgodna z normg PN-EN 631-1:1996. Przeznaczona do
profesjonalnego zastosowania w gastronomii, chtodnictwie i przechowywaniu zywnosci w zakresie temperatur od -40°C do

Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci

Materiat PC charakteryzuje sie mechaniczng odpornoscia na pekniecia i uderzenia, co przektada sie na dtugi okres eksploatacji w

intensywnych warunkach kuchennych. Pokrywka nie ulega deformacji przy codziennym uzytkowaniu.

Szeroki zakres temperatur pracy

oferta wa?na 3 dni
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Mozliwos¢ stosowania w chtodzeniu (-40°C) oraz przy przechowywaniu gorgcych potraw (do +99°C). Pokrywka nie nadaje sie do
stosowania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych ze wzgledu na ograniczenia temperaturowe poliweglanu.

Zgodnosc¢ z norma Gastro Norm

Wymiary 176 x 108 mm odpowiadajg standardowi PN-EN 631-1:1996 dla pojemnikéw GN 1/9, co zapewnia kompatybilnos¢ z
profesjonalnym wyposazeniem gastronomicznym réznych producentéw.

Konstrukcja utatwiajaca konserwacje

Gtadka powierzchnia poliweglanu nie wchtania zapachéw ani smakéw, co umozliwia przechowywanie réznych produktéw po umyciu.
Pokrywke mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych, zaokrgglone naroza eliminujg trudno dostepne miejsca.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00439

Marka YATO

Rozmiar wedtug normy GN 1/9

Dtugos¢ 176 mm

Szerokos¢ 108 mm

Materiat Poliweglan PC

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Norma PN-EN 631-1:1996

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowego sktadowania Tak (przettoczenie obwodowe)

Zastosowanie pokrywek GN 1/9

¢ Przechowywanie przygotowanych sktadnikéw w chtodniach gastronomicznych
e Zabezpieczanie produktéw w szafach mrozniczych do -40°C

e Przykrywanie goragcych potraw podczas transportu wewnetrznego

e QOrganizacja stanowisk przygotowawczych w restauracjach

¢ Magazynowanie zywnosci w kuchniach zbiorowego zywienia

¢ Przechowywanie produktéw w barach i punktach gastronomicznych

e Zastosowanie w systemach HACCP wymagajacych segregacji produktéw

e Zabezpieczanie sktadnikéw na stacjach wydawania positkéw

Norma Gastro Norm - system standaryzacji
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Norma PN-EN 631-1:1996 okresla wymiary pojemnikéw i pokrywek stosowanych w gastronomii. Rozmiar GN 1/9 to jeden z
mniejszych formatéw w systemie, odpowiadajacy 1/9 powierzchni petnego pojemnika GN 1/1 (530 x 325 mm). Standaryzacja
umozliwia wymiennos$¢ wyposazenia miedzy réznymi producentami oraz optymalne wykorzystanie przestrzeni w szafach

chtodniczych i regatach.

Uzytkowanie i konserwacja

Pokrywki z poliweglanu wymagaja przestrzegania ograniczeh temperaturowych - maksymalna temperatura +99°C wyklucza
stosowanie w bemarach (typowo 85-90°C dtugotrwale) oraz piecach konwekcyjno-parowych. Przettoczenie obwodowe
wzmacnia konstrukcje i umozliwia stabilne uktadanie pokrywek jedna na drugiej podczas sktadowania.

Podczas mycia w zmywarkach gastronomicznych nalezy stosowa¢ programy odpowiednie dla tworzyw sztucznych. Poliweglan
nie absorbuje substancji zapachowych, co pozwala na przemienne wykorzystanie pokrywki do réznych produktéow

spozywczych po doktadnym oczyszczeniu.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty minimalizujg ryzyko uszkodzen mechanicznych oraz utatwiajg utrzymanie higieny poprzez
eliminacje trudno dostepnych zagtebien, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie pozostatosci zywnosci.

Produkty powigzane

Do kompletu zaleca sie pojemniki gastronomiczne GN 1/9 z poliweglanu lub stali nierdzewnej, wktady perforowane GN 1/9
oraz systemy organizacji przestrzeni chtodniczej w standardzie Gastro Norm.
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