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ROBOT KUCHENNY 6L 2200W KD4164
KRAFT&DELE

Cena brutto 309,35 zt

Cena netto 251,50 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy KD4164

Kod producenta KD4164

Kod EAN 5903957018966

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Robot kuchenny 3wl Kraft&Dele KD4164 - mikser planetarny, maszynka do miesa i
blender

KD4164 to robot kuchenny taczacy trzy samodzielne funkcje: mikser planetarny z miska 6L ze stali nierdzewnej, maszynke do
miesa oraz blender szklany o pojemnosci 1,5L. Silnik 0 mocy 2200W zapewnia wydajng prace przy réznych rodzajach mas i
sktadnikéw — od lekkich kreméw po twarde ciasta drozdzowe.

Moc silnika 2200 W

Pojemnos¢ miski 6 L (stal nierdzewna)

Pojemnos¢ blendera 1,5 L (szkto)

Regulacja predkosci 6 stopni

Charakterystyka urzgdzenia

Mikser planetarny z miska 6L

Ruch planetarny kohncéwek oznacza, ze narzedzie porusza sie jednoczes$nie wokét wiasnej osi i po obwodzie miski — dzieki temu
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mieszanie obejmuje catg objetos¢ masy bez koniecznosci recznego zeskrobywania sktadnikéw ze Scianek. Pojemno$¢ 6L pozwala na
przygotowanie wiekszych porcji ciasta lub kremu jednorazowo.

Trzy wymienne koncowki ze stali nierdzewnej
Hak do ciasta przeznaczony jest do mas drozdzowych i chlebowych wymagajacych intensywnego wyrabiania. Mieszadto ptaskie

(lisciaste) sprawdza sie przy biszkoptach, kremach maslanych i farszach. Trzepaczka stuzy do ubijania piany z biatek, Smietany i
muséw. Kazda kohcéwka mocowana jest bezposrednio do gtowicy robota.

Maszynka do miesa

Zintegrowana maszynka do miesa umozliwia samodzielne mielenie Swiezego surowca bez potrzeby posiadania osobnego urzadzenia.
Pozwala kontrolowac¢ sktad i grubos$¢ mielenia — istotne przy przygotowywaniu mies na burgery, farsze czy pasztety.

Blender szklany 1,5L
Dzban wykonany ze szkta jest odporny na wysokie temperatury, co umozliwia blendowanie gorgcych zup bezposrednio po

ugotowaniu. Pojemnos¢ 1,5L wystarczy do przygotowania kilku porcji koktajlu lub zupy krem. Szkto nie absorbuje zapachéw ani
barwnikéw w przeciwienstwie do tworzyw sztucznych.

Gtowica uchylna i stabilnos¢ podstawy

Uchylna gtowica pozwala na swobodne wyjecie miski i zmiane koncéwki bez demontazu catego urzadzenia. Cztery antyposlizgowe
przyssawki mocuja robot do blatu podczas pracy z gestymi masami, kiedy sity reakcji sg najwieksze.

6-stopniowa regulacja predkosci

Zakres predkosci obrotowych pozwala dostosowacd intensywnos¢ mieszania do rodzaju sktadnikéw: niskie obroty przy stopniowym
dodawaniu maki, wysokie przy ubijaniu piany. Precyzyjna regulacja zmniejsza ryzyko przemieszania delikatnych mas lub
rozpryskiwania rzadkich sktadnikdw.
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Specyfikacja techniczna

Model KD4164

Moc 2200 W

Pojemnos¢ miski 6L

Materiat miski Stal nierdzewna

Pokrywa miski Przezroczysta, antyrozpryskowa
Pojemnosc¢ blendera 15L

Materiat dzbanka blendera Szkto

Maszynka do miesa Tak (w zestawie)

Regulacja predkosci 6 stopni

Koncéwki miksera Hak do ciasta, mieszadto ptaskie, trzepaczka
Materiat koncéwek Stal nierdzewna

Gtowica Uchylna

Stabilizacja 4 antyposlizgowe przyssawki
Gwarancja 12 miesiecy

Instrukcja obstugi W jezyku polskim

Zastosowania

e Wyrabianie ciasta drozdzowego i chlebowego (hak do ciasta)

¢ Ubijanie piany z biatek i Smietany (trzepaczka)

s Przygotowywanie kreméw maslanych, biszkoptéw i farszéw (mieszadto ptaskie)
¢ Mielenie Swiezego miesa na hamburgery, pasztety i farsze

¢ Blendowanie zup kremdw, soséw i gorgcych potraw

e Przygotowywanie koktajli owocowych i warzywnych

¢ Mieszanie ciast nalesnikowych i innych rzadkich mas

¢ Produkcja domowych wedlin i przetworéw miesnych

Zawartos¢ zestawu

W zestawie znajduja sie:

Robot kuchenny KD4164, miska 6L ze stali nierdzewnej z pokrywa antyrozpryskowa, hak do ciasta, mieszadto ptaskie, trzepaczka,
maszynka do miesa, blender szklany 1,5L, szpachelka oraz instrukcja obstugi w jezyku polskim.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscia — miske, koncéwki, dzban blendera i
czesci maszynki — w cieptej wodzie z detergentem. Miska ze stali nierdzewnej oraz szklany dzban blendera sg odporne na
dziatanie srodkéw do mycia naczyn. Kohcéwki i elementy maszynki nalezy sprawdzi¢ pod katem mozliwosci mycia w

zmywarce zgodnie z instrukcjg obstugi.
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Podczas pracy z gestymi masami (ciasto drozdzowe, mieso mielone) zaleca sie monitorowanie temperatury silnika — w
przypadku dtugotrwatego wyrabiania warto stosowac przerwy robocze, aby nie doprowadzi¢ do przegrzania. Glowice nalezy
unosi¢ wytgcznie po zatrzymaniu urzadzenia i odtgczeniu od zasilania.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

