Dane aktualne na dzien: 08-07-2026 20:01

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/robot-planetarny-wielofunkcyjny-3000w-5I-kd4228-p-67530.html

Robot planetarny wielofunkcyjny 3000W 5L
KD4228

Cena brutto 363,08 zt

Cena netto 295,19 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy KD4228

Kod producenta KD4228

Kod EAN 5903957021096
Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Robot planetarny wielofunkcyjny KRAFT&DELE KD4228 3000W 5L

KD4228 to wielofunkcyjny robot planetarny marki KRAFT&DELE tgczacy funkcje miksera planetarnego, maszynki do mielenia
miesa oraz blendera kielichowego. Urzadzenie przeznaczone jest do intensywnej pracy w kuchni domowej, gdzie wymagane
jest wyrabianie ciezkich ciast, ubijanie mas oraz mielenie migsa.

Moc maksymalna 3000 W

Pojemnos$¢ misy 5 L

Typ ruchu Planetarny

Maks. czas pracy 4 minuty

Charakterystyka urzgdzenia

Ruch planetarny

Gtowica robocza porusza sie po torze planetarnym — jednoczesnie obraca sie wokdt wtasnej osi i okrgza mise. Dzieki temu akcesoria
robocze docierajg do kazdego miejsca w misie, co eliminuje konieczno$¢ recznego zeskrobywania sktadnikéw ze Scianek i zapewnia
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jednorodng konsystencje masy.

Moc 3000 W
Wysoka moc maksymalna pozwala na prace z gestymi i ciezkimi masami — chlebem drozdzowym, ciastem kruchym czy

makaronem. Silnik nie traci obrotéw przy duzym oporze, co przektada sie na réwnomierne wyrabianie przez caty cykl pracy. Nalezy
pamietac, ze maksymalny czas ciggtej pracy wynosi 4 minuty.

Misa 5 litréow
Pojemnosc¢ 5 L umozliwia przygotowanie porcji ciasta wystarczajgcej na dwa standardowe bochenki chleba lub kilkadziesigt

ciasteczek w jednym cyklu. Misa tej wielkosci jest standardem w robotach pétprofesjonalnych i znaczaco redukuje liczbe potrzebnych
powtdrzen przy wiekszych wypiekach.

Wielofunkcyjnos¢ — 3 urzadzenia w jednym
Zestaw zawiera dzbanek blendera kielichowego oraz przystawke do mielenia miesa z nadziewarka do kietbas. Robot zastepuje

oddzielny blender i maszynke do miesa, co ma znaczenie w kuchniach o ograniczonej przestrzeni roboczej i miejscu do
przechowywania sprzetu.

Specyfikacja techniczna

Model KD4228

Marka KRAFT&DELE

Moc maksymalna 3000 W

Napiecie zasilania 220-240 V ~ 50-60 Hz
Pojemnos¢ misy 5L

Maksymalny czas pracy 4 minuty

Typ ruchu Planetarny

Regulacja predkosci Tak

Zawarto$¢ zestawu

¢ Robot planetarny KD4228
e Miska do mieszania 5 L
e Dzbanek blendera kielichowego
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e Przystawka do mielenia miesa

e Nadziewarka do kietbas

e Mieszadto do ugniatania (hak)

e Trzepaczka do ubijania

e Mieszadto (topatka)

¢ Instrukcja obstugi w jezyku polskim

Zastosowania

e Wyrabianie ciasta drozdzowego i chlebowego

¢ Ubijanie biatek i Smietany

¢ Mieszanie ciasta na nalesniki, muffiny i biszkopt

¢ Przygotowanie kreméw maslanych i mas tortowych
¢ Mielenie miesa na mieso mielone i farsze

¢ Nadziewanie kietbas i paréwek

¢ Blendowanie zup, soséw i koktajli

¢ Przygotowanie past i dipéw

Uzytkowanie — informacje praktyczne

Maksymalny czas pracy ciagtej

Urzadzenie pracuje w cyklach do 4 minut ciggtej pracy. Po kazdym cyklu nalezy odczekaé, az silnik ostygnie, zanim zostanie
uruchomiony ponownie. Dotyczy to szczegdlnie pracy z gestymi ciastami, ktére generuja najwieksze obcigzenie silnika.

Przestrzeganie tego parametru przedtuza zywotnos¢ urzadzenia.

Dobér akcesoriéw roboczych

Hak do ugniatania stosuje sie przy ciastach drozdzowych i chlebowych. Trzepaczka przeznaczona jest do ubijania biatek, Smietany i
lekkich mas. Mieszadto (topatka) sprawdza sie przy ciastach biszkoptowych, kremach i farszach o sredniej gestosci. Dobér
witasciwego akcesorium wptywa na jakos¢ koncowego efektu i obcigzenie silnika.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

