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Opis produktu

Srednica 20 cm
[Pojemnos¢ 2,0 |

Materiat Stal 21/0

RONDEL DO SOSOW ZE STALI NIERDZEWNE]

20CM YG-00080 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat

Srednica [mm]

Grubos¢ dna [mm]

do intensywnego uzytkowania w kuchniach profesjonalnych oraz domowych.

|Kompatybilnos¢ Indukcja, gaz, elektryka

61,16 zt

49,72 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00080

YG-00080
5906083860508
YATO

SZT

2,0

65

0,8

stal nierdzewna 21/0
200

5,6

Rondel do sosdéw ze stali nierdzewnej 20 cm YG-00080 YATO

JRondel gastronomiczny ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym i wktadkg ferromagnetyczng. Konstrukcja dostosowana

oferta wa?na 3 dni
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Charakterystyka techniczna

Stal nierdzewna 21/0 do gastronomii

Materiat opracowany dla branzy gastronomicznej. Przewodzi ciepto o 30% efektywniej niz standardowa stal 304. Nie zawiera
manganu i niklu, co eliminuje ryzyko alergii kontaktowych wystepujgcych przy stalach z dodatkiem niklu.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Wielowarstwowa konstrukcja dna rownomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni, redukujac ryzyko przypalenia soséw i
zuzycie energii. Wktadka ferromagnetyczna zapewnia kompatybilno$¢ z kuchenkami indukcyjnymi oraz pozostatymi zrédtami ciepta.

Odpornos¢ na intensywne uzytkowanie

Stal 21/0 charakteryzuje podwyzszona odporno$¢ mechaniczna, chemiczna na kwasy organiczne oraz detergenty. Rondel mozna
my¢ w zmywarce przemystowej i czys$ci¢ metodami abrazyjnymi bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.

Masywne uchwyty o niskiej przewodnosci cieplnej

Solidnie zamocowane uchwyty nie nagrzewajg sie podczas gotowania. Konstrukcja zapewnia stabilny chwyt i bezpieczenstwo obstugi
przy petnym obcigzeniu naczynia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00080

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Srednica gérna 20 cm

Wysokos¢ scianek 6,5cm

Pojemnos¢ robocza 2,01

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Kompatybilnos$¢ z kuchenkami Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna, uzytek domowy

Zastosowanie w gastronomii i kuchni domowej

oferta wa?na 3 dni



¢ Przygotowywanie soséw emulsyjnych wymagajacych precyzyjnej kontroli temperatury
¢ Redukcja bulionéw i soséw bez ryzyka przypalenia

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury zup kremowych

e Gotowanie warzyw w matych porcjach

¢ Przygotowywanie soséw na bazie Smietany i masta

¢ Blanszowanie sktadnikdw w kontrolowanych warunkach

¢ Podgrzewanie mleka do napojéw kawowych

¢ Przygotowywanie syropéw i karmelizacja cukru

Dlaczego stal 21/0 w gastronomii
Stal typu 21/0 (ferrytyczna) zawiera 21% chromu bez dodatku niklu. W poréwnaniu ze stalg austenityczng 18/10 (304)
charakteryzuje sie lepsza przewodnoscia cieplng, co przektada sie na szybsze nagrzewanie i réwnomierniejszy rozktad temperatury.

Brak niklu eliminuje potencjalne reakcje alergiczne, co ma znaczenie w kuchniach obstugujgcych duzg liczbe oséb. Podwyzszona
twardos¢ materiatu zwieksza odpornosé na zarysowania podczas intensywnej eksploatacji.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ rondel cieptg woda z detergentem i doktadnie wysuszy¢. Stal 21/0 nie wymaga
procedur sezonowania ani specjalnej obrébki wstepne;j.

Podczas gotowania zaleca sie uzywanie narzedzi drewnianych lub silikonowych, cho¢ stal 21/0 jest odporna na kontakt z
metalowymi przyborami. Dno kapsutowe pozwala na gotowanie przy srednich ustawieniach mocy palnikéw, co wydtuza
zywotnos¢ naczynia i zmniejsza zuzycie energii.

Rondel mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Przy myciu recznym dopuszczalne jest uzycie
gabek Sciernych. Po umyciu warto wysuszy¢ naczynie Sciereczka, aby unikngé powstawania zaciekéw wapiennych w
obszarach o twardej wodzie.

W przypadku przypalenia zawartosci nalezy namoczy¢ rondel w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu, a nastepnie usunaé
osad mechanicznie. Stal 21/0 nie ulega przebarwieniom pod wptywem wysokich temperatur.

Kompatybilnos¢ z ptytami indukcyjnymi
Wktadka ferromagnetyczna w dnie zapewnia petng kompatybilnoé¢ z kuchenkami indukcyjnymi. Srednica dna (okoto 18 cm) miesci

sie w zakresie wykrywalnym przez wiekszos¢ ptyt indukcyjnych. Przy pierwszym uzyciu na indukcji warto sprawdzi¢, czy ptyta
rozpoznaje naczynie — sygnalizuje to odpowiednie logo lub komunikat na wyswietlaczu.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ pozostate elementy linii YATO Professional Kitchen
Equipment: rondle o wiekszych pojemnosciach (3-5 ), patelnie ze stali 21/0, durszlaki oraz pokrywki uniwersalne. Wszystkie
elementy charakteryzuje zgodnos$¢ materiatowa i konstrukcyjna, co utatwia standaryzacje proceséw mycia i przechowywania.
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