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Opis produktu

Srednica 20 cm
\Wysokos¢ 10,5 cm
IPojemnoséc¢ 3,3 litra

Materiat Stal 21/0

RONDEL Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNEJ] 20x10,5CM YG-00061 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat

Srednica [mm]

Grubos¢ dna [mm]

kuchenek, w tym indukcyjnych.

87,75 zt

71,34 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00061

YG-00061
5906083860386
YATO

SZT

3,3

105

0,8

stal nierdzewna 21/0
200

5,6

Rondel gastronomiczny ze stali nierdzewnej 20x10,5 cm YATO YG-00061

Rondel z pokrywka ze stali nierdzewnej 21/0 o pojemnosci 3,3 litra, przeznaczony do intensywnego uzytkowania w kuchniach
profesjonalnych. Konstrukcja z dnem kapsutowym zapewnia rGwnomierne rozprowadzanie ciepta na wszystkich typach

oferta wa?na 3 dni
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Charakterystyka rondla gastronomicznego YATO

Stal nierdzewna 21/0 dla gastronomii

Materiat opracowany specjalnie do intensywnego uzytkowania profesjonalnego. Przewodzi ciepto o 30% efektywniej niz standardowa
stal 304, co skraca czas gotowania i obniza zuzycie energii. Sktad bez manganu i niklu eliminuje ryzyko migracji szkodliwych
substancji do zywnosci.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Wielowarstwowa konstrukcja dna rozprowadza ciepto rwnomiernie po catej powierzchni, zapobiegajac lokalnym przegrzaniom i
przypalaniu potraw. Wktadka ferromagnetyczna umozliwia uzytkowanie na ptytach indukcyjnych, gazowych, elektrycznych i
ceramicznych.

Odpornos¢ na intensywne uzytkowanie

Grubsze $ciany w poréwnaniu do naczyn ze stali 304 zapewniajg lepsze utrzymanie temperatury i odpornos¢ na uszkodzenia
mechaniczne. Materiat wytrzymuje kontakt z kwasami organicznymi i agresywnymi detergentami, nadaje sie do mycia w
zmywarkach przemystowych i szorowania.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidne mocowanie uchwytéw wytrzymuje wieloletnie intensywne uzytkowanie w warunkach profesjonalnych. Konstrukcja
minimalizuje nagrzewanie sie podczas gotowania, co zwieksza bezpieczenstwo obstugi bez koniecznosci stosowania chwytakdw.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00061

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Srednica rondla 20 cm

Wysokos¢ rondla 10,5 cm

Pojemnos¢ 3,3 litra

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetycznag
Wyposazenie Pokrywka ze stali nierdzewne;j
Kompatybilno$¢ z kuchenkami Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna

oferta wa?na 3 dni



Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak
Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

¢ Duszenie mies i warzyw w restauracjach i stotéwkach

¢ Przygotowywanie sosoéw i zup w $rednich porcjach

¢ Gotowanie makaronéw i kasz w kuchniach cateringowych

e Blanszowanie warzyw w zaktadach gastronomicznych

¢ Redukcja bulionéw i wywaréw w kuchniach profesjonalnych
e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw

¢ Przygotowywanie kompotéw i deseréw gotowanych

Poréwnanie stali 21/0 i 304
Stal 21/0 zawiera 21% chromu i 0% niklu, co czyni jg bezpieczniejsza dla alergikéw i oséb wrazliwych na nikiel. Wyzsza przewodnos¢

cieplna (o 30% lepsza niz stal 304) oznacza szybsze nagrzewanie i bardziej rbwnomierne gotowanie. Brak niklu zwieksza réwniez

odpornos$¢ na korozje w kontakcie z solg i kwasami spozywczymi.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem rondel nalezy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem i doktadnie wyptukad. Dno kapsutowe wymaga
nagrzewania na Sredniej mocy - zbyt wysoka temperatura skraca zywotnos$¢ naczynia i moze prowadzi¢ do przypalania
potraw.

Rondel mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 85°C. Dopuszczalne jest szorowanie ggbkami Sciernymi
i szczotkami - stal 21/0 zachowuje odpornos¢ na zarysowania. Po umyciu zaleca sie osuszenie $ciereczka, aby uniknac
powstawania osadéw wapiennych z twardej wody.

W przypadku przypalonych resztek pokarmowych nalezy namoczy¢ rondel w cieptej wodzie z detergentem na 15-30 minut,
nastepnie usuna¢ osad gabka lub szczotka. Nie zaleca sie stosowania preparatéw z chlorem - moga one ostabi¢ strukture stali
przy dtugotrwatym kontakcie.

Sprawdzanie kompatybilnosci z ptyta indukcyjna
Aby potwierdzi¢ funkcjonalnos¢ na kuchence indukcyjnej, wystarczy przytozy¢ magnes do dna rondla - jesli sie przytrzyma, naczynie

jest kompatybilne. Wktadka ferromagnetyczna w dnie kapsutowym YATO zapewnia petng funkcjonalnos$¢ na wszystkich typach ptyt
indukcyjnych o mocy od 1400 W.

oferta wa?na 3 dni
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