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Opis produktu

Srednica 28 cm

Wysokos$¢ 13 cm

JPojemnoéc¢ 8,0 |

Materiat Stal 21/0

Charakterystyka rondla gastronomicznego YATO

RONDEL Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNEJ 28x13CM YG-00063 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat

Srednica [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Jednostka
Pojemnosc [L]

Wysokos$¢ [mm]

Grubos¢ Scianki [mm]

Jumozliwia uniwersalne zastosowanie w kuchniach profesjonalnych.

154,94 zt

125,97 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00063

YG-00063
5906083860409
YATO

stal nierdzewna 21/0
280

5,6

SZT

8

130

0,8

Rondel gastronomiczny ze stali nierdzewnej 28x13 cm YATO YG-00063

|Rondel z pokrywka ze stali nierdzewnej 21/0 o Srednicy 28 cm i pojemnosci 8 litréw. Konstrukcja z dnem kapsutowym

zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta, a kompatybilnos¢ ze wszystkimi typami kuchenek, w tym indukcyjnymi,

oferta wa?na 3 dni
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Stal nierdzewna 21/0 dla gastronomii
Materiat opracowany specjalnie do intensywnego uzytkowania w kuchniach profesjonalnych. Przewodzi ciepto o 30% efektywniej niz

standardowa stal 304, co skraca czas gotowania i obniza zuzycie energii. Nie zawiera manganu ani niklu, co eliminuje ryzyko
uwalniania tych metali do potraw.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Wielowarstwowa konstrukcja dna rozprowadza ciepto rwnomiernie po catej powierzchni, minimalizujgc ryzyko przypalenia potraw.

Whktadka ferromagnetyczna umozliwia stosowanie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i ceramicznych. Grubos¢
dna zapewnia stabilno$¢ podczas gotowania.

Odpornos¢ na warunki gastronomiczne
Podwyzszona odporno$¢ mechaniczna i chemiczna pozwala na intensywne szorowanie oraz mycie w zmywarkach przemystowych.

Materiat zachowuje wtasciwosci przy kontakcie z kwasami organicznymi wystepujgcymi w zywnos$ci oraz detergentami stosowanymi
w gastronomii.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidnie zamocowane uchwyty wytrzymuja wielokrotne przenoszenie naczynia z zawartoscig o masie do 8 kg. Konstrukcja
minimalizuje nagrzewanie sie podczas dtugotrwatego gotowania, co zwieksza bezpieczenstwo obstugi w warunkach profesjonalnych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00063

Srednica 28 cm

Wysokos¢ 13 cm

Pojemnos¢ 8,01

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Pokrywka Tak, ze stali nierdzewnej

Kompatybilnos¢ z kuchenkami Indukcyjna, elektryczna, gazowa, ceramiczna
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Profesjonalne - gastronomia

oferta wa?na 3 dni



Zastosowanie w gastronomii

e Duszenie mies i warzyw w duzych porcjach

¢ Przygotowywanie zup i bulionéw

e Gotowanie potraw jednogarnkowych

¢ Redukcja soséw i wywardéw

¢ Blanszowanie warzyw przed dalszg obrébka

e Przygotowywanie potraw w systemie sous-vide (wstepne gotowanie)
¢ Gotowanie makaronéw i kasz w wiekszych iloSciach

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury gotowych potraw

Dlaczego stal 21/0 w profesjonalnej kuchni
Stal nierdzewna 21/0 zawiera 21% chromu i nie zawiera niklu, co czyni jg bezpieczniejszg dla 0séb z alergig na nikiel. Wyzsza
zawartos¢ chromu zwieksza odpornos¢ korozyjna, a specjalna struktura materiatu poprawia przewodnos¢ cieplng w poréwnaniu do

popularnej stali 18/10 (304). W gastronomii przektada sie to na szybsze gotowanie i mniejsze zuzycie energii przy intensywnym

uzytkowaniu.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem rondel nalezy umy¢ cieptg woda z detergentem i wysuszy¢. Podczas gotowania zaleca sie
stosowanie Srednich i niskich temperatur — dno kapsutowe efektywnie gromadzi i rozprowadza ciepto, co eliminuje
koniecznos¢ maksymalnego podgrzewania. Zbyt wysoka temperatura moze prowadzi¢ do przebarwien na powierzchni stali.

Rondel mozna my¢ w zmywarkach przemystowych, jednak regularne mycie reczne z uzyciem miekkiej gabki i ptynnego
detergentu wydtuza zywotnos¢ powierzchni. Dopuszczalne jest stosowanie past do czyszczenia stali nierdzewnej w przypadku
uporczywych zabrudzen. Po umyciu zaleca sie wytarcie do sucha, co zapobiega powstawaniu osadéw wapiennych.

Uchwyty nalezy regularnie sprawdzac pod katem luznych potaczenh — w przypadku poluzowania mozna je dokreci¢
odpowiednimi narzedziami. Gruba stal $cian i dna zachowuje wtasciwosci przez lata intensywnego uzytkowania, pod
warunkiem unikania nagtych skokéw temperatur (np. wlewania zimnej wody do rozgrzanego naczynia).

Kompatybilno$¢ z wyposazeniem kuchni

Rondel wspétpracuje ze wszystkimi typami kuchenek dzieki wktadce ferromagnetycznej w dnie. Na kuchenkach indukcyjnych
zapewnia petng moc grzania przy srednicy palnika minimum 18 cm. Pojemnos¢ 8 litréw pozwala na jednorazowe
przygotowanie 6-8 porcji potraw jednogarnkowych. Pokrywka ze stali nierdzewnej utrzymuje wilgo¢ wewnatrz naczynia, co jest
istotne przy dtugotrwatym duszeniu.
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