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Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/ruszt-do-frytkownic-beztluszczowy-p-60492.html

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

|Materiat Stop aluminium
IPowtoka Non-stick
Uchwyty 2 szt.

[Model 67599

Charakterystyka rusztu do airfryera

Ruszt do frytkownic bezttuszczowych Lund 67599

RUSZT DO FRYTKOWNIC BEZTLUSZCZOWY

36,14 zt

29,38 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

67599

67599

5906083120725

Lund

Dodatkowa pétka do airfryera wykonana ze stopu aluminium z powtoka non-stick. Zwieksza powierzchnie uzytkowa
frytkownicy, umozliwiajac jednoczesne przygotowanie wiekszej ilosci potraw lub réznych sktadnikéw na osobnych poziomach.

Stop aluminium jako materiat konstrukcyjny

Stop aluminium charakteryzuje sie wysoka przewodnoscia cieplng (okoto 200 W/mK), co zapewnia rwnomierne rozprowadzanie
temperatury po catej powierzchni rusztu. Materiat ten jest odporny na temperatury do 260°C, typowe dla frytkownic

bezttuszczowych, oraz na deformacje termiczne. Niska waga aluminium utatwia manipulacje rusztem podczas pracy z goragcym

urzadzeniem.
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Powtoka nieprzywierajaca non-stick
Powtoka non-stick to warstwa polimerowa nanoszona na powierzchnie aluminium, ktéra zmniejsza adhezje produktéw spozywczych

do powierzchni rusztu. Eliminuje to koniecznos$¢ stosowania ttuszczu do nasmarowania powierzchni oraz utatwia czyszczenie po
uzyciu. Powtoka zwieksza réwniez zywotnosc¢ rusztu, chronigc aluminium przed korozjg i uszkodzeniami mechanicznymi.

Konstrukcja z uchwytami
Dwa boczne uchwyty umozliwiajg bezpieczne wyjmowanie rusztu z komory frytkownicy bez kontaktu z gorgcymi powierzchniami.

Rozwigzanie to jest szczegdlnie istotne przy temperaturach roboczych 180-200°C. Uchwyty sa zintegrowane z konstrukcjg, co
zwieksza stabilnos¢ catego elementu podczas przenoszenia.

Zwiekszenie powierzchni roboczej frytkownicy
Ruszt funkcjonuje jako dodatkowy poziom w komorze airfryera, umozliwiajac rozmieszczenie produktéw na dwdch wysokosciach

jednoczesnie. Rozwigzanie to zwieksza efektywnos¢ przygotowywania positkéw, pozwalajgc na jednoczesne gotowanie réznych
sktadnikdw bez mieszania smakdw. Konstrukcja rusztu zapewnia cyrkulacje gorgcego powietrza pod i nad powierzchnig.

Specyfikacja techniczna

Nazwa produktu Ruszt do frytkownic bezttuszczowych
Producent Lund

Model 67599

Materiat konstrukcyjny Stop aluminium

Typ powtoki Non-stick (nieprzywierajaca)

Liczba uchwytéw 2

Zastosowanie Frytkownice bezttuszczowe (airfryer)

Zastosowanie rusztu w airfryerze

e Przygotowanie frytek, wedges i innych produktéw ziemniaczanych z rGwnomiernym zapiekiem
¢ Pieczenie mies drobiowych, wotowych i wieprzowych z zachowaniem sokéw wewnatrz

¢ Obrébka termiczna ryb i owocéw morza bez przywierania do powierzchni

* Pieczenie warzyw korzeniowych i sezonowych z minimalng iloScia ttuszczu

» Jednoczesne przygotowanie dwdéch rodzajéw produktéw na réznych poziomach

¢ Odgrzewanie pieczywa, pizzy i innych wypiekéw z przywréceniem chrupkosci

e Suszenie zi6t, owocédw i warzyw w niskich temperaturach

¢ Przygotowanie przekasek typu nuggetsy, krokiety czy spring rolls
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Uzytkowanie i konserwacja

Kompatybilnos¢ z frytkownicami

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ wymiary wewnetrzne komory frytkownicy bezttuszczowej. Ruszt powinien mie¢ luz minimum 5-10
mm z kazdej strony, aby zapewni¢ prawidtowga cyrkulacje powietrza. Zbyt ciasne dopasowanie ogranicza przeptyw gorgcego
powietrza i obniza efektywnos$¢ gotowania. Producent zaleca weryfikacje zgodnosci wymiaréw przed pierwszym uzyciem.

Czyszczenie powtoki non-stick

Powtoke non-stick nalezy czysci¢ miekka gabka z uzyciem ptynu do naczyh w temperaturze nie wyzszej niz 40°C. Unika¢ szczotek

druciakdéw, proszkéw Sciernych i ostrych narzedzi, ktére moga uszkodzi¢ warstwe antyprzypalng. Po umyciu ruszt nalezy doktadnie
osuszy¢, aby zapobiec powstawaniu przebarwien. Wiekszos$¢ rusztéw aluminiowych z powtoka non-stick nie nadaje sie do mycia w

zmywarkach ze wzgledu na agresywne detergenty i wysokg temperature.

Rozmieszczenie produktéw na ruszcie

Produkty nalezy uktada¢ w pojedynczej warstwie z odstepami minimum 10-15 mm miedzy kawatkami. Taka konfiguracja zapewnia
dostep gorgcego powietrza do wszystkich powierzchni i rwnomierne przypieczenie. Przetadowanie rusztu prowadzi do
nierdwnomiernego gotowania, wydtuzenia czasu przygotowania i uzyskania mniej chrupigcej tekstury. W przypadku produktéw
wydzielajgcych sok zaleca sie umieszczenie ich na dolnym poziomie.
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