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RUSZT GRILLOWY 33.8 X 20 X 2CM

Cena brutto 20,20 zt

Cena netto 16,42 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 99860

Kod producenta 99860

Kod EAN 5906083116384

Producent Lund

Opis produktu

Ruszt grillowy zamykany Lund 33.8 x 20 x 2 cm - model 99860

Przenosny ruszt grillowy z zamykanga konstrukcjg i blokada, wykonany z chromowanego metalu z drewniang rekojescia.

Przeznaczony do grillowania delikatnych produktéw wymagajacych jednoczesnego przewracania - ryb, warzyw, owocéw
morza i mies.

\Wymiary robocze 33.8 X 20 X 2 cm
[Materiat Chromowany metal
Waga 555 g

Typ rekojesci Drewniana izolowana

Charakterystyka techniczna rusztu grillowego

Zamykana konstrukcja z blokada

Mechanizm blokujacy utrzymuje produkty miedzy dwoma powierzchniami grillowymi, co eliminuje ryzyko spadania sktadnikéw przez
kratki standardowego grilla. Umozliwia jednoczesne obrécenie catej porcji zywnosci bez uzycia dodatkowych narzedzi.
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Chromowane wykonczenie powierzchni

Warstwa chromowa zapewnia odpornosc na korozje i wysokie temperatury, utatwia czyszczenie poprzez zmniejszenie przywierania
resztek zywnosci. Chromowanie zwieksza trwatos$¢ konstrukcji przy intensywnym uzytkowaniu i kontakcie z ttuszczami.

Izolowana rekojes¢ drewniana

Drewno jako materiat o niskiej przewodnosci cieplnej chroni dtonie przed oparzeniami podczas manipulacji rusztem nad zrédtem
ciepta. Ergonomiczny ksztatt zapewnia pewny chwyt nawet przy dtuzszym uzytkowaniu.

Kompaktowe wymiary i waga

Masa 555 g i wymiary 33.8 x 20 cm sprawiaja, ze ruszt mozna tatwo transportowac¢ w bagazu turystycznym. Powierzchnia grillowa
odpowiada standardowym porcjom dla 2-3 0séb, co czyni go praktycznym rozwigzaniem na wyjazdy.

Specyfikacja techniczna

Model 99860

Marka Lund

Wymiary rusztu 33.8x20x2cm
Materiat powierzchni grillowej Metal chromowany
Materiat rekojesci Drewno (izolowane)
Waga 555¢

Typ konstrukgji Zamykana z blokada
Przeznaczenie Kontakt z zywnoscia

Zastosowanie rusztu zamykanego

» Grillowanie catych ryb i filetéw rybnych - zapobiega rozpadaniu sie delikatnego miesa

e Przygotowywanie warzyw plastrowanych i w kawatkach - papryka, cukinia, baktazan, szparagi

¢ Grillowanie owocéw morza - krewetki, matze, kalmary bez ryzyka spadniecia

e Miesa w plastrach i kotlety - rbwnomierne opiekanie z obu stron

¢ Grillowanie na campingu i piknikach - przenosnosc i fatwos¢ obstugi

¢ Przygotowywanie wiekszych porcji jednoczesnie - oszczednos¢ czasu przy grillowaniu dla grupy
¢ Wykorzystanie na grillach weglowych, gazowych i elektrycznych - uniwersalnos¢ stosowania

¢ Grillowanie produktéw marynowanych - blokada zapobiega utracie przypraw

Jak sprawdzi¢ kompatybilnos¢ z grillem

Przed zakupem zmierz powierzchnie grillowa - ruszt o wymiarach 33.8 x 20 cm wymaga minimum 35 x 22 cm wolnej przestrzeni na
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ruszcie podstawowym. Sprawdz takze wysoko$¢ pokrywy grilla, aby zapewni¢ swobodne zamkniecie po umieszczeniu rusztu
zamykanego.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ ruszt ciepta woda z detergentem i wysuszy¢. Chromowana powierzchnia nie wymaga
nattuszczania przed grillowaniem, cho¢ lekkie posmarowanie olejem moze utatwi¢ pézniejsze czyszczenie przy produktach o
wysokiej zawartosci biatka.

Po kazdym uzyciu ruszt nalezy oczysci¢ szczotka druciang jeszcze w stanie cieptym, gdy resztki jedzenia tatwiej sie usuwaja.
Doktadne mycie w cieptej wodzie z ptynem do naczyh zapewnia usuniecie ttuszczu i zapobiega powstawaniu osadéw.
Drewniang rekojes¢ nalezy chroni¢ przed dtugotrwatym moczeniem - wystarczy przetrze¢ wilgotng szmatka.

Ruszt nalezy przechowywac¢ w suchym miejscu, aby zapobiec korozji elementéw metalowych. Waga 555 g pozwala na
zawieszenie na haku lub umieszczenie w szafce bez ryzyka przecigzenia konstrukcji.

Zasady bezpiecznego grillowania

Podczas obracania rusztu nad rozgrzanym grillem nalezy uzywac rekawic kuchennych jako dodatkowej ochrony. Drewniana rekojes¢
izoluje ciepto, ale przy diugotrwatym kontakcie z wysoka temperaturg moze sie nagrzewacd. Nie pozostawia¢ rusztu bez nadzoru nad
zrodtem ciepta.

Produkty powigzane

Do kompletu z rusztem zamykanym warto rozwazy¢: szczotke do czyszczenia grilla z drutu stalowego, rekawice termoodporne
do obstugi goracych akcesoriéw, szczypce grillowe o dtugosci minimum 30 cm, mata teflonowa do grillowania drobnych
warzyw oraz termometr kuchenny do kontroli temperatury wewnetrznej mies i ryb.
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