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AL SHAKER DO KOKTAJLI 500ML SS YG-07121
| YATO

Cena brutto 23,70 zt

Cena netto 19,27 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-07121

Kod producenta YG-07121

Kod EAN 5906083011061

Producent YATO

Opis produktu

Shaker do koktajli 500mIl YATO YG-07121

|Profesjonalny shaker barmanski ze stali nierdzewnej SS 201 z wbudowanym sitkiem i miarkg. Tréjczesciowa konstrukcja
zapewnia funkcjonalnos¢ i wygode przygotowywania drinkéw oraz koktajli w barach, restauracjach i gastronomii.

IPojemnos¢ 500 ml
Materiat Stal SS 201
Srednica 70 mm

Wysoko$¢ 178 mm

Charakterystyka shakera barmanskiego YATO

Trojczesciowa konstrukcja

Shaker sktada sie z dolnego pojemnika 500 ml, pokrywy z wbudowanym sitkiem oraz gérnego korka petnigcego funkcje miarki. Taka
budowa umozliwia szybkie przygotowanie i przelewanie napojéw bez koniecznosci uzywania dodatkowych akcesoridw.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/shaker-do-koktajli-500ml-ss-yg-07121-yato-p-14622.html

Stal nierdzewna SS 201

Materiat SS 201 (stal chromowo-manganowa) charakteryzuje sie odpornoscig na korozje w Srodowisku barmanskim, tatwoscig
utrzymania higieny oraz stabilnoscig wymiaréw. Chromowana powierzchnia utatwia czyszczenie i zapobiega wchtanianiu zapachéw.

Ergonomiczne wymiary

Srednica 70 mm i wysoko$¢ 178 mm zapewniaja pewny chwyt podczas potrzasania. Proporcje shakera umozliwiaja kontrolowane
mieszanie sktadnikéw i wygodng obstuge jedng reka podczas intensywnej pracy za barem.

Wbudowane sitko i miarka

Zintegrowane sitko w pokrywie filtruje 16d i wieksze sktadniki podczas nalewania. Gérny korek stuzy jednoczesnie jako miarka, co
eliminuje potrzebe dodatkowych narzedzi i przyspiesza przygotowanie standardowych porcji.

Specyfikacja techniczna

Model YG-07121

Marka YATO

Pojemnos¢ 500 ml (0,5 1)

Materiat Stal nierdzewna SS 201

Wykonczenie powierzchni Chromowane

Srednica 70 mm

Wysokos¢ 178 mm

Liczba elementéw 3 (pojemnik, pokrywa z sitkiem, korek-miarka)

Zastosowanie shakera barmanskiego

¢ Przygotowywanie koktajli alkoholowych w barach i pubach

e Mieszanie drinkéw bezalkoholowych w kawiarniach

¢ Produkcja koktajli mlecznych i smoothie w gastronomii

¢ Profesjonalne przygotowanie napojéw mieszanych w restauracjach
e Szybkie schtadzanie i mieszanie sktadnikéw z lodem

¢ Domowe przygotowywanie koktajli i napojow

e Catering i obstuga eventéw wymagajgcych przygotowania drinkéw

Uzytkowanie i konserwacja
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Czyszczenie shakera ze stali SS 201

Stal SS 201 wymaga regularnego mycia ciepta wodg z detergentem po kazdym uzyciu. Chromowana powierzchnia utatwia usuwanie
pozostatosci napojéw i zapobiega osadzaniu sie ttuszczéw. Nalezy unikac srodkéw sciernych, ktére moga uszkodzi¢ warstwe chromu.
Po umyciu nalezy dokfadnie wysuszy¢ wszystkie elementy, szczegdlnie sitko i potgczenia gwintowane.

Prawidtowe uzywanie shakera tréjczesciowego

Pojemnos¢ 500 ml pozwala na przygotowanie 1-2 porcji standardowych koktajli. Podczas napetniania nalezy pozostawi¢ okoto 30%
wolnej przestrzeni dla lodu i powietrza niezbednego do efektywnego mieszania. Shaker potrzgsa sie energicznie przez 10-15 sekund,
trzymajgc obiema rekami gérng i dolng czes¢. Po wymieszaniu sktadnikow napdéj nalewa sie przez wbudowane sitko.

Powigzane produkty barmanskie

Do kompleksowego wyposazenia baru warto rozwazy¢ dodatkowe akcesoria: jigger do odmierzania sktadnikéw, bartyzka do
mieszania, szczypce do lodu, nalewak precyzyjny oraz zestaw szklanek do réznych typéw napojéw. Profesjonalna mata
barmanska chroni blat podczas pracy z shakerem.
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