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£ SHAKER DO KOKTAJLI 700ML SS / YG-07123 /

YATO

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Rozmiar
Srednica [mm]
Jednostka
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]

Materiat

Opis produktu

IPojemnos¢ 700 ml
Materiat Stal nierdzewna 201
Wysoko$¢ 248 mm

Srednica 80 mm

Charakterystyka shakera barowego YATO

Shaker do koktajli 700ml| YATO YG-07123

31,89 zt

25,93 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-07123
YG-07123
5906083011078
YATO
uniwersalny

80

SZT

0,7

248

SS 201

Trojczesciowy shaker barowy ze stali nierdzewnej 201 z wbudowanym sitkiem i miarka. Konstrukcja o wysokosci 248 mm i
Srednicy 80 mm zapewnia ergonomiczny chwyt podczas przygotowywania drinkéw i koktajli.

oferta wa?na 3 dni
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Trojczesciowa konstrukcja

Shaker sktada sie z dolnego pojemnika 700 ml, pokrywy z wbudowanym sitkiem oraz gérnego korka petnigcego funkcje miarki. Taka
budowa umozliwia szybkie przygotowanie drinkéw bez potrzeby dodatkowych akcesoridw.

Stal nierdzewna 201 z chromowaniem

Materiat odporny na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Chromowana powierzchnia utatwia czyszczenie i utrzymanie higieny, co ma
znaczenie w kontakcie z zywnoscig i napojami.

Ergonomiczne wymiary

Srednica 80 mm pozwala na pewny chwyt jedng reka, a wysoko$¢ 248 mm zapewnia stabilnoé¢ podczas wstrzasania. Proporcje
dopasowane do standardéw pracy barowe;.

Wbudowane sitko i miarka

Zintegrowane sitko w pokrywie filtruje 16d i wieksze sktadniki podczas nalewania. Gérny korek z podziatkg stuzy jako miarka,
eliminujac potrzebe osobnego narzedzia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-07123

Marka YATO

Pojemnos¢ 700 ml

Materiat Stal nierdzewna 201

Wykonczenie powierzchni Chromowane

Wysokos¢ 248 mm

Srednica 80 mm

Liczba elementéw 3 (pojemnik, pokrywa z sitkiem, korek-miarka)

Zastosowanie shakera barowego

e Przygotowywanie koktajli alkoholowych w barach i restauracjach
¢ Miksowanie drinkéw bezalkoholowych i smoothie
¢ tgczenie sktadnikéw o réznej gestosci i konsystencji

oferta wa?na 3 dni



Schtadzanie napojéw poprzez wstrzgsanie z lodem
¢ Profesjonalna obstuga barmanska podczas eventéw
¢ Domowe przygotowywanie koktajli i drinkéw

¢ Szkolenia barmanskie i kursy bartenderskie

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy shakera cieptg wodga z detergentem. Stal nierdzewna 201 jest odporna na
kontakt z woda, ale wymaga doktadnego osuszenia po myciu, aby zachowa¢ estetyczny wyglad chromowane]j powierzchni.

Czyszczenie po uzyciu

Po kazdym przygotowaniu napoju nalezy przeptukac shaker woda. Chromowana powierzchnia nie wymaga specjalistycznych srodkéw
czyszczacych - wystarczy standardowy ptyn do mycia naczyn. Szczegdlng uwage nalezy zwrdéci¢ na czyszczenie sitka, w ktérym
moga gromadzi¢ sie pozostatosci sktadnikdw.

Zasady bezpiecznego uzytkowania

Podczas wstrzgsania nalezy pewnie trzymac obie czesci shakera - dolny pojemnik i pokrywe. Nie nalezy przekracza¢ pojemnosci 700
ml, aby unikng¢ rozlania. Po intensywnym wstrzgsaniu z lodem powierzchnia moze by¢ sliska, dlatego zaleca sie uzycie Sciereczki do
lepszego chwytu.

oferta wa?na 3 dni
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