Opis produktu

Srednica zewnetrzna 280 mm
Srednica wewnetrzna 260 mm
IMateriat Aluminium

Szeroko$¢ rantu 10 mm
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SIATKA DO P1ZZY 280MM YG-02031 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Siatka do pizzy 280mm YATO YG-02031

chrupigce spody i skrécony czas wypieku.

Charakterystyka siatki do pizzy

8,79 zt

7,15 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02031

YG-02031

5906083029035

YATO

Aluminiowa siatka do pizzy o $rednicy zewnetrznej 280mm, przeznaczona do pieczenia pizzy w piecach gastronomicznych i
domowych. Konstrukcja siatkowa zapewnia réwnomierny przeptyw gorgcego powietrza wokét ciasta, co przektada sie na

Konstrukcja aluminiowa

Aluminium charakteryzuje sie niskg masa i przewodnoscig cieplng okoto 237 W/(m-K), co umozliwia szybkie nagrzewanie i

rownomierne rozprowadzanie temperatury. Materiat nie rdzewieje i jest odporny na temperatury do 660°C, co przekracza typowe

warunki pieczenia pizzy (250-

Srednica 280mm

300°C).

oferta wa?na 3 dni
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Rozmiar odpowiada standardowej pizzy o $rednicy 26-28 cm. Srednica wewnetrzna 260mm to powierzchnia robocza, na ktérej
spoczywa ciasto. Rant o szerokosci 10mm stabilizuje siatke i utatwia manipulacje podczas wktadania i wyjmowania z pieca.

Siatkowa struktura
Oczka w siatce umozliwiajg cyrkulacje gorgcego powietrza bezposrednio pod ciastem. W efekcie spdd pizzy wypiekany jest

bezposrednio, bez kondensacji pary wodnej, co zapobiega rozmakaniu i zapewnia chrupkos¢. Skraca to czas wypieku 0 15-20% w
poréwnaniu z petnymi blachami.

Wymogi czyszczenia
Siatka nie jest przeznaczona do mycia w zmywarkach. Detergenty zmywarkowe zawierajg substancje zasadowe, ktére moga

reagowac z aluminium, powodujgc przebarwienia i utrate wtasciwosci powierzchni. Zalecane czyszczenie reczne w cieptej wodzie z
ptynem do naczyn.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02031
Producent YATO

Materiat wykonania Aluminium (AL)
Srednica zewnetrzna 280 mm
Srednica wewnetrzna (robocza) 260 mm
Szerokos¢ rantu 10 mm
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Nie

Zastosowanie siatki do pizzy

* Pieczenie pizzy neapolitanskiej i innych rodzajéw cienkiego ciasta w piecach elektrycznych i gazowych
¢ Przygotowanie focaccia, plackéw chlebowych i innych wypiekéw wymagajacych chrupkiego spodu

e Odgrzewanie gotowej pizzy bez ryzyka rozmoczenia spodu

e Stosowanie w piecach konwekcyjnych, gdzie cyrkulacja powietrza jest kluczowa

e Wykorzystanie w pizzeriach i gastronomii jako element profesjonalnego wyposazenia

e Pieczenie zamrozonych pizz z poprawiong teksturg spodu

¢ Przygotowanie tortilli i innych ptaskich wypiekéw

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

oferta wa?na 3 dni



Przed pierwszym uzyciem siatke nalezy umy¢ w cieptej wodzie z ptynem do naczyn, sptukac i osuszy¢. Mozna jg lekko nattuscic
olejem spozywczym, co utatwi oddzielenie ciasta w pierwszych zastosowaniach. Po kilku uzyciach aluminium naturalnie sie wypatrzy,
co jest zjawiskiem normalnym.

Czyszczenie po uzyciu
Siatke czysci¢ recznie w cieptej wodzie, uzywajac miekkiej gabki lub szczotki. Unika¢ silnych detergentéw zasadowych i Sciernych

gabek stalowych. Osad z ciasta usuwac po namoczeniu. Po umyciu dokfadnie osuszy¢, aby zapobiec powstawaniu nalotu tlenkéw
aluminium.

Przechowywanie

Przechowywac¢ w suchym miejscu. Mozna uktadac¢ siatki jedna na drugiej, ale warto przetozy¢ je papierem, aby unikng¢ zarysowan.
Aluminium jest miekkim metalem, wiec nalezy unikac uderzen i zgniatania, ktére moga trwale zdeformowac konstrukcje.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni przydatne moga by¢: topatki do pizzy (peel) utatwiajace przenoszenie ciasta,
kamienie do pizzy z kordierytu poprawiajgce jako$¢ wypieku, oraz termometry kuchenne do kontroli temperatury pieca. W
ofercie YATO dostepne sa takze inne akcesoria gastronomiczne.
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