Opis produktu

Srednica zewnetrzna 300 mm
Srednica robocza 280 mm
IMateriat Aluminium

\Wysokos$¢ rantu 10 mm
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Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/siatka-do-pizzy-300mm-yg-02032-yato-p-15364.html

SIATKA DO P1ZZY 300MM YG-02032 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Siatka do pizzy 300mm YATO YG-02032

Charakterystyka siatki do pizzy

7,87 zt

6,40 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02032

YG-02032

5906083029042

YATO

Aluminiowa siatka do pizzy przeznaczona do piecéw gastronomicznych i domowych. Konstrukcja siatkowa zapewnia
Iréwnomierng cyrkulacje ciepta podczas wypieku, eliminujgc problem wilgotnego spodu.

Konstrukcja siatkowa

Otwarta struktura umozliwia swobodny przeptyw gorgcego powietrza wokot ciasta. Dzieki temu spdd pizzy wypiekany jest

bezposrednio, bez gromadzenia pary wodnej, co zapobiega rozmiekczeniu ciasta.

Aluminiowa budowa

Aluminium charakteryzuje sie dobrg przewodnoscig cieplng i niskg masa wtasciwa. Materiat szybko osigga temperature pieca, nie

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/siatka-do-pizzy-300mm-yg-02032-yato-p-15364.html

obcigza konstrukcji i rownomiernie rozktada ciepto na powierzchni.

Rant obwodowy 10 mm

Krawedz o wysokosci 10 mm stabilizuje pizze podczas przenoszenia i zapobiega zsuwaniu sie ciasta. Rant utatwia takze manipulacje
siatka topatka lub chwytakiem.

Srednica robocza 280 mm

Powierzchnia uzytkowa wynosi 280 mm przy Srednicy zewnetrznej 300 mm. Siatka przeznaczona jest do pizzy o $rednicy do 28 cm,
co odpowiada standardowym rozmiarom $rednim w gastronomii.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02032
Producent YATO

Materiat Aluminium (AL)
Srednica zewnetrzna 300 mm
Srednica wewnetrzna (robocza) 280 mm
Szerokos¢ rantu 10 mm

Mycie w zmywarce Nie

Zastosowanie siatki do pizzy

e Wypiek pizzy w piecach konwekcyjnych i tradycyjnych

e Gastronomia - pizzerie, restauracje, punkty z fast foodem

e Domowe piece elektryczne i gazowe

* Piece kamieniowe - siatka chroni kamien przed bezposrednim kontaktem z ttuszczem
e Wypiek focacci i innych ptaskich pieczywa drozdzowego

e Podgrzewanie zamrozonych pizz - lepsza cyrkulacja powietrza niz na blasze

e Suszenie owocow i warzyw w piekarniku w niskich temperaturach

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie reczne

Siatka nie moze by¢ myta w zmywarce. Detergenty zmywarkowe oraz wysoka temperatura moga powodowac utlenianie aluminium i
zmiane koloru. Zaleca sie mycie reczne w cieptej wodzie z ptynem do naczyn, a nastepnie doktadne osuszenie.

oferta wa?na 3 dni



Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed pierwszym uzyciem siatka powinna zosta¢ umyta i wysuszona. Mozna ja lekko nattusci¢ olejem spozywczym, co utatwi
oddzielenie ciasta po wypieku i zapobiegnie przypalaniu sie resztek maki.

Usuwanie resztek ciasta

Po kazdym uzyciu nalezy usunac resztki ciasta i sera za pomoca szczotki z wtosiem nylonowym lub gabki. Unika¢ metalowych
szczotek, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie aluminium.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska do pizzy warto rozwazy¢: topatki do pizzy z drewniang lub aluminiowa raczka,
obrotowe podstawki utatwiajgce formowanie ciasta, kroje do pizzy oraz pojemniki na sosy i dodatki.
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