Opis produktu

Srednica zewnetrzna 330 mm
Srednica wewnetrzna 310 mm
IMateriat Aluminium

Szerokos¢ rantu 10 mm
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Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/siatka-do-pizzy-330mm-yg-02033-yato-p-14602.html

SIATKA DO PI1ZZY 330MM YG-02033 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Siatka do pizzy 330mm YATO YG-02033

Charakterystyka siatki do pizzy

9,37 zt

7,62 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02033

YG-02033

5906083029059

YATO

Aluminiowa siatka do pieczenia pizzy o $rednicy 330mm przeznaczona do piecéw gastronomicznych i domowych. Konstrukcja
lperforowana zapewnia réwnomierne rozprowadzenie ciepta i odprowadzanie pary wodnej podczas wypiekania.

Konstrukcja perforowana

Otwory w siatce umozliwiajg swobodny przeptyw gorgcego powietrza wokét ciasta. Dzieki temu spdd pizzy wypiekany jest

bezposrednio, co zapewnia chrupkos¢ i rownomierny zarumienienie bez przypalania.

Aluminiowe wykonanie

Aluminium charakteryzuje sie szybkim i réwnomiernym przewodzeniem ciepta, co skraca czas wypiekania. Materiat ten jest lekki,
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odporny na korozje i nie wptywa na smak potraw.

Rant o wysokosci 10mm

Obrzeze siatki stabilizuje pizze podczas przenoszenia i zapobiega zsuwaniu sie ciasta. Utatwia réwniez wktadanie i wyjmowanie siatki
z pieca bez ryzyka uszkodzenia produktu.

Srednica 330mm

Wymiar ten odpowiada standardowej pizzy o rozmiarze okoto 32cm. Siatka jest kompatybilna z wiekszoscig piecow
gastronomicznych oraz domowych piecéw elektrycznych i gazowych.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02033
Producent YATO
Srednica zewnetrzna 330 mm
Srednica wewnetrzna 310 mm
Szerokos¢ rantu 10 mm
Materiat Aluminium
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Nie

Zastosowanie

e Wypiekanie pizzy w piecach gastronomicznych i domowych

¢ Przygotowywanie pizzy na cienkim cieScie wymagajacej chrupkiego spodu
e Wypiekanie focacci i innych ptaskich pieczywa

e Podgrzewanie gotowej pizzy z zachowaniem Swiezosci

* Pieczenie tortilli i plackéw

e Zastosowanie w pizzeriach, restauracjach i gospodarstwach domowych

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie siatki aluminiowej

Siatka wymaga recznego mycia w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Nie nalezy uzywa¢ zmywarki, poniewaz wysokie
temperatury i agresywne detergenty moga uszkodzi¢ powtoke aluminium i spowodowac przebarwienia. Po umyciu nalezy doktadnie
osuszyc¢ siatke, aby zapobiec powstawaniu osadéw mineralnych.
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Sprawdzanie kompatybilnosci z piecem
Przed zakupem nalezy zmierzy¢ Srednice komory piekarniczej lub rusztu. Siatka o Srednicy zewnetrznej 330mm wymaga przestrzeni

o szerokosci co najmniej 335mm, aby swobodnie sie obracac podczas wktadania i wyjmowania. W przypadku piecéw konwekcyjnych
warto sprawdzi¢, czy wysokos¢ rantu nie koliduje z wentylatorem.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska do pieczenia pizzy warto rozwazy¢ topatke do pizzy, néz do krojenia oraz kamien
do pieczenia, ktéry dodatkowo poprawia jakos$¢ wypiekania ciasta.
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