Opis produktu

Srednica zewnetrzna 350 mm
Srednica wewnetrzna 330 mm
IMateriat Aluminium

Szerokos¢ rantu 10 mm
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SIATKA DO P1ZZY 350MM YG-02034 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Siatka do pizzy 350mm YATO YG-02034

Charakterystyka siatki do pizzy

10,68 zt

8,68 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02034

YG-02034

5906083029066

YATO

Aluminiowa siatka perforowana przeznaczona do wypieku pizzy w piekarnikach i piecach profesjonalnych. Konstrukcja z
lperforacja zapewnia réwnomierne rozprowadzenie ciepta i odprowadzenie pary wodnej podczas pieczenia.

Konstrukcja aluminiowa z perforacja

Aluminium charakteryzuje sie dobrg przewodnoscig cieplng i matg masa. Perforacja siatki umozliwia swobodny przeptyw gorgcego

powietrza, co przektada sie na rownomierny wypiek spodu pizzy i chrupkos¢ ciasta.

Rant stabilizujacy 10 mm

Obrzeze o szerokosci 10 mm zapobiega zsuwaniu sie ciasta podczas przenoszenia i zapewnia sztywno$é¢ konstrukcji. Srednica
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wewnetrzna 330 mm okresla rzeczywistg powierzchnie robocza siatki.

Srednica 350 mm

Wymiar zewnetrzny 350 mm odpowiada standardowej pizzy o rozmiarze 33 cm. Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ srednice
wewnetrzng piekarnika lub pieca, aby upewni¢ sie o kompatybilnosci.

Mycie reczne

Producent nie zaleca mycia w zmywarkach. Aluminium moze reagowac z agresywnymi detergentami zmywarkowymi, co prowadzi do
przebarwien i utraty wtasciwosci powierzchni. Zalecane czyszczenie reczne ciepta wodga z ptynem.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02034
Producent YATO

Materiat Aluminium (AL)
Srednica zewnetrzna 350 mm
Srednica wewnetrzna (uzytkowa) 330 mm
Szerokos¢ rantu 10 mm

Typ konstrukcji Perforowana
Mozliwo$¢ mycia w zmywarce Nie

Zastosowanie siatki do pizzy

e Wypiek pizzy w piekarnikach elektrycznych i gazowych

e Przygotowywanie pizzy w piecach do pizzy

¢ Pieczenie cienkich plackéw i focacci

¢ Wypiek podptomykdéw i chlebkéw ptaskich

e Przygotowywanie ciast drozdzowych wymagajacych chrupkiego spodu
e Zastosowanie w gastronomii i pizzeriach

e Uzytek domowy przy regularnym przygotowywaniu pizzy

Uzytkowanie i konserwacja

Zasady czyszczenia

Siatke nalezy czysci¢ recznie cieptg woda z dodatkiem tagodnego detergentu. Po umyciu doktadnie osuszy¢, aby zapobiec
powstawaniu nalotéw wodnych. Unika¢ stosowania $ciernych gabek i proszkéw, ktére moga zarysowac powierzchnie aluminium.
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Sprawdzanie kompatybilnosci
Przed zakupem nalezy zmierzy¢ Srednice wewnetrzng piekarnika lub pieca. Siatka o srednicy 350 mm wymaga przestrzeni o srednicy

minimum 360 mm, aby umozliwi¢ swobodne umieszczenie i wyjecie. W przypadku piecéw konwekcyjnych nalezy uwzgledni¢ miejsce
na cyrkulacje powietrza.

Przechowywanie

Siatki aluminiowe nalezy przechowywad w suchym miejscu, najlepiej w pozycji zawieszonej lub utozonej ptasko. Unika¢ sktadowania
pod ciezkimi przedmiotami, ktére moga spowodowac trwate odksztatcenia konstrukcji.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska do pizzy warto rozwazy¢: topatki do pizzy, kamienie do pieczenia, kota do

krojenia pizzy, formy perforowane do tart oraz szczotki do czyszczenia piecéw.
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