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A SIATKA DO PI1ZZY 380MM YG-02035 YATO

¥ Cena brutto 11,68 zt
/ Cena netto 9,50 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02035
Kod producenta YG-02035
Kod EAN 5906083029073
Producent YATO

Opis produktu
Siatka do pizzy 380mm YATO YG-02035

Aluminiowa siatka do pieczenia pizzy zapewniajgca réwnomierny przeptyw gorgcego powietrza i chrupigce dno. Przeznaczona
do piecéw profesjonalnych i domowych.

Srednica zewnetrzna 380 mm
Srednica wewnetrzna 360 mm
IMateriat Aluminium

Szerokos¢ rantu 10 mm

Charakterystyka siatki do pizzy YATO

Konstrukcja aluminiowa

Aluminium charakteryzuje sie dobrym przewodzeniem ciepta i matg masga. Materiat szybko sie nagrzewa i rGwnomiernie rozprowadza
temperature na catej powierzchni, co zapobiega przypalaniu pizzy w jednym miejscu.

Perforowana powierzchnia

Siatka umozliwia swobodny przeptyw gorgcego powietrza przez spdd pizzy. Dzieki temu ciasto wypiekane na siatce jest chrupkie i
suche, bez wilgotnego dna, ktére powstaje przy pieczeniu na petnej blasze.
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Wymiary robocze

Srednica wewnetrzna 360 mm to powierzchnia uzytkowa do wyktadania ciasta. Rant o szerokoéci 10 mm utatwia manipulacje siatka i
zapobiega zsuwaniu sie pizzy podczas przenoszenia do pieca.

Rozmiar standardowy

Srednica 380 mm odpowiada pizzy w rozmiarze 36-38 cm, czyli standardowej duzej pizzy. Siatka pasuje do wiekszosci piecéw
domowych i profesjonalnych o gtebokosci co najmniej 40 cm.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02035
Marka YATO
Materiat Aluminium
Srednica zewnetrzna 380 mm
Srednica wewnetrzna 360 mm
Szerokos¢ rantu 10 mm
Mycie w zmywarce Nie

Zastosowanie siatki do pizzy

e Wypieki pizzy w piekarniku elektrycznym i gazowym
e Uzytkowanie w piecu konwekcyjnym z termoobiegiem
e Pieczenie w profesjonalnych piecach pizzy

e Wypiek focacci i innych ptaskich pieczywa

e Przygotowanie pizzy na grillu z funkcjg pieczenia

¢ Podgrzewanie wczesniej upieczonych pizz

e Rozmrazanie i pieczenie pizzy mrozonej

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie reczne

Siatka nie jest przeznaczona do mycia w zmywarce. Aluminium w kontakcie z agresywnymi detergentami zmywarkowymi moze

ulega¢ matowieniu i utlenianiu. Zaleca sie mycie reczne w cieptej wodzie z ptynem do naczyn, a nastepnie doktadne osuszenie.
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Pierwsze uzycie

Przed pierwszym pieczeniem nalezy umy¢ siatke i przetrzec jg recznikiem papierowym. Mozna ja lekko nattuscic¢ olejem spozywczym,
co utatwi zdejmowanie pizzy w pierwszych uzyciach, szczegélnie przy ciastach bogatych w ser.

Kontrola temperatury

Aluminiowe siatki szybko sie nagrzewaja. Przy wyjmowaniu z pieca nalezy uzywac rekawic kuchennych lub chwytakéw. Siatka
pozostaje goraca jeszcze kilka minut po wyjeciu z pieca.

Produkty powigzane

Do pracy z siatkg przydatne sg: topatki do pizzy (srednica min. 40 cm), rekawice piekarnicze zaroodporne, kamienie do pizzy
jako alternatywna metoda wypieku, oraz kota do krojenia pizzy.
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