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/ - N SIATKA DO P1ZZY 400MM YG-02036 YATO

_ Cena brutto 13,13 zt
\_/ Cena netto 10,67 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-02036
Kod producenta YG-02036
Kod EAN 5906083029080
Producent YATO

Opis produktu
Siatka do pizzy 400mm YATO YG-02036

Aluminiowa siatka do pizzy o $rednicy 400mm zaprojektowana do profesjonalnego wypieku w piecach gastronomicznych i
domowych. Perforowana konstrukcja zapewnia réwnomierng cyrkulacje gorgcego powietrza, co przektada sie na chrupigce
spody pizzy bez przypalonych plam.

Srednica zewnetrzna 400 mm

Srednica wewnetrzna 380 mm

[Materiat Aluminium

Szeroko$¢ rantu 10 mm

Charakterystyka siatki do pizzy

Konstrukcja aluminiowa

Aluminium charakteryzuje sie szybkim przewodzeniem ciepta i matg masg, co umozliwia btyskawiczne nagrzewanie siatki oraz tatwe

manewrowanie podczas pracy. Materiat nie rdzewieje i jest odporny na wysokie temperatury piecéw do pizzy.

Perforowana powierzchnia robocza
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Otworki w siatce umozliwiajg bezposredni kontakt ciasta z gorgcym powietrzem lub kamieniem piekarniczym. Dzieki temu spdd pizzy
staje sie chrupiacy, a nadmiar wilgoci odparowuje podczas pieczenia, eliminujgc efekt miekkiego lub wilgotnego dna.

Rant o szerokosci 10mm

Obrzeze siatki utatwia manipulacje produktem podczas wktadania i wyjmowania pizzy z pieca. Rant stabilizuje ciasto w poczatkowej
fazie pieczenia i zapobiega zeslizgiwaniu sie sktadnikéw poza powierzchnie robocza.

Srednica 400mm dla duzych pizz

Rozmiar odpowiada standardowym pizzom rodzinnym lub profesjonalnym. Srednica wewnetrzna 380mm definiuje faktyczng
powierzchnie do wypieku, podczas gdy zewnetrzna 400mm uwzglednia rant konstrukcyjny.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02036
Marka YATO

Materiat wykonania Aluminium (AL)
Srednica zewnetrzna 400 mm
Srednica wewnetrzna 380 mm
Szerokos¢ rantu 10 mm
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Nie

Zastosowanie siatki do pizzy

e Wypieki pizzy w piecach konwekcyjnych z obiegiem gorgcego powietrza
e Pieczenie w piecach z kamieniem ceramicznym lub szamotowym

e Przygotowanie pizzy w piecach elektrycznych i gazowych

¢ Podgrzewanie wczesniej upieczonych pizz bez utraty chrupkosci spodu
* Wypieki plackéw, focacci i innych dan wymagajacych chrupigcego dna
e Zastosowanie w gastronomii profesjonalnej - pizzerie, restauracje

e Uzytek domowy w kuchniach wyposazonych w piece do pizzy

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i przechowywanie

Siatka wymaga recznego mycia w cieptej wodzie z detergentem. Nie wolno umieszczac jej w zmywarce - agresywne srodki myjace i
wysokie temperatury moga uszkodzi¢ powierzchnie aluminium. Po umyciu nalezy dokfadnie osuszy¢, aby zapobiec powstawaniu
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nalotéw. Przechowywanie w suchym miejscu wydtuza zywotnos¢ produktu.

Sprawdzanie kompatybilnosci z piecem

Przed zakupem nalezy zmierzy¢ Srednice komory pieca lub przestrzeni roboczej. Siatka o srednicy 400mm wymaga co najmniej
410-420mm wolnej przestrzeni, aby mozna byto jg swobodnie umiesci¢ i wyjgé. W przypadku piecéw z obrotowym talerzem warto
sprawdzié, czy Srednica talerza wynosi minimum 400mm.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska do pizzy warto rozwazy¢ topate do pizzy z dtuga raczka, kamien piekarniczy do
pieca oraz szczotke do czyszczenia powierzchni roboczych. Siatki w innych rozmiarach (300mm, 330mm) moga by¢ przydatne
przy wypieku mniejszych pizz osobistych.
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