Opis produktu

Srednica zewnetrzna 450 mm
Srednica wewnetrzna 430 mm
IMateriat Aluminium

Szerokos¢ rantu 10 mm

Charakterystyka siatki do pizzy YATO
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Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/siatka-do-pizzy-450mm-yg-02037-yato-p-14606.html

SIATKA DO PI1ZZY 450MM YG-02037 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Siatka do pizzy 450mm YATO YG-02037

13,67 zt

11,11 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02037

YG-02037

5906083029097

YATO

Aluminiowa siatka do pieczenia pizzy o srednicy 450 mm, zaprojektowana do profesjonalnych piecéw pizzy oraz gastronomii.
|Perforowana konstrukcja zapewnia odpowiednig cyrkulacje powietrza podczas wypieku.

Konstrukcja perforowana

Siatka aluminiowa z otworami umozliwia swobodny przeptyw gorgcego powietrza wokét spodu pizzy. Zapewnia to réwnomierne

przypieczenie ciasta oraz chrupigca konsystencje bez wilgotnych miejsc.

Aluminium spozywcze

Materiat charakteryzuje sie doskonatg przewodnoscig cieplng oraz niska waga. Aluminium réwnomiernie rozprowadza ciepto po catej
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powierzchni, co eliminuje ryzyko przypalenia w pojedynczych punktach.

Rant zabezpieczajacy

Obrzeze o szerokosci 10 mm stabilizuje ciasto podczas wktadania do pieca oraz transportu. Utatwia réwniez manipulowanie siatka za
pomoca topat pizzarskich.

Format gastronomiczny

Srednica 450 mm odpowiada standardowym rozmiarom piecéw pizzy stosowanych w restauracjach. Powierzchnia robocza 430 mm
pozwala na przygotowanie pizzy o $rednicy do 42 cm.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02037
Marka YATO
Srednica zewnetrzna 450 mm
Srednica wewnetrzna (powierzchnia robocza) 430 mm
Szerokos¢ rantu 10 mm
Materiat Aluminium
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Nie

Zastosowanie siatki do pizzy

e Pieczenie pizzy w piecach konwekcyjnych i pizzeryjnych

e Przygotowanie pizzy w restauracjach oraz punktach gastronomicznych
¢ Wypiek pizzy na grillu z funkcja pieczenia posredniego

e Odgrzewanie pizzy z zachowaniem chrupkosci spodu

* Pieczenie focacci oraz innych ptaskich wyrobéw drozdzowych

e Wypiek ciast drozdzowych wymagajacych dobrej cyrkulacji powietrza
e Przygotowanie tortilli oraz plackéw w piecu

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i przechowywanie

Siatka wymaga mycia recznego w cieptej wodzie z ptynem do naczyn. Nie nalezy uzywac¢ zmywarki, poniewaz agresywne detergenty
oraz wysoka temperatura moga uszkodzi¢ powierzchnie aluminium. Po umyciu siatka powinna zosta¢ doktadnie osuszona, aby
zapobiec powstawaniu nalotéw. Przechowywanie w suchym miejscu wydtuza zywotnos$¢ produktu.

oferta wa?na 3 dni



Kompatybilnos¢ z piecem

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ wymiary komory pieczenia w piecu. Srednica 450 mm wymaga minimalnej szerokosci komory
wynoszgcej 46 cm. W piecach konwekcyjnych siatka moze by¢ stosowana na standardowych blachach perforowanych lub
bezposrednio na ruszcie.

Produkty powigzane

Do pracy z siatkg przydatne mogg by¢: topaty do pizzy (drewniane lub aluminiowe), obrotowe stoty do formowania ciasta,
mieszadta spiralne do ciasta pizzy oraz termometry do piecéw. W ofercie YATO dostepne sg réwniez inne rozmiary siatek do
pizzy dostosowane do mniejszych piecéw domowych.
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