Opis produktu

chrupigce ciasto.

Srednica zewnetrzna 500 mm
Srednica wewnetrzna 480 mm
Materiat Aluminium

Szeroko$¢ rantu 10 mm

Charakterystyka siatki do pizzy 500mm

Dane aktualne na dzien: 18-03-2026 23:27

Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/siatka-do-pizzy-500mm-yg-02038-yato-p-15365.html

SIATKA DO PI1ZZY 500MM YG-02038 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Siatka do pizzy 500mm YATO YG-02038

16,22 zt

13,19 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02038

YG-02038

5906083029103

YATO

Aluminiowa siatka do pizzy o $rednicy 500mm przeznaczona do piecéw gastronomicznych i profesjonalnych piekarnikéw.
|Konstrukcja siatkowa zapewnia cyrkulacje goracego powietrza wokét spodu pizzy, co przektada sie na réwnomierny wypiek i

Konstrukcja siatkowa

Perforowana powierzchnia umozliwia przeptyw gorgcego powietrza bezposrednio do spodu ciasta. Eliminuje to problem

nieréwnomiernego wypieku i wilgotnego dna pizzy, ktére wystepuje przy uzyciu petnych blach.

Aluminiowa budowa

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/siatka-do-pizzy-500mm-yg-02038-yato-p-15365.html

Aluminium charakteryzuje sie szybkim i rbwnomiernym przewodzeniem ciepta, co skraca czas wypieku i obniza zuzycie energii.
Materiat jest odporny na wysokie temperatury piecéw pizzy (do 300°C).

Rant o szerokosci 10mm

Obrzeze stabilizuje pozycje pizzy podczas wktadania do pieca i wyjmowania. Zapobiega zsuwaniu sie ciasta i utatwia manipulacje
siatkg przy uzyciu topaty lub uchwytu.

Srednica 500mm

Rozmiar odpowiada standardowym pizzom o $rednicy 18-20 cali (45-50cm). Siatka miesci sie w profesjonalnych piecach
gastronomicznych i wiekszych piekarnikach domowych z funkcja pizzy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02038
Producent YATO
Materiat Aluminium
Srednica zewnetrzna 500 mm
Srednica wewnetrzna (powierzchnia robocza) 480 mm
Szerokos¢ rantu 10 mm
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Nie

Zastosowanie siatki do pizzy

e Wypiek pizzy w piecach gastronomicznych (pizzerie, restauracje)

e Przygotowanie pizzy w piekarnikach konwekcyjnych

e Wypiek w piecach z kamieniem do pizzy

e Uzycie w piecach z funkcjg termoobiegu

e Pieczenie pizzy na grillu gazowym z pokrywg

¢ Przygotowanie plackéw, focacci i innych ptaskich wyrobéw piekarniczych
e Wypiek ciast drozdzowych wymagajacych chrupigcego spodu

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie siatki aluminiowej

Siatka wymaga mycia recznego w cieptej wodzie z detergentem. Aluminium nie jest odporne na agresywne srodki chemiczne
zmywarek, ktére moga powodowad przebarwienia i matowienie powierzchni. Po umyciu nalezy doktadnie wysuszy¢ siatke, aby

oferta wa?na 3 dni



unikna¢ powstawania nalotu.

Sprawdzanie kompatybilnosci z piecem

Przed zakupem nalezy zmierzy¢ Srednice komory pieca lub piekarnika. Siatka o srednicy 500mm wymaga przestrzeni roboczej
minimum 52cm z uwzglednieniem marginesu na manipulacje. W piekarnikach domowych sprawdz, czy prowadnice sg wystarczajgco
szerokie.

Siatka do pizzy stanowi podstawowe wyposazenie kuchni gastronomicznych specjalizujgcych sie w pizzy. Konstrukcja siatkowa
eliminuje najczestszy problem domowego wypieku - wilgotny i niechrupiacy spéd ciasta. W profesjonalnych warunkach siatki
aluminiowe sa preferowane ze wzgledu na szybkie nagrzewanie i tatwos¢ czyszczenia w poréwnaniu z siatkami stalowymi.

Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska do pizzy warto rozwazy¢: topate do pizzy z dtuga raczka (utatwia wktadanie i

wyjmowanie z gorgcego pieca), kamien do pizzy (dodatkowa akumulacja ciepta), néz do pizzy typu roller lub rocker, pojemniki
na posypki i dodatki.

oferta wa?na 3 dni
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