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SITKO DO PRZESIEWANIA 280MM YG-00617
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Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Sitko do przesiewania 280mm YG-00617 YATO

Srednica 280 mm
JRozmiar oczek 1 mm
Gtebokos¢ 70 mm

IMateriat Stal nierdzewna chromowana

Charakterystyka sitka do przesiewania YATO

16,97 zt

13,80 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00617

YG-00617

5906083009778

YATO

Sitko kuchenne ze stali nierdzewnej z drobnymi oczkami 1mm, przeznaczone do przesiewania maki, cukru pudru i innych
sypkich sktadnikéw. Wykonanie ze stali chromowanej zapewnia trwatos¢ i tatwos¢ utrzymania czystosci.

Drobne oczka 1mm

Rozmiar oczek 1mm umozliwia skuteczne przesiewanie maki pszennej, zytniej, cukru pudru oraz kakao. Siatka zatrzymuje grudki i

zanieczyszczenia, zapewniajgc jednolita konsystencje sktadnikéw sypkich.

Stal nierdzewna chromowana
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Materiat wykonania to stal nierdzewna z powtoka chromowana, ktéra zwieksza odpornos¢ na korozje i utatwia czyszczenie.
Powierzchnia nie wchtania zapachéw i nie reaguje z kwasami obecnymi w zywnosci.

Srednica 280mm

Srednica robocza 280mm pozwala na przesiewanie standardowych porcji sktadnikéw do pieczenia. Sitko mieéci sie nad wiekszoscia
mis kuchennych o $rednicy 24-30cm, co utatwia prace podczas przygotowywania ciast.

Mozliwos¢ mycia w zmywarce

Konstrukcja ze stali chromowanej wytrzymuje mycie w zmywarkach w temperaturze do 65°C. Materiat nie ulega deformacji pod
wptywem wysokich temperatur i Srodkéw myjacych.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-00617

Producent YATO

Srednica sitka 280 mm
Wysokos¢/gtebokos¢ 70 mm

Rozmiar oczek siatki 1 mm

Materiat konstrukgji Stal nierdzewna chromowana
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie sitka kuchennego

¢ Przesiewanie maki pszennej, zytniej, orkiszowej przed wyrabianiem ciasta

¢ Oddzielanie grudek z cukru pudru do dekoracji wypiekéw

e Przesiewanie kakao do mas kruchych i biszkoptowych

e Usuwanie zanieczyszczen z proszku do pieczenia i innych substancji sypkich
e Napylanie cukru pudru na gotowe wypieki i desery

e Przesiewanie skrobi ziemniaczanej i maki kukurydzianej

¢ Oddzielanie drobnych czesci od grubszych w przyprawach sypkich

Konserwacja i utrzymanie czystosci
Po kazdym uzyciu sitko nalezy optukac cieptag woda i wysuszy¢. W przypadku przesiewania maki wystarczy wytrzepac resztki

sktadnikéw i przetrze¢ sucha Sciereczka. Przy przesiewaniu wilgotnych lub ttustych substancji zaleca sie mycie w zmywarce lub
reczne z uzyciem ptynu do naczyn. Chromowana powierzchnia nie wymaga dodatkowej konserwacji.
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Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni warto rozwazy¢ réwniez sitka o réznych rozmiarach oczek (0,5mm do bardzo
drobnych sktadnikéw, 2-3mm do grubszych produktéw) oraz misy kuchenne o odpowiedniej srednicy, ktére utatwig prace
podczas przesiewania wiekszych ilosci sktadnikéw.
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