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Opis produktu

|Pojemnosé¢ zbiornika 30 L
IMoc grzatki 6,0 KW
Zakres temperatury 60-200°C

Zasilanie 380-400V

Charakterystyka techniczna smazalnika

Dane aktualne na dzien: 18-03-2026 19:07

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/smazalnik-20l-yg-04640-yato-p-15491.html

SMAZALNIK 20L YG-04640 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

1 214,14 zt

987,11 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-04640

YG-04640

5906083024245

YATO

Smazalnik elektryczny YATO YG-04640 30L z kranem spustowym

|Profesjonalny smazalnik elektryczny o pojemnosci zbiornika 30 litréw, przeznaczony do smazenia w gtebokim ttuszczu w
gastronomii i punktach ustugowych. Urzadzenie wyposazono w wyjmowang grzatke 6 kW, system zimnej strefy oraz kranik
spustowy utatwiajgcy wymiane oleju.

System zimnej strefy

Przestrzen miedzy grzatka a dnem zbiornika utrzymuje nizsza temperature oleju. Okruchy i resztki jedzenia opadajace na dno nie

przypalaja sie, co wydtuza zywotnos¢ oleju i poprawia smak potraw. Rozwigzanie wykorzystuje naturalne unoszenie sie ciepta

wytwarzanego przez grzatke.

Wyjmowana grzatka z zabezpieczeniami
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Grzatka moze by¢ wyjeta i zawieszona na specjalnym uchwycie w pozycji, w ktérej olej Scieka z powrotem do zbiornika.
Automatyczne wytgczenie grzania po wyciagnieciu grzatki oraz zabezpieczenie termiczne przy temperaturze powyzej 260°C chroni
przed uszkodzeniem urzadzenia.

Kranik spustowy oleju
Umozliwia bezposrednie zlanie zuzytego oleju do kanistra bez koniecznosci podnoszenia zbiornika. Rozwigzanie przyspiesza wymiane

oleju i minimalizuje ryzyko rozlania ttuszczu na stanowisku pracy. Szczegdélnie przydatne przy codziennej eksploatacji w punktach
gastronomicznych.

Regulacja temperatury z potencjometrem

Panel sterujgcy wyposazono w potencjometr pozwalajgcy na precyzyjne ustawienie temperatury w zakresie 60-200°C.
Bryzgoszczelny wytacznik gtéwny umozliwia odciecie zasilania bez odtaczania kabla z sieci, co zwieksza bezpieczenstwo i wygode
obstugi.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04640

Producent YATO

Pojemnos¢ zbiornika 30 L (min. 17 L, maks. 23 L oleju)

Moc grzatki 6,0 kW

Zakres temperatury 60-200°C

Zabezpieczenie termiczne Wytaczenie przy temp. >260°C

Napiecie zasilania 380-400V

Wymiary kosza 270 x 480 x 90 mm

Wymiary urzadzenia (DxSxW) 570 x 580 x 340 mm

Materiat wykonania Stal nierdzewna

Waga 14,0 kg

Dodatkowe wyposazenie Kosz z uchwytami, pokrywa, boczny ociekacz, kranik
spustowy

Zastosowanie smazalnika elektrycznego

e Smazenie ryb w gtebokim ttuszczu w restauracjach i barach rybnych

¢ Produkcja paczkéw i innych wyrobdéw cukierniczych w cukierniach

¢ Przygotowanie miesa i wyrobéw miesnych w punktach gastronomicznych
¢ Smazenie krokietéw, pierogéw i innych produktéw mrozonych

e Przygotowanie frytek i innych przekasek w fast foodach

oferta wa?na 3 dni



e Smazenie warzyw w tempurze w kuchniach azjatyckich
e Przygotowanie potraw w gtebokim ttuszczu w cateringach
¢ Wykorzystanie w kuchniach zbiorowych i stotéwkach

Uzytkowanie i konserwacja

Parametry pracy oleju

Minimalny poziom oleju w zbiorniku wynosi 17 litréw, maksymalny 23 litry. Nie nalezy uruchamia¢ smazalnika z poziomem oleju
ponizej minimum — moze to spowodowac przegrzanie grzatki. Maksymalny poziom nie powinien by¢ przekraczany ze wzgledu na
ryzyko wylania oleju podczas smazenia.

Czyszczenie i wymiana oleju

Obudowa i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej umozliwiajg szybkie czyszczenie powierzchni. Wyjmowana grzatka utatwia dostep
do wnetrza zbiornika. Kranik spustowy pozwala na zlanie oleju bezposrednio do pojemnika bez podnoszenia urzagdzenia. Kosz z
bocznymi uchwytami mozna zawiesi¢ nad zbiornikiem, minimalizujac zachlapanie stanowiska pracy.

Wymagania dotyczace zasilania

Smazalnik wymaga zasilania tréjfazowego 380-400V. Instalacja powinna by¢ wykonana przez uprawnionego elektryka z
uwzglednieniem mocy 6 kW. Urzadzenie wyposazono w bryzgoszczelny wytacznik gtéwny, jednak w przypadku dtuzszych przerw w
pracy zaleca sie odtgczenie kabla zasilajacego.

Produkty powigzane

Do smazalnika YATO YG-04640 poleca sie: oleje do smazenia w gtebokim ttuszczu o wysokiej temperaturze dymienia, filtry do
oczyszczania oleju, termometry kontrolne do weryfikacji temperatury oleju, srodki czyszczace do stali nierdzewnej oraz
pojemniki na zuzyty olej z pompkami spustowymi.
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