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Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/spieniacz-do-mleka-500w-czarny-p-60527.html

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

spieniania i 300 ml do podgrzewania.
Moc 500W

[Pojemnos¢ spieniania 150 ml

Tryby pracy 4 funkcje

Waga 0,8 kg

Charakterystyka spieniacza do mleka

SPIENIACZ DO MLEKA 500W CZARNY

91,63 zt

74,50 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

68471

68471

5906083120749

Lund

Spieniacz do mleka Lund 500W czarny - model 68471

Elektryczny spieniacz do mleka z czterema trybami pracy, umozliwiajacy przygotowanie cieptej i zimnej pianki mlecznej,
podgrzewanie mleka oraz spienianie goracej czekolady. Urzadzenie o mocy 500W z pojemnikiem na 150 ml mleka do

Moc 500W dla efektywnego spieniania

Moc 500 watéw zapewnia szybkie nagrzewanie mleka do temperatury roboczej oraz intensywne napowietrzanie, co przektada sie na

réwnomierng konsystencje pianki. Czas spieniania wynosi okoto 90-120 sekund, co pozwala na sprawne przygotowanie napojéw bez

dtugiego oczekiwania.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/spieniacz-do-mleka-500w-czarny-p-60527.html

Cztery tryby pracy spieniacza
Urzadzenie oferuje tryb cieptej pianki mlecznej do cappuccino, tryb goragcej czekolady z dedykowanym mieszadtem, tryb cieptego

mleka z opcja pianki lub bez, oraz tryb zimnej pianki do napojéw mrozonych. Kazdy tryb wykorzystuje odpowiednig temperature i
intensywnos¢ mieszania.

Dwustopniowa pojemnos¢ zbiornika
Pojemnosc¢ 150 ml przy spienaniu mleka odpowiada przygotowaniu 2-3 porcji kawy z piankg, natomiast pojemnos¢ 300 ml przy

podgrzewaniu pozwala na jednorazowe przygotowanie wiekszej ilosci cieptego mleka. Oznaczenia poziomu wewnatrz zbiornika
utatwiajg odmierzanie wtasciwej ilosci.

Zabezpieczenia termiczne i automatyka
Funkcja automatycznego wytgczania aktywuje sie po zakonczeniu cyklu pracy, zapobiegajgc nadmiernemu nagrzewaniu mleka.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem chroni silnik i elementy grzejne przy przypadkowym uruchomieniu pustego urzadzenia lub zbyt
dtugiej pracy ciggtej.

Specyfikacja techniczna

Model 68471

Marka Lund

Moc znamionowa 500w

Pojemnos¢ spieniania 150 ml

Pojemnos¢ podgrzewania 300 ml

Liczba trybdéw pracy 4 (ciepta pianka, gorgca czekolada, ciepte mleko, zimna
pianka)

Materiat obudowy Tworzywo ABS

Wymiary (szer. x gt. X wys.) 109 x 154 x 211 mm

Waga 0,8 kg

Kolor Czarny

Zabezpieczenia Automatyczne wytaczanie, ochrona przed przegrzaniem

Zastosowanie spieniacza do mleka

e Przygotowanie pianki mlecznej do cappuccino, latte macchiato i flat white
¢ Spienianie mleka roslinnego - owsianego, sojowego, migdatowego, kokosowego
¢ Podgrzewanie mleka do kakao, zbozowych napojéw $niadaniowych i ptatkéw

oferta wa?na 3 dni



¢ Przygotowanie goracej czekolady o kremowej konsystencji

e Wytwarzanie zimnej pianki do kaw mrozonych typu iced latte
¢ Spienianie mleka do deseréw kawowych i koktajli mlecznych
¢ Przygotowanie cieptego mleka do herbaty typu chai latte

e Tworzenie pianki do dekoracji deseréw i napojéw barowych

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy przeptukac pojemnik ciepta woda. Podczas napetniania trzeba przestrzega¢ oznaczeh poziomu -
maksymalnie 150 ml dla funkcji spieniania i 300 ml dla podgrzewania. Przekroczenie poziomu moze spowodowac wylewanie sie
mleka podczas pracy.

Czyszczenie spieniacza

Po kazdym uzyciu pojemnik nalezy optukac cieptg woda niezwtocznie po zakohczeniu pracy, gdy mleko nie zdazyto jeszcze zaschHad.
Mieszadta mozna wyjac¢ i umy¢ oddzielnie. Obudowa z tworzywa ABS wymaga jedynie przetarcia wilgotng szmatka. Nie nalezy
zanurzac bazy z elementami elektrycznymi w wodzie.

Kompatybilnos¢ z rodzajami mleka

Urzadzenie wspétpracuje z mlekiem krowim o réznej zawartosci ttuszczu - mleko 3,2% daje najbardziej stabilng pianke. Mleka
roslinne spieniajg sie z rézng skutecznoscia: mleko owsiane barista i sojowe dajg dobre rezultaty, mleko migdatowe i ryzowe tworzg
delikatniejszg pianke. Temperatura mleka przed spienieniem powinna wynosi¢ 4-8°C dla optymalnych rezultatow.
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