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STALKA DO OSTRZENIA NOZY 200MM
P YG-02214 YATO

Cena brutto 12,99 zt

Cena netto 10,56 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02214

Kod producenta YG-02214

Kod EAN 5906083024269

Producent YATO

Opis produktu
Stalka do ostrzenia nozy 200mm YATO YG-02214

Profesjonalna stalka do nozy z kutej stali o dtugosci czesci roboczej 200 mm. Narzedzie przeznaczone do codziennego
prostowania krawedzi ostrza w gastronomii,rzeZznictwie i przetwérstwie spozywczym.

IDtugosc robocza 200 mm
Twardos¢ stali HRC 55-58
Srednica preta 9,5 mm

IDtugos¢ catkowita 320 mm

Charakterystyka stalki do nozy YATO

Kuta stal o twardosci HRC 55-58

Twardos¢ w zakresie 55-58 punktéw w skali Rockwella zapewnia skuteczne prostowanie mikrouszkodzen ostrza bez nadmiernego

Scierania materiatu. Kuta stal charakteryzuje sie zwartg strukturg i odpornoscig na deformacje podczas intensywnego uzytkowania.

Rekojes¢ zgodna z wymogami HACCP

Monolityczna konstrukcja bez nitéw i szczelin eliminuje miejsca gromadzenia sie zanieczyszczen. Gtadka powierzchnia z materiatu
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antyposlizgowego umozliwia skuteczng dezynfekcje, co spetnia standardy bezpieczenstwa zywnosci w profesjonalnych kuchniach.

Ergonomiczna rekojes¢ z ostona dtoni

Wyprofilowany ksztatt rekojesci zapewnia stabilny chwyt podczas pracy z mokrymi dtonmi. Nasadka ochronna przy przejsciu w czesc
roboczg stanowi bariere mechaniczng zabezpieczajaca przed zeslizgnieciem reki na ostrze noza.

Dtugosc¢ robocza 200 mm

Cze$¢ robocza o dtugosci 200 mm umozliwia ostrzenie nozy kuchennych o dtugoéci ostrza do 25 cm. Srednica preta 9,5 mm
zapewnia odpowiednig sztywnos¢ przy zachowaniu manewrowosci podczas pracy z réznymi typami nozy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02214

Marka YATO

Dtugos¢ czesci roboczej 200 mm

Dtugos¢ catkowita 320 mm

Srednica preta 9,5 mm

Materiat czesci roboczej Kuta stal

Twardos¢ stali HRC 55-58

Materiat rekojesci Tworzywo antyposlizgowe
Zgodnos¢ z normami HACCP

Opakowanie Blister

Zastosowanie stalki do nozy

e Codzienne prostowanie krawedzi nozy kuchennych w restauracjach i hotelach
* Konserwacja nozy rzezniczych w zaktadach przetwérstwa miesnego

¢ Utrzymanie ostrosci nozy w cateringach i stotéwkach przemystowych

e Przygotowanie stanowisk pracy w kuchniach profesjonalnych

* Ostrzenie nozy do filetowania ryb w przetwdrniach

e Prace w kuchniach spetniajacych wymogi sanitarne HACCP

e Serwisowanie nozy w punktach gastronomicznych

e Uzycie domowe przez osoby wymagajace profesjonalnych narzedzi

Réznica miedzy stalkg a osetkg

Funkcja stalki w procesie ostrzenia
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Stalka nie ostrzy noza w sensie usuwania materiatu, lecz prostuje mikroskopijne zagiecia krawedzi ostrza powstajgce podczas ciecia.
Regularne uzycie stalki miedzy sesjami ostrzenia na osetce lub ostrzatce wydtuza okres zachowania ostrej krawedzi. Przy catkowitym
stepieniu noza konieczne jest ostrzenie na osetce lub ostrzatce elektryczne;.

Uzytkowanie i konserwacja

Stalka wymaga prowadzenia pod katem 15-20 stopni wzgledem ostrza noza. Ruch powinien by¢ ptynny, od podstawy ostrza w
kierunku czubka, z lekkim dociskiem. Zaleca sie 5-8 przejs¢ naprzemiennie po obu stronach ostrza przed kazdym uzyciem
noza.

Po zakonczeniu pracy stalka wymaga zmycia cieptg woda z detergentem i osuszenia. Gtadka powierzchnia rekojesci umozliwia
dezynfekcje srodkami dopuszczonymi w gastronomii. Przechowywanie w suchym miejscu zapobiega korozji czesci stalowej.

Kontrola stanu technicznego
Regularnie sprawdzaj powierzchnie preta pod katem zarysowan i ubytkéw, ktére moga uszkodzi¢ ostrze noza. Przy intensywnym

roboczej.

Produkty powigzane

Do kompleksowej konserwacji nozy warto rozwazy¢ osetki diamentowe lub ceramiczne do odnawiania krawedzi, uchwyty
ostrzace z regulowanym katem oraz zestawy kamieni wodnych o réznej gradacji. W srodowisku gastronomicznym przydatne
sg réwniez podstawki magnetyczne do bezpiecznego przechowywania nozy oraz pokrowce ochronne na ostrza.
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