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STOL CENTR. SKt. Z POt. 100x60xH85cm
YG-09001 YATO

Cena brutto 386,31 zt

Cena netto 314,07 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-09001

Kod producenta YG-09001

Kod EAN 5906083004957

Producent YATO

Opis produktu
Stét roboczy ze stali nierdzewnej 100x60 cm z p6tkg YATO YG-09001

Stoét centralny skrecany do kuchni gastronomicznych i zaktadéw przemystu spozywczego. Konstrukcja ze stali nierdzewnej
SS201 z blatem wzmocnionym ptytg laminowang oraz regulowanymi nogami zapewniajacymi stabilno$¢ na nieréwnych
Ipowierzchniach.

\Wymiary robocze 100x60%x85 cm

INosnoé¢ blatu 150 kg

|Materiat Stal SS201

Typ montazu Skrecany

Charakterystyka stotu gastronomicznego YATO

Wzmocniony blat roboczy

Blat wykonany z blachy nierdzewnej o grubosci 0,8 mm z profilami wzmacniajacymi oraz ptyta laminowang 20 mm od spodu.
Laminat usztywnia konstrukcje, wygtusza dZzwieki oraz chroni przed wilgocig, umozliwiajgc obcigzenie do 150 kg.

Funkcjonalna pétka dolna

oferta wa?na 3 dni
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Zamocowana potka o nosnosci 35 kg pozwala przechowywad naczynia, urzadzenia pomocnicze oraz drobny sprzet gastronomiczny,
maksymalizujgc wykorzystanie przestrzeni roboczej bez zajmowania powierzchni blatu.

Regulowane nogi z systemem poziomowania

Okragte profile nég z regulacja wysokosci £15 mm umozliwiajag wypoziomowanie stotu na nieréwnych podtozach. Plastikowe
podktadki chronig posadzke przed uszkodzeniami mechanicznymi i zarysowaniami.

Konstrukcja skrecana do tatwego transportu

System montazu skrecanego redukuje wymiary opakowania transportowego i koszty logistyki. Sktadanie stotu przebiega szybko bez
potrzeby specjalistycznych narzedzi, przy zachowaniu sztywnosci i stabilnosci konstrukcji spawanej.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09001

Producent YATO

Wymiary (szer. x gt. X wys.) 1000 x 600 x 850 mm
Materiat konstrukgji Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm
Nos$nos¢ blatu 150 kg

Nosnos¢ poétki dolnej 35 kg

Regulacja wysokosci ndg +15 mm

Typ montazu Skrecany

Zastosowanie w gastronomii i przemysle

e Kuchnie restauracyjne jako stanowisko do przygotowywania potraw

e Zaktady przetwérstwa spozywczego do obrébki produktéw

e Cukiernie i piekarnie jako powierzchnia do pracy z ciastem

e Bary i kawiarnie do przygotowywania napojéw i przekasek

¢ Kuchnie hotelowe i cateringowe jako dodatkowa przestrzen robocza

¢ Stotéwki zaktadowe i szkolne do dystrybucji positkédw

e Zaktady produkcji zywnosci wymagajgce powierzchni ze stali nierdzewnej
* Laboratoria spozywcze do kontroli jakosci produktéw

Stal nierdzewna SS201 w gastronomii
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SS201 to stal austenityczna z podwyzszong zawarto$ciag manganu i azotu, stosowana w srodowiskach o umiarkowanej korozyjnosci.
Charakteryzuje sie odpornosciag na wilgo¢, tatwoscig czyszczenia oraz zgodnos$cia z normami higienicznymi dla kontaktu z zywnoscia.

Spawane potaczenia i gtadkie powierzchnie minimalizujg miejsca gromadzenia sie zanieczyszczen.

Montaz i konserwacja

Stoét dostarczany jest w formie rozkreconej, co wymaga samodzielnego montazu. Proces skfadania polega na potgczeniu nég z
blatem za pomoca $rub i zamocowaniu pétki dolnej. Po ztozeniu nalezy wyregulowa¢ wysokos$¢ nég, obracajac stopki
regulacyjne do momentu uzyskania stabilnego ustawienia.

Czyszczenie stotu przeprowadza sie srodkami przeznaczonymi do stali nierdzewnej, unikajac preparatéw chlorowych i
sciernych, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie. Regularne usuwanie plam i osadéw zapobiega powstawaniu przebarwien.
Spawane potaczenia nalezy kontrolowa¢ pod katem szczelnosci, a Sruby montazowe dokrecaé w przypadku poluzowania.

Weryfikacja stabilnosci konstrukcji
Po montazu nalezy sprawdzi¢ poziom blatu za pomocg poziomnicy oraz przetestowacd stabilnos¢, wywierajgc nacisk na brzegi stotu.

Luzy w potaczeniach srubowych moga prowadzi¢ do ostabienia konstrukcji i wymagaja natychmiastowego dokrecenia. Regularne
przeglady co 3-6 miesiecy zapewniajg bezpieczenstwo uzytkowania.

Produkty uzupetniajace

Do stotu roboczego warto rozwazy¢ zlewozmywaki ze stali nierdzewnej, regaty magazynowe na naczynia oraz wézki
transportowe gastronomiczne. W przypadku wiekszych kuchni pomocne beda dodatkowe stoty o réznych wymiarach oraz
szafki podstotowe z drzwiami lub szufladami.
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