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STOL CENTR. SKt. Z POt. 100x70XxH85cm

YG-09010 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

\Wymiary 100x70%x85 cm
Materiat Stal SS201
Nosnos¢ blatu 150 kg

Typ Stét sktadany

Charakterystyka stotu roboczego gastronomicznego

404,97 zt

329,24 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-09010

YG-09010

5906083005022

YATO

Stét roboczy ze stali nierdzewnej 100x70 cm z potka YATO YG-09010

Stét centralny sktadany z pétka przeznaczony do zastosowan gastronomicznych. Konstrukcja ze stali nierdzewnej S5201 z
wzmocnionym blatem o nosnosci 150 kg zapewnia trwatos¢ w warunkach intensywnej eksploatacji.

Wzmocniony blat roboczy 0,8 mm

Blat wykonany z blachy nierdzewnej grubosci 0,8 mm z dodatkowymi profilami wzmacniajgcymi. Od spodu wzmocniony drewniang

ptyta laminowang 20 mm, ktéra usztywnia konstrukcje, wygtusza dzwieki i zabezpiecza przed wilgociag. Gtadka powierzchnia utatwia

czyszczenie i dezynfekcje.
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Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Stal SS201 charakteryzuje sie odpornoscia na korozje i dziatanie srodkéw chemicznych stosowanych w kuchniach profesjonalnych.
Spawane potaczenia bez ostrych krawedzi spetniajag wymogi sanitarne dla obiektéw gastronomicznych.

Pétka dolna nosnos¢ 35 kg

Dodatkowa pétka montowana ponizej blatu roboczego zwieksza funkcjonalnos¢ stanowiska. Nosnos¢ 35 kg umozliwia
przechowywanie naczyn, pojemnikéw gastronorm, drobnego sprzetu kuchennego lub zapaséw produktéow.

System sktadany z tatwym montazem

Konstrukcja skrecana redukuje wymiary transportowe i magazynowe. Montaz nie wymaga specjalistycznych narzedzi - stét mozna
ztozy¢ szybko przy uzyciu podstawowego zestawu kluczy. Rozwigzanie obniza koszty logistyki i utatwia reorganizacje przestrzeni.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09010

Producent YATO

Wymiary (szer. x gt. X wys.) 1000 x 700 x 850 mm

Materiat konstrukgji Stal nierdzewna SS201

Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm + profile
Nos$nos¢ blatu roboczego 150 kg

Nosnos¢ pétki dolnej 35 kg

Regulacja wysokosci nég +15 mm

Profil nég Okragty z podktadkami ochronnymi
Typ montazu Konstrukcja skrecana

Zastosowanie stotu ze stali nierdzewnej

¢ Kuchnie restauracyjne jako stanowisko przygotowawcze do obrébki produktéow
¢ Bary i kawiarnie do przygotowywania napojéw i deseréw

e Cukiernie i piekarnie jako powierzchnia do pracy z ciastem

e Zaktady gastronomiczne typu catering do kompletowania zaméwien

¢ Kuchnie hotelowe i stotéwkowe jako dodatkowa przestrzen robocza

¢ Pomieszczenia magazynowe do odktadania i sortowania towaréw

e Food trucki i mobilne punkty gastronomiczne

e Laboratoria i zaktady produkcyjne wymagajace higieny
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Montaz i uzytkowanie stotu sktadanego

Stoét dostarczany jest w formie zestawu do samodzielnego montazu. Wszystkie elementy - blat, pdtka, nogi i taczniki -
pakowane sg w kompaktowy karton, co minimalizuje koszty transportu. Proces sktadania obejmuje montaz nég do blatu za
pomoca $rub, instalacje pétki dolnej oraz regulacje wysokosci stopek.

Regulacja wypoziomowania
Stopki z regulacjg =15 mm pozwalajg na stabilne ustawienie stotu na nieréwnych powierzchniach typowych dla starszych obiektéw

gastronomicznych. Plastikowe podktadki chronig posadzki przed uszkodzeniami mechanicznymi i zapobiegajg $lizganiu sie
konstrukcji.

Gtadkie powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ regularnie srodkami przeznaczonymi do gastronomii. Unikac
preparatéw Sciernych, ktére moga zarysowac powtoke. Po myciu wytrze¢ do sucha, aby zapobiec powstawaniu osadéw
wapiennych. Spawane potfgczenia sprawdzac¢ okresowo pod katem szczelnosci.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem gastronomicznym
Wymiary blatu 100x70 cm sa standardowe w branzy gastronomicznej. Stét mozna taczy¢ z innymi modutami ze stali nierdzewnej -

zlewozmywakami, szafkami, pétkami Sciennymi - tworzgc spéjna linie technologiczng. Wysokos¢ 85 cm odpowiada ergonomicznym
normom dla stanowisk pracy w pozycji stojace;j.

Produkty uzupetniajgce

Do kompleksowego wyposazenia kuchni warto rozwazy¢: regaty ze stali nierdzewnej do przechowywania, stoty z otworem na

odpady, zlewozmywaki jednokomorowe, pétki Scienne, wdzki transportowe gastronomiczne.
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