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STOL CENTR. SKt. Z POt. 140x60XxH85cm
YG-09003 YATO

Cena brutto 461,89 zt

Cena netto 375,52 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09003

Kod producenta YG-09003

Kod EAN 5906083004971

Producent YATO

Opis produktu
Stét centralny skrecany z pétkg 140x60%x85 cm YATO YG-09003

Stot roboczy ze stali nierdzewnej SS201 przeznaczony do intensywnej eksploatacji w kuchniach gastronomicznych, zaktadach
Iprzetwérczych i pomieszczeniach technicznych. Konstrukcja skrecana umozliwia tatwy transport i montaz bez
specjalistycznych narzedzi.

\Wymiary robocze 140x60%x85 cm

Materiat Stal SS201

Nosnos¢ blatu 150 kg

Grubos¢ blachy 0,8 mm

Charakterystyka stotu roboczego ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Stal austenityczna z zawarto$cig manganu, odporna na korozje w Srodowisku wilgotnym i przy kontakcie z zywnosciag. Gtadka
powierzchnia bez poréw utatwia dezynfekcje i utrzymanie standardéw sanitarnych zgodnych z wymogami HACCP.
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Wzmocniony blat z ptyta laminowana 20 mm

Blacha 0,8 mm wzmocniona od spodu ptyta wodoodporng eliminuje drgania i wygtusza uderzenia. Profile wzmacniajgce pod blatem
zapobiegajg deformacji przy obcigzeniu punktowym. Maksymalna no$nos¢ 150 kg pozwala na bezpieczng prace z ciezkim sprzetem.

Pétka dolna z nosnoscia 35 kg

Dodatkowy poziom sktadowania pod blatem roboczym zwieksza funkcjonalno$¢ stanowiska. Péotka pomiesci garnki, pojemniki GN,
drobny sprzet kuchenny lub zapasy surowcéw w zasiegu reki.

Regulowane nogi z wypoziomowaniem =15 mm

Okragte profile nég z mozliwoscig regulacji wysokosci kompensujg nieréwnosci podtoza do 15 mm. Plastikowe podktadki chronig
posadzki przed zarysowaniem i zapewniajg stabilnos$¢ na ptytkach ceramicznych lub zywicznych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09003

Producent YATO

Wymiary (szer. x gt. X wys.) 1400 x 600 x 850 mm
Materiat konstrukgji Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm + profile
Nos$nos¢ blatu 150 kg

Nosnos¢ pétki dolnej 35 kg

Regulacja wysokosci nég +15 mm

Typ montazu Konstrukcja skrecana

Rodzaj nég Profile okragte z podktadkami

Zastosowanie stotu centralnego w gastronomii

e Stanowisko do przygotowywania potraw w kuchniach restauracyjnych i hotelowych

¢ Blat roboczy do krojenia, formowania i komponowania dan na zimno

e Powierzchnia montazowa pod urzadzenia gastronomiczne (krajalnice, miksery, roboty)
e Stét pakujacy w zaktadach cateringowych i przetwérczych

¢ Stanowisko do mycia i przygotowania warzyw w przemysle spozywczym

¢ Blat pomocniczy przy linii wydawniczej w stotéwkach i kantynach

¢ Stét roboczy w laboratoriach technologicznych i kontroli jakosci

e Powierzchnia montazowa w warsztatach i pomieszczeniach technicznych
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Konstrukcja skrecana — montaz i transport

System skrecany redukuje wymiary transportowe i koszty logistyki. Elementy stotu pakowane sg w kompaktowy karton, co
utatwia sktadowanie w magazynie i transport na wyzsze kondygnacje. Montaz nie wymaga spawania ani specjalistycznych
narzedzi — wystarczg podstawowe klucze imbusowe.

Spawane potaczenia i gtadkie powierzchnie

Starannie wykonane spoiny bez ostrych krawedzi eliminujg miejsca gromadzenia sie zabrudzen. Gtadka powierzchnia blatu bez
szczelin utatwia czyszczenie i dezynfekcje zgodnie z normami sanitarnymi obowigzujgcymi w gastronomii.

Konserwacja stotu ze stali nierdzewnej

Stal SS201 wymaga regularnego czyszczenia preparatami przeznaczonymi do stali nierdzewnej. Po myciu wytrze¢ do sucha,
aby zapobiec powstawaniu zaciekéw i osadéw wapnia. Unikac srodkéw zawierajgcych chlor i Sciernych gabek, ktére moga
uszkodzi¢ warstwe pasywng stali. Sprawdzac okresowo dokrecenie potgczen srubowych, szczegdlnie w poczatkowym okresie
eksploatacji.

Produkty uzupetniajgce
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy warto rozwazy¢: regaty ze stali nierdzewnej na zapasy, zlewozmywaki

gastronomiczne do mycia naczyn, wézki transportowe do przemieszczania produktédw oraz stoty przyscienne z zagieciem

tylnym przy Scianach z ptytkami.
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