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STOL CENTR. SKt. Z POt. 140x70xH85cm
YG-09012 YATO

Cena brutto 534,25 zt

Cena netto 434,35 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-09012

Kod producenta YG-09012

Kod EAN 5906083005046

Producent YATO

Opis produktu
Stét roboczy centralny ze stali nierdzewnej z pétkg 140x70x85 cm YATO YG-09012

Stot roboczy centralny ze stali nierdzewnej SS201 w systemie skrecanym, wyposazony w pétke dolng. Konstrukcja z
wzmochionym blatem o grubosci 0,8 mm i regulowanymi nogami zapewnia stabilno$¢ w profesjonalnych kuchniach
gastronomicznych.

\Wymiary robocze 140 X 70 X 85 cm

IMateriat blatu Stal SS201 0,8 mm

INosnos¢ blatu 150 kg

Typ montazu Skrecany

Charakterystyka stotu roboczego ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Materiat odporny na korozje i wilgo¢, dopuszczony do kontaktu z zywnoscia. Gtadka powierzchnia bez poréw utatwia utrzymanie
higieny w intensywnej eksploatacji. Spawane potaczenia bez ostrych krawedzi minimalizujg miejsca gromadzenia zanieczyszczen.

Wzmocniony blat z laminatem 20 mm
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Blat ze stali 0,8 mm wzmocniony od spodu ptyta laminowang wodoodporng o grubosci 20 mm. Rozwigzanie zwieksza sztywnos¢
konstrukcji, redukuje hatas podczas pracy i umozliwia obcigzenie do 150 kg bez ugiecia powierzchni.

Regulowane nogi z poziomowaniem =15 mm

Nogi z profili okragtych z mozliwoscig regulacji wysokosci w zakresie +/-15 mm. Funkcja pozwala na stabilne ustawienie stotu na
nieréwnych podtogach w starszych obiektach gastronomicznych. Plastikowe podktadki chronig posadzke przed zarysowaniem.

Pétka dolna o nosnosci 35 kg

Dodatkowa p6tka montowana pod blatem zwieksza funkcjonalnos¢ przestrzeni roboczej. Nosnos¢ 35 kg pozwala na przechowywanie
naczyn, pojemnikéw gastronorm czy drobnego sprzetu kuchennego w zasiegu reki podczas pracy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09012

Producent YATO

Wymiary (szer. x gteb. x wys.) 1400 x 700 x 850 mm
Materiat blatu Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm
Nos$nos¢ blatu 150 kg

Nosnos¢ poétki dolnej 35 kg

Regulacja wysokosci ndg +/- 15 mm

Typ konstrukcji Skrecany (do samodzielnego montazu)
Profil nég Okragty

Zastosowanie w gastronomii

e Centralne stanowiska przygotowawcze w kuchniach restauracyjnych
e Linie produkcyjne w cateringach i zaktadach zywienia zbiorowego

e Stanowiska pracy w piekarniach i cukierniach

o Strefy przygotowania sktadnikéw w barach i fast foodach

e Powierzchnie robocze w kuchniach hotelowych i pensjonatowych

e Stoty pomocnicze w zaktadach przetwdérstwa spozywczego

e Stanowiska pakowania w gastronomii przemystowej

e Powierzchnie montazowe w warsztatach i laboratoriach spozywczych

System montazu skrecanego
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Konstrukcja skrecana oznacza, ze stét dostarczany jest w czesciach do samodzielnego montazu. Rozwigzanie to redukuje
koszty transportu — kompaktowe opakowanie zajmuje znacznie mniej miejsca niz zmontowany stét o wymiarach 140 cm. W
magazynie stét w kartonie wymaga minimalnej powierzchni sktadowania.

Proces montazu polega na potgczeniu nég z blatem i pétkg za pomoca $rub i profili montazowych. Producent zapewnia, ze

skfadanie jest szybkie i nie wymaga specjalistycznych narzedzi. Po zmontowaniu konstrukcja osigga petna stabilnos¢ dzieki
systemowi wzmocnien i dokrecanych potaczen.

Utrzymanie stotu ze stali nierdzewnej

Powierzchnie ze stali S5201 nalezy czysci¢ srodkami neutralnymi pH lub przeznaczonymi do stali nierdzewnej. Unika¢ preparatow

chlorowych i $ciernych, ktére moga uszkodzi¢ warstwe pasywnga. Po umyciu wytrze¢ do sucha, aby zapobiec powstawaniu zaciekéw
wapiennych. Regularnie sprawdzac dokrecenie potgczen srubowych, szczegélnie w pierwszych tygodniach eksploatacji.

Wymiary a ergonomia pracy

Wysokos$¢ robocza 85 cm odpowiada standardom ergonomicznym dla stanowisk przygotowawczych w gastronomii. Zapewnia
wygodng pozycje pracy dla oséb o wzroscie 165-185 cm bez koniecznosci nadmiernego schylania sie. Szerokos$¢ 140 cm
pozwala na réwnoczesng prace dwdch oséb przy jednym stole lub organizacje rozbudowanego stanowiska dla jednego
kucharza.

Gtebokos$¢ 70 cm umozliwia swobodne operowanie narzedziami kuchennymi i rozmieszczenie pojemnikéw gastronorm w
réznych konfiguracjach. Powierzchnia robocza 0,98 m? wystarcza do przygotowania wiekszosci zadan w profesjonalnej kuchni
bez koniecznosci ciggtego przemieszczania sprzetu.

Produkty uzupetniajgce
Do stotu roboczego warto rozwazy¢: regaty scienne ze stali nierdzewnej na przyprawy i naczynia, haki do zawieszania

przyboréw kuchennych, maty antyposlizgowe pod urzadzenia ustawiane na poétce dolnej, pojemniki gastronorm do organizacji
sktadnikéw oraz wézki transportowe do przemieszczania przygotowanych produktéw.
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