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STOL CENTR. SKt. Z POt. 150x60XxH85cm
YG-09004 YATO

Cena brutto 495,88 zt

Cena netto 403,15 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09004

Kod producenta YG-09004

Kod EAN 5906083004988

Producent YATO

Opis produktu
Stét roboczy centralny skrecany z pétkg 150x60x85 cm YATO YG-09004

Stot roboczy ze stali nierdzewnej SS201 z pétka dolng, przeznaczony do profesjonalnych kuchni gastronomicznych i zaktadéw
Iprzetwérstwa spozywczego. Konstrukcja skrecana z wzmocnionym blatem i regulowanymi nogami.

\Wymiary robocze 150x60%85 cm
Materiat Stal SS201
Nosnos¢ blatu 150 kg

Typ konstrukcji Skrecana

Charakterystyka stotu roboczego gastronomicznego

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Stal SS201 to gatunek chromowo-niklowo-manganowy odporny na korozje w $rodowisku wilgotnym i kontakt z produktami
spozywczymi. Gtadkie powierzchnie spawane utatwiajg mycie i dezynfekcje zgodnie z wymogami HACCP. Materiat wytrzymuje
intensywng eksploatacje w profesjonalnych kuchniach.
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Wzmocniony blat roboczy 0,8 mm
Blat wykonany z blachy o grubosci 0,8 mm z dodatkowymi profilami wzmacniajgcymi. Od spodu zamocowana laminowana ptyta

drewniana 20 mm, ktéra usztywnia konstrukcje, wygtusza dzwieki podczas pracy i jest odporna na wilgo¢. Rozwigzanie to pozwala
osiggnac¢ nosnos¢ 150 kg.

Pétka dolna z nosnoscia 35 kg
Dodatkowa pétka robocza zamontowana ponizej blatu umozliwia przechowywanie podrecznych naczyn, pojemnikéw

gastronormowych, drobnego sprzetu kuchennego. Nosnos¢ 35 kg wystarcza na sktadowanie zapaséw produktéw lub urzadzen
uzywanych podczas zmiany.

Regulowane nogi z zakresem =15 mm

Okragte profile nég wyposazone w regulacje wysokosci w zakresie +/-15 mm pozwalajg wypoziomowac¢ stét na nieréwnych
posadzkach przemystowych. Podktadki plastikowe chronig podtoze przed zarysowaniem i zapewniajg stabilno$¢ podczas pracy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09004

Producent YATO

Wymiary (szer. x gt. X wys.) 1500 x 600 x 850 mm
Materiat konstrukgji Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm
Nosnos¢ blatu 150 kg

Nosnos¢ poétki dolnej 35 kg

Typ ndg Profile okragte z regulacja
Zakres regulacji wysokosci +15 mm

Typ montazu Konstrukcja skrecana

Zastosowanie w gastronomii i przetwérstwie

¢ Kuchnie restauracyjne jako stanowisko przygotowawcze do obrébki warzyw, miesa, ryb
e Zaplecza cateringowe do kompletowania i pakowania positkdéw

¢ Piekarnie i cukiernie jako powierzchnia do wykanczania wyrobéw

e Zaktady przetwérstwa spozywczego w strefach produkcyjnych

e Kuchnie hotelowe i szpitalne w liniach wydawniczych

e Punkty gastronomiczne typu food truck jako mobilne stanowisko

¢ Laboratoria spozywcze do przygotowywania prébek
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¢ Magazyny zywnosciowe jako stanowisko kompletacji zamoéwien

Montaz i transport konstrukcji skrecanej

System konstrukcji skrecanej pozwala na kompaktowe zapakowanie stotu w karton o niewielkich wymiarach. Redukuje to
koszty transportu i utatwia magazynowanie przed montazem. Proces sktadania nie wymaga specjalistycznych narzedzi -
wystarczy klucz imbusowy i okoto 15-20 minut czasu.

Montaz konstrukcji

Elementy tgczone sg za pomoca $rub i nakretek - instrukcja montazu dotgczona do zestawu. Po skreceniu stét tworzy sztywng
konstrukcje bez luzéw. Spawane potaczenia w kluczowych punktach wzmacniajg stabilnos¢ catosci.

Konserwacja stotu ze stali nierdzewnej

Stal SS201 wymaga regularnego czyszczenia $Srodkami przeznaczonymi do powierzchni ze stali nierdzewnej. Po umyciu nalezy
wytrzec¢ powierzchnie do sucha, aby unikng¢ powstawania zaciekéw wapiennych z wody. Nie stosowac sciernych gabek i
proszkéw, ktére mogg zarysowac powierzchnie.

Pétke dolng czyscic regularnie, usuwajgc resztki produktéw i kurz. Regulowane nogi okresowo sprawdzac pod katem
stabilnosci - dokreci¢ ewentualne poluzowane potgczenia. Podktadki plastikowe kontrolowa¢ pod katem zuzycia
mechanicznego.

Produkty uzupetniajace
Do stotu roboczego warto rozwazy¢: zlewozmywaki ze stali nierdzewnej, regaty magazynowe na pétprodukty, pojemniki

gastronormowe do przechowywania sktadnikéw, deski do krojenia z certyfikatem HACCP, wdzki transportowe do
przemieszczania sprzetu.
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