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STOL CENTR. SKt. Z POt. 150x70XxH85cm
YG-09013 YATO

Cena brutto 586,02 zt

Cena netto 476,44 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09013

Kod producenta YG-09013

Kod EAN 5906083005053

Producent YATO

Opis produktu
Stét roboczy centralny z pétkag 150%x70 cm YATO YG-09013

Stof roboczy ze stali nierdzewnej SS201 w konstrukcji skrecanej. Blat o nosnosci 150 kg wzmocniony ptyta laminowana,
regulowane nogi oraz funkcjonalna pétka dolna. Przeznaczony do intensywnej eksploatacji w kuchniach gastronomicznych,
przemysle spozywczym i warsztatach.

\Wymiary 150x70x85 cm

Materiat Stal SS201

Nosnos¢ blatu 150 kg

Typ konstrukcji Skrecana

Charakterystyka konstrukcji stotu roboczego

Stal nierdzewna SS201

Stal odporna na korozje i wilgo¢, dopuszczona do kontaktu z zywnoscig. Gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i dezynfekcje, co
jest kluczowe w gastronomii i przemysle spozywczym. Spawane potgczenia bez ostrych krawedzi zapobiegajg gromadzeniu sie
zabrudzen.
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Wzmocniony blat roboczy

Blacha o grubosci 0,8 mm wzmocniona od spodu ptyta laminowang 20 mm. Ptyta usztywnia konstrukcje, wygtusza dZzwieki oraz
zwieksza odpornosc na wilgoc. Profile wzmacniajace pod blatem zapewniajg rownomierne roztozenie obcigzenia do 150 kg.

Konstrukcja skrecana
System tgczenia elementéw bez koniecznosci spawania. Stét dostarczany w kompaktowym kartonie, co obniza koszty transportu i

magazynowania. Montaz trwa kilka minut i nie wymaga specjalistycznych narzedzi. Potgczenia zapewniajg stabilnos¢ poréwnywalng

z konstrukcjami spawanymi.

Regulowane nogi z profilami okragtymi
Zakres regulacji +/- 15 mm pozwala wypoziomowac stét na nieréwnych podtozach. Plastikowe podktadki chronig posadzki przed

zarysowaniem i ttumig drgania. Okragte profile zapewniajg stabilno$¢ przy réwnoczesnej tatwosci czyszczenia przestrzeni pod
stotem.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09013

Wymiary stotu (szer. x gteb. x wys.) 1500 x 700 x 850 mm
Materiat konstrukgji Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm
Nos$nos¢ blatu roboczego 150 kg

Nosnos¢ pétki dolnej 35 kg

Regulacja wysokosci nég +/- 15 mm

Typ konstrukgji Skrecana

Marka YATO

Zastosowanie stotu roboczego

¢ Kuchnie restauracyjne i hotelowe jako stanowisko do przygotowywania potraw

e Zaktady produkcji zywnos$ci wymagajace przestrzegania norm sanitarnych

e Cukiernie i piekarnie do obrébki ciasta i dekoracji wyrobéw

¢ Laboratoria spozywcze i kontroli jakos$ci zywnosci

¢ Kuchnie przemystowe i stotéwki zbiorowego zywienia

e Warsztaty jako stabilne stanowisko montazowe lub kontrolne

e Pomieszczenia gospodarcze wymagajgce odpornych na wilgo¢ powierzchni roboczych
e Punkty gastronomiczne w centrach handlowych i food courtach

oferta wa?na 3 dni



Funkcjonalna pétka dolna
Pétka montowana pod blatem zwieksza funkcjonalnos¢ stotu. Nosnos$¢ 35 kg pozwala przechowywad podreczny sprzet, pojemniki z

surowcami lub drobne urzadzenia. Konstrukcja otwarta utatwia dostep i czyszczenie, a jednoczesnie zwieksza wykorzystanie
przestrzeni roboczej bez koniecznosci instalacji dodatkowych regatéw.

Montaz i transport

Konstrukcja skrecana zaprojektowana z myslg o tatwym transporcie i magazynowaniu. Stét dostarczany w rozmontowanym
stanie w kompaktowym opakowaniu kartonowym. Proces montazu polega na skreceniu nég z rama oraz zamocowaniu blatu i
potki dolinej za pomoca dostarczonych elementéw ztgcznych. Nie wymaga specjalistycznych narzedzi — wystarczy
standardowy zestaw kluczy. Czas montazu wynosi okoto 15-20 minut.

Potaczenia skrecane zapewniajg stabilnos¢ konstrukcji poréwnywalng z systemami spawanymi, przy jednoczesnej mozliwosci

demontazu w przypadku koniecznosci przeniesienia stotu lub reorganizacji przestrzeni roboczej. Regulowane nogi kompensujg
nieréwnosci podtoza do 15 mm, co eliminuje konieczno$¢ stosowania podkfadek wyréwnujgcych.

Konserwacja stotu ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewna SS201 wymaga regularnego czyszczenia dla utrzymania wtasciwosci antykorozyjnych. Powierzchnie robocze
nalezy my¢ ciepta woda z dodatkiem srodkéw odttuszczajacych, unikajac preparatéw zawierajacych chlor, ktéry moze
uszkodzi¢ warstwe pasywna stali. Po umyciu powierzchnie nalezy osuszy¢ miekka sciereczka, co zapobiega powstawaniu
zaciekéw i osadéw wapiennych.

Spawane potaczenia i trudno dostepne miejsca wymagaja szczegdlnej uwagi podczas czyszczenia, aby zapobiec gromadzeniu
sie resztek zywnosci i bakterii. Ptyta laminowana wzmacniajgca blat jest odporna na wilgo¢, jednak zaleca sie unikanie
dtugotrwatego kontaktu z woda w okolicach krawedzi. Regulowane nogi nalezy okresowo sprawdzac pod katem stabilnosci
mocowan, szczegdlnie w przypadku czestych przestawien stotu.

Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska roboczego warto rozwazy¢ pétki Scienne ze stali nierdzewnej, pojemniki

gastronomiczne GN oraz deski do krojenia dostosowane do wymiaréw blatu. W przypadku zastosowanh przemystowych
przydatne moga by¢ wézki transportowe oraz dodatkowe stoty przyscienne tworzace ciggta linie robocza.
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