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STOL CENTR. SKkt. Z POL. 80x60xH85cm
YG-09000 YATO

! : Cena brutto 365,03 zt
Cena netto 296,77 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-09000
Kod producenta YG-09000
Kod EAN 5906083004940
Producent YATO

Opis produktu

Stét roboczy gastronomiczny ze stali nierdzewnej 80x60x85 cm z pétkg YATO
YG-09000

Stét centralny skrecany ze stali nierdzewnej SS201 z pétka dolna, przeznaczony do profesjonalnych kuchni gastronomicznych.
IKonstrukcja z regulowanymi nogami i wzmocnionym blatem o no$nosci do 150 kg.

\Wymiary 80X60%x85 cm
IMateriat Stal SS201
INognos¢ blatu 150 kg

Typ montazu Skrecany

Charakterystyka stotu roboczego gastronomicznego

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Wykonanie z blachy nierdzewnej S5201 o grubosci 0,8 mm zapewnia odpornos¢ na korozje i wilgo¢ w warunkach intensywnej
eksploatacji. Gtadkie powierzchnie i spawane potaczenia utatwiajg utrzymanie higieny zgodnie z wymogami HACCP.
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Wzmocniony blat z laminowana ptyta

Blat wzmocniony od spodu ptytg laminowang o grubosci 20 mm usztywnia konstrukcje i ttumi dZwieki podczas pracy. Dodatkowe
profile wzmacniajgce pozwalajg na obcigzenie do 150 kg bez deformacji.

Pétka dolna z nosnoscia 35 kg

Funkcjonalna pétka montowana pod blatem zwieksza przestrzen magazynowa. Nosnos¢ 35 kg wystarcza na przechowywanie naczyn,
pojemnikéw gastronormowych czy drobnego sprzetu kuchennego.

Nogi z regulacja wysokosci £15 mm

Okragte profile nég z mozliwoscig regulacji w zakresie 15 mm pozwalajg na stabilne ustawienie stotu nawet na nieréwnych
posadzkach. Plastikowe podktadki chronig podtoge przed zarysowaniami.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09000

Producent YATO

Wymiary (szer. x gteb. x wys.) 800 x 600 x 850 mm

Materiat konstrukgji Stal nierdzewna SS201

Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm + profile stalowe
Nos$nos¢ blatu 150 kg

Nosnos¢ pétki dolnej 35 kg

Regulacja wysokosci nég +15 mm

Typ montazu Konstrukcja skrecana

Zastosowanie stotu roboczego ze stali nierdzewnej

e Restauracje i punkty gastronomiczne jako stanowisko do przygotowywania potraw

e Kuchnie przemystowe w hotelach, szpitalach i zaktadach zbiorowego zywienia

e Cukiernie i piekarnie do pracy z ciastem i dekoracjg wyrobow

e Zaktady przetwérstwa spozywczego wymagajgce powierzchni ze stali nierdzewnej

¢ Laboratoria spozywcze jako stanowiska do przygotowywania prébek

¢ Magazyny zywnosci jako miejsce sortowania i pakowania produktéw

e Kuchnie cateringowe jako mobilne stanowisko robocze

e Warsztaty i pomieszczenia techniczne wymagajgce odpornych powierzchni roboczych
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Montaz i uzytkowanie

System skrecanej konstrukcji

Stét dostarczany jest w kompaktowym opakowaniu, co zmniejsza koszty transportu i utatwia magazynowanie. Montaz polega na
potaczeniu blatu z nogami oraz zamocowaniu pétki dolnej za pomoca $rub. Proces sktadania trwa kilka minut i nie wymaga
specjalistycznych narzedzi. Konstrukcja po montazu charakteryzuje sie sztywnoscig i stabilnoscia poréwnywalng ze stotami
spawanymi.

Konserwacja powierzchni ze stali nierdzewnej

Regularne czyszczenie detergentem o neutralnym pH i ciepta woda zachowuje wtasciwosci antykorozyjne stali SS201. Nalezy unikad
Srodkéw chlorowych i $ciernych, ktére moga uszkodzi¢ warstwe pasywna. Po umyciu powierzchnie warto osuszy¢ miekka Sciereczka,
aby zapobiec powstawaniu smug. Pétka dolna wymaga regularnego usuwania resztek zywnosci i wilgoci.

Produkty uzupetniajgce

Do kompleksowego wyposazenia kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ stoty robocze w innych wymiarach, regaty ze stali
nierdzewnej, zlewozmywaki przemystowe oraz wézki transportowe. Sprawdz dostepnos¢ stotéw przysciennych z rantem oraz
stotéw z szafkg dolng zamykang drzwiami.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

