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STOL CENTR. SKkt. Z POL. 80x70xH85cm
YG-09006 YATO

Cena brutto 392,91 zt

Cena netto 319,44 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09006

Kod producenta YG-09006

Kod EAN 5906083005015

Producent YATO

Opis produktu
Stét roboczy centralny sktadany z potkg 80x70x85 cm YATO YG-09006

Stof roboczy ze stali nierdzewnej SS201 w systemie sktadanym przeznaczony do gastronomii profesjonalnej. Konstrukcja
skrecana z wzmocnionym blatem roboczym grubosci 0,8 mm oraz funkcjonalng pétka dolna.

\Wymiary robocze 80xX70X85 cm
IMateriat Stal SS201
INognos¢ blatu 150 kg

System montazu Sktadany

Charakterystyka stotu gastronomicznego YATO

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Stal SS201 to materiat dopuszczony do kontaktu z zywnoscig, odporny na korozje w srodowisku gastronomicznym. Gtadkie spawy
utatwiaja utrzymanie higieny zgodnie z normami HACCP. Powierzchnia odporna na dziatanie detergentéw i srodkéw dezynfekcyjnych
stosowanych w kuchniach zawodowych.
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Blat wzmocniony do 150 kg

Blacha robocza grubosci 0,8 mm wzmocniona od spodu ptyta laminowang 20 mm. Ptyta usztywnia konstrukcje, wygtusza dzwieki
pracy oraz jest odporna na wilgo¢. Dodatkowe profile wzmacniajace zwiekszajg sztywno$¢ catego blatu, umozliwiajac obcigzenie do
150 kg.

System skitadany — oszczednos¢ transportu

Konstrukcja skrecana pozwala na kompaktowe pakowanie. Stét w kartonie zajmuje znacznie mniej miejsca niz modele spawane, co
obniza koszty transportu i magazynowania. Montaz nie wymaga specjalistycznych narzedzi — wystarcza podstawowe klucze.

Regulowane nogi z ochrona podtogi

Okragte profile nég wyposazone w regulacje £15 mm umozliwiajg wypoziomowanie stotu na nieréwnych podtozach. Plastikowe
podktadki zabezpieczajg powierzchnie przed zarysowaniem i zapewniajg stabilnos$¢ podczas pracy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09006

Marka YATO

Wymiary (szer. x gt. X wys.) 800 x 700 x 850 mm
Materiat konstrukgji Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm + profile
Nos$nos¢ blatu 150 kg

Nos$nos¢ potki dolnej 35 kg

Regulacja wysokosci nég +15 mm

Typ montazu Konstrukcja skrecana
Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

e Centralne stanowiska przygotowawcze w kuchniach restauracyjnych
o Strefy obrébki warzyw i miesa w zaktadach gastronomicznych

e Stanowiska pakowania w cateringach i kuchniach produkcyjnych

e Powierzchnie pomocnicze przy urzadzeniach grzewczych

e Stoty montazowe w barach i punktach szybkiej obstugi

¢ Stanowiska do dekoracji ciast i deseréw w cukierniach

¢ Miejsca odktadcze w kuchniach hotelowych i stotéwkach
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o Strefy kompletacji zamdéwien w dark kitchen

Montaz i uzytkowanie

Montaz konstrukcji sktadanej

Elementy stotu tgczone sg za pomoca Srub i nakretek. Proces montazu rozpoczyna sie od ztozenia ramy ndg, nastepnie montuje sie
potke dolng i blat roboczy. Czas montazu jednej osoby wynosi okoto 15-20 minut. Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
powierzchnie robocze Srodkiem do stali nierdzewnej.

Konserwacja stali SS201

Codzienne czyszczenie wymaga uzycia neutralnych detergentéw i miekkiej sciereczki. Po dezynfekcji nalezy sptukac powierzchnie
czystg woda i osuszy¢. Unikac Srodkéw zawierajgcych chlor w wysokim stezeniu oraz myjek sciernych, ktére moga uszkodzi¢
warstwe pasywna stali. Regularne czyszczenie zapobiega osadzaniu sie ttuszczu i zapewnia trwato$¢ materiatu.

Produkty uzupetniajace

Do kompleksowego wyposazenia strefy roboczej warto rozwazy¢: stoty przyscienne z zagieciem, zlewozmywaki ze stali
nierdzewnej, pétki Scienne, wozki transportowe oraz szafy magazynowe. Wszystkie elementy ze stali SS201 mozna ze sobg
komponowad, tworzac spéjne stanowiska pracy zgodne z wymaganiami sanitarnymi.
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