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STOt CHEODNICZY 220L Z 4 SZUFLADAMI
= = YG-05280 YATO

Cena brutto 4 101,93 zt

Cena netto 3 334,90 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05280

Kod producenta YG-05280

Kod EAN 5906083030291

Producent YATO

Opis produktu
Stét chtodniczy 220L z 4 szufladami YATO YG-05280

|Profesjonalny stét chtodniczy z blatem roboczym i systemem szuflad do przechowywania zywnosci w temperaturze +2°C do
+8°C. Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201, agregat Zanussi 170W z czynnikiem R600a, elektroniczny sterownik Dixell z
automatycznym odszranianiem.

IPojemnoé¢ komory 220 litréw

|Liczba szuflad 4 sztuki

\Wymiary 900X700x850 mm

Zakres temperatur +2°C do +8°C

Charakterystyka techniczna stotu chtodniczego

Agregat chtodniczy Zanussi

Dolny agregat o mocy 170W z czynnikiem R600a (izobutanem) zapewnia stabilne chtodzenie przy nizszym zuzyciu energii niz
tradycyjne freony. Klasa klimatyczna 4 oznacza prace w temperaturze otoczenia do 30°C przy wilgotnosci wzglednej 55%.
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Elektroniczny sterownik Dixell

Cyfrowy wyswietlacz temperatury umozliwia precyzyjne monitorowanie warunkéw przechowywania. Funkcja automatycznego

odszraniania eliminuje koniecznos$¢ recznej konserwacji i zapobiega gromadzeniu sie lodu na parownikach.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej S5201 zapewnia odpornos¢ na korozje w Srodowisku

gastronomicznym. Gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i spetnia wymogi sanitarne HACCP.

System 4 samozamykajacych sie szuflad

Szuflady z mechanizmem samozamykania i ergonomicznymi uchwytami umozliwiajg przechowywanie pojemnikéw GN 1/1 (530x325

mm) oraz butelek o wysokos$ci maksymalnie 150 mm. Pozwala to na organizacje sktadnikéw wedtug strefy roboczej.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Pojemnos¢ komory

Wymiary (szer. x gteb. x wys.)
Zakres temperatur

Liczba szuflad

Typ szuflad

Kompatybilnos$¢ pojemnikéw
Maksymalna wysokos$¢ butelek
Materiat obudowy

Marka agregatu

Moc agregatu

Czynnik chtodniczy

Klasa klimatyczna

Typ chtodzenia

Odszranianie

Sterownik

Zasilanie

Srednie roczne zuzycie energii

Zastosowanie w gastronomii

YG-05280

YATO

220 litréw

900 x 700 x 850 mm

+2°C do +8°C

4 sztuki

Samozamykajgce sie

GN 1/1 (530%325 mm)

150 mm

Stal nierdzewna SS201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
Zanussi

170 W

R600a (izobutane)

4 (do 30°C, wilgotnos¢ 55%)

Statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem
Automatyczne

Dixell z cyfrowym wyswietlaczem

220-240V ~50Hz

830 kWh
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¢ Restauracje — przechowywanie sktadnikéw w strefie przygotowawczej

e Bary i puby — sktadowanie napojéw, przekasek i produktéw szybkiego serwowania
¢ Pizzerie — przygotowanie stanowiska z dostepem do warzyw, seréw i dodatkéw

* Catering — organizacja skfadnikéw wedtug menu w mobilnych kuchniach

e Kawiarnie — przechowywanie produktéw mlecznych, ciast i kanapek

o Stotéwki i kantyny — stanowiska zimnego bufetu z dostepem do satatek i przekasek
e Food trucki — kompaktowe rozwigzanie chtodnicze z blatem roboczym

¢ Hotele — kuchnie pomocnicze i stanowiska $niadaniowe

Uzytkowanie i konserwacja

Klasa klimatyczna 4 — warunki pracy

Urzadzenie pracuje przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%. Przekroczenie tych parametréw moze
skutkowa¢ nieprawidtowym chtodzeniem i zwiekszonym zuzyciem energii. Umieszczenie stotu w pomieszczeniu klimatyzowanym lub
z odpowiednig wentylacjg zapewnia optymalng wydajnosc.

Czynnik chtodniczy R600a (izobutane)

Naturalny weglowoddr o zerowym wptywie na warstwe ozonowg (ODP=0) i niskim wspétczynniku globalnego ocieplenia (GWP=3).
Wymaga mniejszego tadunku niz tradycyjne freony, co przektada sie na nizsze koszty eksploatacji. Serwis powinien by¢ wykonywany
przez technikéw z uprawnieniami do obstugi uktadéw z R600a.

Pojemniki GN 1/1 — standard gastronorm

Format GN 1/1 (530x325 mm) to europejski standard pojemnikéw gastronomicznych. Szuflady stotu chtodniczego YATO YG-05280
mieszczg petnowymiarowe pojemniki, co utatwia organizacje sktadnikéw zgodnie z systemem FIFO (pierwsze weszto, pierwsze

wyszto) i integracje z innymi urzadzeniami kuchennymi.

Automatyczne odszranianie eliminuje przestoje zwigzane z reczng konserwacja. System wykrywa gromadzenie sie lodu na
parownikach i okresowo uruchamia cykl odszraniania, odprowadzajgc wode do zbiornika. Regularne czyszczenie stali
nierdzewnej neutralnymi detergentami zachowuje estetyke i spetnia wymogi sanitarne.

Srednie roczne zuzycie energii na poziomie 830 kWh odpowiada okoto 2,3 kWh dziennie. Dla poréwnania, starsze modele z
czynnikiem R134a zuzywajg Srednio o 15-20% wiecej energii przy tej samej pojemnosci. Rzeczywiste zuzycie zalezy od
czestotliwosci otwierania szuflad, temperatury otoczenia i obcigzenia komory.

Produkty powigzane

Do stotu chtodniczego YATO YG-05280 zalecane sa pojemniki GN 1/1 o wysokosci do 150 mm, wktady perforowane do warzyw

oraz maty antyposlizgowe. Uzupetnieniem stanowiska mogg by¢ termometry kontrolne do monitorowania temperatury
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zgodnie z wymogami HACCP oraz profesjonalne srodki czyszczace do stali nierdzewne;j.
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