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STOt. CHEODNICZY 240L 2 DRZWI Z
NADSTAWKA YG-05275 YATO

Al

r@-" E_I Cena brutto 2 585,58 zt
Cena netto 2 102,10 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-05275
Kod producenta YG-05275
Kod EAN 5906083030284
Producent YATO

Opis produktu
Stét chtodniczy 2-drzwiowy YATO YG-05275 z nadstawkg i blatem roboczym

Profesjonalny stét chtodniczy z blatem z marmuru przeznaczony do pizzerii, baréw satatkowych i punktéw gastronomicznych.
Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201, agregat Zanussi, automatyczne odszranianie.

|Pojemnos¢ 240 L
Zakres temperatur +2°C do +8°C
\Wymiary 900x700%x1075 mm

IMoc agregatu 170 W

Charakterystyka stotu chtodniczego z nadstawkg

Blat z marmuru i nadstawka GN 1/6

Gorny blat z naturalnego marmuru zapewnia higieniczny obszar roboczy do przygotowywania pizzy i satatek. Nadstawka pomiesci 5
pojemnikéw GN 1/6 o gtebokosci do 150 mm, co umozliwia przechowywanie sktadnikéw w zasiegu reki. Marmur charakteryzuje sie
odpornoscia na zarysowania i tatwoscig czyszczenia.
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Agregat Zanussi z czynnikiem R600a
Dolny agregat chtodniczy marki Zanussi o mocy 170 W wykorzystuje ekologiczny czynnik chtodniczy R600a. Urzagdzenie

przystosowane do pracy w 4 klasie klimatycznej przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%. Chtodzenie
statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem zapewnia réwnomierny rozktad temperatury.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201
Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia odpornos¢ na korozje i tatwos¢ utrzymania

higieny w warunkach profesjonalnej kuchni. Materiat spetnia wymagania sanitarne dla urzadzen gastronomicznych kontaktujacych
sie z zywnoscia.

Automatyczne odszranianie i sterowanie elektroniczne

Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos$¢ recznej konserwacji. Elektroniczny sterownik z cyfrowym
wyswietlaczem temperatury umozliwia precyzyjne monitorowanie warunkéw przechowywania zywnosci zgodnie z wymogami HACCP.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05275

Marka YATO

Pojemnos¢ komory 240 L

Wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.) 900 x 700 x 1075 mm

Zakres temperatur +2°C do +8°C

Liczba drzwi 2 (samozamykajace sie)

Liczba potek 2 (po 1 na drzwi)

Typ poétek Rusztowe powlekane PVC

Nosnos¢ potki 40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)
Kompatybilno$¢ z pojemnikami GN 1/1 (komora), GN 1/6 (nadstawka)

Liczba miejsc w nadstawce 5 x GN 1/6 (gtebokos$¢ do 150 mm)

Materiat obudowy Stal nierdzewna SS201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
Materiat blatu Marmur

Agregat chtodniczy Zanussi, dolny, 170 W

Czynnik chtodniczy R600a (izobutanol)

Klasa klimatyczna 4 (do +30°C, 55% wilgotnosci)

Typ chtodzenia Statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem
Odszranianie Automatyczne

Sterowanie Elektroniczne z cyfrowym wyswietlaczem
Zasilanie 220-240 V ~50 Hz
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Zastosowanie w gastronomii

¢ Pizzerie - przechowywanie sktadnikéw do pizzy w zasiegu stanowiska roboczego

* Bary safatkowe - przygotowywanie i komponowanie satatek z dostepem do dodatkéw
¢ Restauracje - stanowisko do przygotowywania dan zimnych

e Punkty gastronomiczne typu fast food - organizacja przestrzeni do szybkiej obstugi

¢ Catering - przechowywanie sktadnikéw w kontrolowanej temperaturze

¢ Kantyny i stotéwki - przygotowywanie zimnych przekasek i kanapek

e Bary i puby - stanowisko do przygotowywania przekgsek barowych

e Food trucki - kompaktowe rozwigzanie chtodnicze z powierzchnig robocza

Uzytkowanie i konserwacja stotu chtodniczego

Kompatybilnos¢ z pojemnikami GN

Komora chtodnicza pomiesci pojemniki w standardzie GN 1/1 (530 x 325 mm), co umozliwia elastyczng organizacje przestrzeni.
Nadstawka przeznaczona jest na 5 pojemnikéw GN 1/6 (176 x 162 mm) o gtebokosci maksymalnie 150 mm. Pojemniki nalezy
zakupi¢ oddzielnie - standard GN zapewnia uniwersalnos¢ i dostepnos¢ w sklepach z wyposazeniem gastronomicznym.

P6tki rusztowe powlekane PVC

Kazde drzwi wyposazone jest w jedng potke rusztowg z powtoka PVC. Konstrukcja rusztowa zapewnia cyrkulacje powietrza wokét
przechowywanych produktéw, co jest istotne dla rbwnomiernego chtodzenia. Powtoka PVC chroni przed korozjg i utatwia czyszczenie.
Nosnos¢ 40 kg dotyczy réwnomiernego obcigzenia - unika¢ punktowego przecigzania.

Zakres temperatur i bezpieczenstwo zywnosci

Zakres +2°C do +8°C odpowiada wymogom przechowywania wiekszosci produktéw tatwo psujacych sie wedtug przepisow
sanitarnych. Ta temperatura hamuje rozwéj bakterii i przedtuza swiezos¢ sktadnikéw. Cyfrowy wyswietlacz umozliwia biezacg
kontrole temperatury zgodnie z zasadami HACCP obowigzujacymi w gastronomii.

Klasa klimatyczna i warunki pracy

Klasa klimatyczna 4 oznacza przystosowanie do pracy w temperaturze otoczenia do +30°C przy wilgotnosci wzglednej 55%.
Przekroczenie tych parametréw moze obnizy¢ wydajnos¢ chtodzenia i skréci¢ zywotnos¢ agregatu. W pomieszczeniach o wyzszej
temperaturze (np. przy piecach) nalezy zapewni¢ dodatkowag wentylacje.

oferta wa?na 3 dni



Samozamykajgce sie drzwi z wygodnymi uchwytami minimalizujg ryzyko pozostawienia stotu otwartego, co wptywa na
stabilnos¢ temperatury i oszczednos$¢ energii. Regularne czyszczenie powierzchni ze stali nierdzewnej preparatami
dedykowanymi zapobiega powstawaniu przebarwien. Marmurowy blat nalezy czysci¢ srodkami pH neutralnymi - unikac
substancji kwasnych, ktére moga uszkodzi¢ naturalny kamien.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢: pojemniki GN 1/6 i GN 1/1 ze stali nierdzewnej lub poliweglanu, pokrywy do pojemnikéw GN,
preparaty do czyszczenia stali nierdzewnej i marmuru, termometr kontrolny do wer
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