Dane aktualne na dzien: 14-06-2026 04:30

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/stol-chlodniczy-240I-2-drzwiowy-yg-05262-yato-p-15706.html

STOt CHEODNICZY 240L 2 DRZWIOWY
YG-05262 YATO

Cena brutto 2 440,07 zt

Cena netto 1 983,80 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05262

Kod producenta YG-05262

Kod EAN 5906083030260

Producent YATO

Opis produktu

Stét chtodniczy 2-drzwiowy YATO YG-05262 240L z agregatem Zanussi

IProfesjonalny stét chtodniczy satatkowy z pokrywa uchylng, przeznaczony do punktéw gastronomicznych. Wyposazony w
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem oraz funkcje automatycznego odszraniania. Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201 z
dolnym agregatem chtodniczym Zanussi 170W.

IPojemnoé¢ komory 240 litréw

Zakres temperatur +2°C do +8°C

Agregat chtodniczy Zanussi 170W

\Wymiary 900x700%x876 mm

Charakterystyka stotu chtodniczego YATO YG-05262

Agregat Zanussi z czynnikiem R600a

Dolny agregat chtodniczy marki Zanussi o mocy 170W wykorzystuje ekologiczny czynnik chtodniczy R600a (izobutam). Dedykowany
do pracy w 4 klasie klimatycznej, co oznacza stabilng prace przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%.
Zapewnia réwnomierne chtodzenie z obiegiem wymuszonym wentylatorem.
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Elektroniczny sterownik temperatury

Cyfrowy wyswietlacz temperatury umozliwia precyzyjna kontrole warunkéw przechowywania zywnosci w zakresie +2°C do +8°C.
Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos$¢ recznej konserwacji i zapewnia ciggtos¢ pracy urzadzenia. System
chtodzenia statycznego z wymuszonym obiegiem powietrza gwarantuje rwnomierne roztozenie temperatury.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej SS201 charakteryzuje sie odpornoscia na korozje i tatwoscia
utrzymania w czystosci. Uchylna pokrywa gérna réwniez wykonana ze stali nierdzewnej. Materiat spetnia wymogi sanitarne
obowigzujgce w gastronomii i zapewnia trwatos¢ w warunkach intensywnej eksploatacji.

System pojemnikéw GN z blatem roboczym

Goérna czes¢ wyposazona w otwory na pojemniki gastronomiczne: 4xGN 1/2 oraz 3xXGN 1/6 o maksymalnej gtebokosci 150 mm. Blat
pomocniczy z polietylenu stanowi powierzchnie robocza do przygotowywania potraw. Wewnatrz komory mozliwo$¢ przechowywania
pojemnikéw w standardzie GN 1/1 na dwdch pétkach rusztowych powlekanych PVC o nosnosci 40 kg kazda.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent
Pojemnos¢ komory
Wymiary (DxSxW)
Zakres temperatur
Agregat chtodniczy
Czynnik chtodniczy
Klasa klimatyczna
Zasilanie

Materiat obudowy
Typ chtodzenia
Odszranianie
Liczba drzwi

Pétki w zestawie
Norma gastronomiczna
Pojemniki gérne
Blat roboczy

YG-05262

YATO

240 litréw

900x700%x876 mm

+2°Cdo +8°C

Zanussi 170W, dolny

R600a (izobutam)

4 (maks. temp. otoczenia 30°C, wilgotnos¢ 55%)
220-240V ~50Hz

Stal nierdzewna SS201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
Statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem
Automatyczne

2 (samozamykajgce sie)

2 rusztowe powlekane PVC (40 kg kazda)

GN 1/1

4xGN 1/2 + 3xGN 1/6 (gteboko$¢ maks. 150 mm)
Polietylen
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Waga 70 kg

Zastosowanie stotu chtodniczego satatkowego

¢ Przygotowywanie satatek i zimnych przekasek w restauracjach
e Stanowisko satatkowe w barach szybkiej obstugi

e Punkty gastronomiczne w galeriach handlowych

e Catering i ustugi eventowe

¢ Kuchnie hotelowe i pensjonatéw

e Pizzerie - przechowywanie sktadnikéw do pizzy

¢ Bary satatkowe w obiektach sportowych

e Stotéwki zaktadowe i szkolne

Uzytkowanie i konserwacja

Klasa klimatyczna 4

Urzadzenie przeznaczone do pracy w pomieszczeniach o temperaturze do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%. Przekroczenie tych
parametréow moze skutkowac obnizeniem wydajnosci chtodzenia lub awarig agregatu. W kuchniach o wyzszej temperaturze
otoczenia nalezy rozwazy¢ urzadzenie w wyzszej klasie klimatycznej (SN, ST, T).

Czynnik chtodniczy R600a

Izobutam (R600a) to ekologiczny czynnik chtodniczy o niskim potencjale tworzenia efektu cieplarnianego (GWP=3). Wymaga
szczegdlnej ostroznosci podczas serwisu - instalacja musi by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel. W przypadku
uszkodzenia uktadu chtodniczego nalezy zapewni¢ wentylacje pomieszczenia.

Pojemniki GN - co to oznacza

GN (Gastronorm) to europejski standard wymiaréw pojemnikéw gastronomicznych. GN 1/1 ma wymiary 530325 mm, GN 1/2 to
potowa tej powierzchni (265%x325 mm), a GN 1/6 to 176x162 mm. Standardowe gtebokosci to 65, 100, 150 lub 200 mm. Stét
obstuguje pojemniki o gtebokosci do 150 mm w gdrnych otworach.

Samozamykajgce sie drzwi z uchwytami zapewniajg szczelno$¢ komory i minimalizujg straty chtodu podczas intensywnej
pracy. Pétki rusztowe powlekane PVC umozliwiaja cyrkulacje powietrza wokét przechowywanych produktéw, co poprawia
réwnomiernos¢ chtodzenia. Maksymalne obcigzenie 40 kg dotyczy réwnomiernego rozmieszczenia produktéw na catej
powierzchni pétki.

Blat pomocniczy z polietylenu stanowi powierzchnie robocza odporng na dziatanie kwaséw spozywczych i tatwg w czystosci.
Gérne otwory na pojemniki GN umozliwiajg przechowywanie sktadnikéw w zasiegu reki, co przyspiesza proces
przygotowywania potraw. Pojemniki GN nie sg dotgczone do zestawu - nalezy je zakupi¢ oddzielnie, dobierajgc gtebokos$¢ do
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rodzaju przechowywanych produktéw.
Produkty powigzane
Do stotu chtodniczego YATO YG-05262 warto rozwazy¢ zakup pojemnikéw gastronomicznych GN 1/2 oraz GN 1/6 o gtebokosci

100-150 mm, pokryw do pojemnikéw GN oraz dodatkowych pétek rusztowych w przypadku potrzeby zwiekszenia powierzchni
magazynowej wewnatrz komory.
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