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— STOL CHEODNICZY 282L 2-DRZWIOWY
P vG-05250 YATO

.|

Cena brutto 4 141,41 zt

Cena netto 3 367,00 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-05250

Kod producenta YG-05250

Kod EAN 5906083030215

Producent YATO

Opis produktu
Stét chtodniczy 2-drzwiowy YATO YG-05250 z blatem roboczym

|Profesjonalny stét chtodniczy gastronomiczny z pojemna komorg 282 litry i blatem ze stali nierdzewnej. Dwudrzwiowy model z
agregatem Danfoss zapewnia stabilne przechowywanie zywnosci w zakresie -2°C do +8°C, spetniajac wymogi punktéw
gastronomicznych.

|Pojemnoé¢ komory 282 litry

Zakres temperatur -2°C ~ +8°C

\Wymiary 136X70%X95 cm

INorma GN 1/1

Charakterystyka stotu chtodniczego

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana z korozjoodpornej stali nierdzewnej SS201. Materiat zapewnia odpornos¢ na wilgod,
kwasy spozywcze i detergenty stosowane w gastronomii. Blat roboczy wyposazono w tylny rant o wysokos$ci 100 mm, ktoéry
zapobiega spadaniu produktéw i utatwia utrzymanie porzadku w strefie przygotowawcze;.

Agregat chtodniczy Danfoss 215W
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Boczny agregat marki Danfoss o0 mocy 215W pracuje na czynniku R290 (propan) - ekologicznym gazie chtodniczym o niskim

wspotczynniku GWP. Urzadzenie przystosowano do pracy w 4 klasie klimatycznej, co oznacza prawidtowe funkcjonowanie przy

temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnoéci wzglednej 55%. Srednie roczne zuzycie energii wynosi 919 kWh.

Elektroniczny sterownik Dixell

Cyfrowy panel sterowania Dixell z wyswietlaczem temperatury umozliwia precyzyjna kontrole warunkéw przechowywania. Sterownik

zarzadza systemem chtodzenia wymuszonego oraz funkcjg automatycznego odszraniania, eliminujac koniecznos¢ recznej interwencji

i zapewniajgc ciggtos¢ pracy urzadzenia.

Regulowane nézki i samozamykajace drzwi

Cztery noézki z regulacja wysokosci w zakresie 120-180 mm pozwalajg na stabilne ustawienie stotu na nieréwnych powierzchniach i

utatwiajg czyszczenie podtogi. Dwoje samozamykajgcych sie drzwi z ergonomicznymi uchwytami minimalizuje utrate zimna podczas

intensywnej pracy w kuchni.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Pojemnosc¢ komory
Zakres temperatur
Wymiary (szer. x gteb. x wys.)
Materiat obudowy
Norma gastronomiczna
Liczba drzwi

Liczba potek

Nosnos¢ potki
Wysokos$¢ rantu blatu
Regulacja nézek
Agregat chtodniczy
Czynnik chtodniczy
Klasa klimatyczna
Sterownik
Odszranianie

Typ chtodzenia
Zasilanie

Srednie roczne zuzycie energii
Waga

YG-05250

YATO

282 litry

-2°C ~ +8°C

136 x 70 x 95 cm

Stal nierdzewna SS201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
GN 1/1

2 (samozamykajgce sie)

2 (po 1 na drzwi, rusztowe z powtokg PVC)
Max 40 kg (przy rébwnomiernym obcigzeniu)
100 mm (tylny)

120-180 mm

Danfoss, 215W, boczny

R290 (propan)

4 (temp. otoczenia max 30°C, wilgotnos¢ 55%)
Dixell z cyfrowym wysSwietlaczem
Automatyczne

Wymuszone

220-240V ~50Hz

919 kWh

102 kg
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Zastosowanie w gastronomii

¢ Restauracje - przechowywanie sktadnikéw do dan gtéwnych i przystawek w strefie przygotowawczej

* Pizzerie - magazynowanie seréw, wedlin i warzyw w bezposredniej bliskosci stanowiska pracy

¢ Bary i puby - sktadowanie napojéw, przekasek i produktéw do kanapek

e Cukiernie i kawiarnie - przechowywanie kreméw, past i sktadnikéw deserowych

¢ Catering - organizacja produktéw wymagajacych chtodzenia podczas przygotowywania positkéw na zamédwienie
¢ Kuchnie hotelowe - wsparcie linii produkcyjnej w przechowywaniu pétproduktéw

e Stotéwki i kantyny - magazynowanie sktadnikéw do codziennych menu

* Sklepy spozywcze - dodatkowa przestrzen chtodnicza w zapleczu

Norma gastronomiczna GN 1/1
Stét chtodniczy przystosowano do pojemnikéw w normie GN 1/1 (530x325 mm), co utatwia organizacje przestrzeni i integracje z

innymi urzadzeniami gastronomicznymi. Pétki rusztowe z powtoka PVC zapewniajg cyrkulacje powietrza wokét przechowywanych
produktéw i fatwos¢ czyszczenia.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy umy¢ wnetrze komory roztworem wody z tagodnym detergentem i pozostawi¢ stét z
otwartymi drzwiami przez 2-3 godziny. Po podtgczeniu do zasilania urzadzenie osigga docelowg temperature w ciggu 3-4
godzin - w tym czasie nie nalezy obcigza¢ komory produktami.

Regularne czyszczenie stali nierdzewnej preparatami przeznaczonymi do tego materiatu zapobiega powstawaniu plam i
osadéw. Unikac nalezy Srodkéw z chlorem i Sciernych ggbek, ktére uszkadzajg warstwe pasywng stali. Skraplacz agregatu
(tylna czes$¢ urzadzenia) wymaga odkurzania co 3 miesigce - osady kurzu zmniejszajg efektywnos¢ chtodzenia i zwiekszaja
zuzycie energii.

Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje nagromadzenie lodu na parowaczu, ale okresowo nalezy sprawdza¢ odptyw
skroplin i w razie potrzeby oczyszcza¢ go z zanieczyszczen. Pétki rusztowe mozna my¢é w zmywarce lub recznie w goracej
wodzie z detergentem.

Czynnik chtodniczy R290
Propan (R290) to naturalny gaz chtodniczy o wspétczynniku GWP réwnym 3, co czyni go jednym z najbardziej ekologicznych
rozwigzan w chtodnictwie. W poréwnaniu z syntetycznymi gazami typu HFC, R290 nie przyczynia sie do degradacji warstwy ozonowej

i ma minimalny wptyw na efekt cieplarniany. Serwis urzadzenia powinien by¢ wykonywany wytgcznie przez wykwalifikowanych
technikéw posiadajgcych uprawnienia do pracy z gazami palnymi.

Produkty powigzane

Do stotu chtodniczego YATO YG-05250 warto rozwazy¢ zakup pojemnikéw gastronomicznych GN 1/1 z poliweglanu lub stali
nierdzewnej, pokryw do pojemnikéw GN oraz termometru kontrolnego do weryfikacji temperatury wewnatrz komory. W
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