Dane aktualne na dzien: 21-04-2026 03:30

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/stol-chlodniczy-368l-z-6-szufladami-yg-05281-yato-p-15710.html

STOL CHLODNICZY 368L Z 6 SZUFLADAMI
YG-05281 YATO

= - ==
Cena brutto 5 238,32 zt
Cena netto 4 258,80 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-05281
Kod producenta YG-05281
Kod EAN 5906083050671
Producent YATO

Opis produktu
Stét chtodniczy 368L z 6 szufladami YATO YG-05281

|Profesjonalny stét chtodniczy z linii 700 marki YATO z szescioma szufladami na prowadnicach kulkowych i blatem roboczym ze
stali nierdzewnej. Urzadzenie zaprojektowane do przechowywania zywnosci w zaktadach gastronomicznych w temperaturze
od +2°C do +8°C.

IPojemnoé¢ 368 litréw

|Liczba szuflad 6 szt.

\Wymiary blatu 1365 x 700 mm

IMoc agregatu 240 W

Charakterystyka techniczna stotu chtodniczego

System szuflad z petnym wysuwem

Szuflady zamontowane na prowadnicach z tozyskami kulkowymi umozliwiajg petne wysuniecie i tatwe wyjecie do mycia. Wymiary
wewnetrzne 520x295 mm pozwalajg na przechowywanie pojemnikéw GN 1/1 oraz butelek do wysokosci 155 mm. Perforowane
$cianki boczne zapewniajg cyrkulacje zimnego powietrza.
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Dolny agregat chtodniczy R290
Agregat o mocy 240W wykorzystuje ekologiczny czynnik chtodniczy R290, dedykowany do pracy w klasie klimatycznej 4

(temperatura otoczenia do 30°C, wilgotno$¢ wzgledna 55%). Chtodzenie statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem oraz
funkcja automatycznego odszraniania.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201
Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia odpornos¢ na korozje i tatwos¢ utrzymania

higieny. Zaokraglone krawedzie komory wewnetrznej utatwiajg czyszczenie. Wymienne uszczelki magnetyczne gwarantujg szczelne
zamkniecie szuflad.

Elektroniczny sterownik Dixell

Sterownik temperatury marki Dixell z cyfrowym wysSwietlaczem umozliwia precyzyjne monitorowanie i regulacje temperatury w
zakresie +2°C do +8°C. Zapewnia stabilne warunki przechowywania produktéw spozywczych zgodnie z normami HACCP.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05281

Marka YATO

Kod EAN 5906083050671
Pojemnos¢ komory 368 litrow

Liczba szuflad 6

Wymiary szuflady (wewnetrzne) 520 x 295 mm
Kompatybilnos$¢ pojemnikéw GN 1/1, butelki do 155 mm
Wymiary blatu roboczego 1365 x 700 mm

Wysokos¢ catkowita
Wysokos$¢ nézek
Zakres temperatur
Moc agregatu
Czynnik chtodniczy
Klasa klimatyczna
System chtodzenia
Odszranianie
Sterownik

Materiat obudowy
Prowadnice szuflad
Uszczelki

Zasilanie

880 mm

20 mm (bez regulacji)

+2°C do +8°C

240 W

R290

4 (do 30°C, 55% wilgotnosci)

Statyczny z obiegiem wymuszonym
Automatyczne

Dixell z cyfrowym wyswietlaczem

Stal nierdzewna SS201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
Z tozyskami kulkowymi, petne wysuniecie
Magnetyczne, wymienne

220-240V ~50Hz
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Zastosowanie w gastronomii

e Restauracje - przechowywanie sktadnikéw w strefie przygotowawczej

e Bary i puby - chtodzenie napojéw, sktadnikéw do koktajli i przekgsek

¢ Pizzerie - przechowywanie dodatkéw, seréw i warzyw w zasiegu reki

¢ Kuchnie cateringowe - organizacja sktadnikéw wedtug potrzeb produkcyjnych

¢ Hotele - zaplecze kuchenne z dostepem do schtodzonych produktéw

e Stotéwki i kantyny - przechowywanie porcjowanych sktadnikéw

e Kawiarnie i cukiernie - sktadniki wymagajgce chtodzenia w temperaturze dodatniej

e Food trucki i punkty gastronomiczne - kompaktowe rozwigzanie chtodnicze z blatem roboczym

Uzytkowanie i konserwacja

Instalacja i warunki pracy

Stoét chtodniczy wymaga ustawienia na stabilnej, réwnej powierzchni. N6zki o wysokosci 20 mm nie posiadaja regulacji, dlatego
wazne jest przygotowanie podtoza. Urzadzenie pracuje w klasie klimatycznej 4 - temperatura otoczenia nie moze przekraczac 30°C,
a wilgotnos¢ wzgledna 55%. Zapewnij odpowiednig wentylacje wokét agregatu dolnego, aby nie ogranicza¢ wydajnosci chtodzenia.

Utrzymanie higieny

Szuflady mozna catkowicie wyja¢ z prowadnic kulkowych, co utatwia doktadne czyszczenie. Stal nierdzewna SS201 wymaga
regularnego mycia srodkami przeznaczonymi do powierzchni spozywczych. Zaokraglone krawedzie komory eliminujg trudno
dostepne miejsca, w ktérych mogtyby gromadzic sie zanieczyszczenia. Uszczelki magnetyczne nalezy regularnie sprawdzac i w razie
potrzeby wymieniaé, aby zachowac szczelnos¢ szuflad.

System automatycznego odszraniania

Urzadzenie posiada funkcje automatycznego odszraniania, co zmniejsza potrzebe recznej interwencji. Sterownik Dixell monitoruje
temperature i uruchamia cykl odszraniania w odpowiednich odstepach czasu. Woda powstata podczas odszraniania jest
odprowadzana automatycznie, co eliminuje konieczno$¢ recznego oprézniania zbiornikow.

Kompatybilnos$¢ z wyposazeniem

Stét chtodniczy wspoétpracuje z pojemnikami gastronomicznymi GN 1/1 o wymiarach 530x325 mm, ktére swobodnie mieszczg
sie w szufladach o wymiarach wewnetrznych 520x295 mm. Wysokos$¢ szuflad umozliwia przechowywanie butelek do 155 mm
oraz nizszych pojemnikéw z pokrywkami. Blat roboczy o wymiarach 1365x700 mm z linii 700 moze by¢ zintegrowany z innymi
urzgdzeniami gastronomicznymi o tej samej gtebokosci.
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