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STOt. CHLODNICZY 417L 3-DRZWIOWY

— '
YG-05255 YAT

. - G-05255 O
Cena brutto 4 745,83 zt
Cena netto 3 858,40 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-05255
Kod producenta YG-05255
Kod EAN 5906083030239
Producent YATO

Opis produktu

Stét chtodniczy 417L 3-drzwiowy YG-05255 YATO

Trzydrzwiowy stét chtodniczy z blatem roboczym przeznaczony do profesjonalnej gastronomii. Konstrukcja ze stali nierdzewnej
SS201 z agregatem bocznym Danfoss 230W zapewnia niezawodne chtodzenie w zakresie -2°C do +8°C przy pojemnosci 417
Jlitréw.

|Pojemnoéc¢ 417 litréw

Zakres temperatur -2°C do +8°C

Wymiary 1795%X700X950 mm

INorma GN 1/1

Charakterystyka stotu chtodniczego gastronomicznego

Agregat chtodniczy Danfoss 230W

Boczne umieszczenie agregatu marki Danfoss o0 mocy 230W z czynnikiem R290 zapewnia efektywne chtodzenie przy nizszym
zuzyciu energii. Agregat pracuje w 4 klasie klimatycznej przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci 55%. Chtodzenie
wymuszone z funkcjg automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos¢ recznej konserwacji.
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Blat roboczy z rantem ze stali nierdzewnej
Gérny blat wykonany ze stali nierdzewnej SS201 stanowi dodatkowg powierzchnie roboczg. Tylny rant o wysokosci 100 mm

zabezpiecza przed spadaniem produktéw i utatwia utrzymanie czystosci. Materiat odporny na korozje i tatwy w dezynfekcji zgodnie z
normami HACCP.

Elektroniczny sterownik Dixell z wyswietlaczem
Cyfrowy sterownik temperatury Dixell umozliwia precyzyjne monitorowanie i regulacje warunkéw przechowywania. Wyswietlacz

pokazuje biezaca temperature wewnatrz komory, co pozwala na kontrole parametréw chtodzenia zgodnie z wymaganiami
sanitarnymi dla zywnosci.

System trzech drzwi samozamykajacych
Trzy niezalezne komory z samozamykajacymi sie drzwiami minimalizujg straty temperatury przy czestym dostepie. Kazde drzwi

wyposazone w wygodny uchwyt i jedng poétke rusztowa powlekang PVC o nos$nosci 40 kg przy réwnomiernym obcigzeniu.
Kompatybilno$¢ z pojemnikami GN 1/1.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05255

Producent YATO

Pojemnos¢ catkowita 417 litrow

Zakres temperatur -2°C do +8°C

Wymiary zewnetrzne (DxSxW) 700 x 1795 x 950 mm

Wysokos$¢ rantu tylnego 100 mm

Materiat obudowy Stal nierdzewna SS201 (wewnatrz i zewnatrz)
Liczba drzwi 3 (samozamykajgce sie)

Liczba potek 3 (po 1 na drzwi, rusztowe PVC)

Nosnos¢ potki 40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)

Norma gastronomiczna GN 1/1

Agregat chtodniczy Danfoss 230W (boczny)

Czynnik chtodniczy R290

Klasa klimatyczna 4 (maks. temp. otoczenia 30°C, wilgotnos¢ 55%)
Typ chtodzenia Wymuszone z automatycznym odszranianiem
Sterownik Dixell (elektroniczny z wyswietlaczem cyfrowym)
Zasilanie 220-240V ~50Hz
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Srednie roczne zuzycie energii 1145 kWh
No6zki regulowane 4 szt. (regulacja 120-180 mm)
Waga 134 kg

Zastosowanie w gastronomii

¢ Restauracje - przechowywanie skfadnikéw w strefie przygotowawczej

» Pizzerie - sktadowanie seréw, warzyw i mies w poblizu linii produkcyjnej

e Bary i puby - chtodzenie napojéw, przekasek i pétproduktéw

¢ Catering - organizacja produktéw w pojemnikach GN podczas eventéw

e Kuchnie hotelowe - wsparcie linii cold-kitchen przy satatkach i deserach

¢ Stotéwki - magazynowanie porcji gotowych dan przed wydaniem

e Kawiarnie - przechowywanie nabiatu, ciast i kanapek

¢ Food trucki - mobilne punkty gastronomiczne wymagajgce kompaktowego chtodzenia

Uzytkowanie i konserwacja

Instalacja i uruchomienie

Przed uruchomieniem nalezy ustawic¢ stét na réwnej powierzchni i wyregulowac nézki (zakres 120-180 mm) tak, aby urzadzenie stato
stabilnie. Po podtgczeniu do zasilania 220-240V odczeka¢ minimum 2 godziny przed pierwszym wtgczeniem, aby czynnik chtodniczy
R290 ustabilizowat sie w uktadzie. Ustawi¢ zadang temperature za pomocga sterownika Dixell.

Rozmieszczenie produktéow

Pojemniki GN 1/1 umieszcza¢ na pétkach rusztowych z zachowaniem przestrzeni dla cyrkulacji powietrza. Nie przekraczac
maksymalnego obcigzenia 40 kg na pétke. Produkty o wyzszej temperaturze schtadza¢ przed umieszczeniem w komorze, aby nie
obcigza¢ agregatu. Drzwi samozamykajace sie ograniczajg straty chtodu, ale nalezy minimalizowa¢ czas otwarcia.

Czyszczenie stali nierdzewnej SS201

Powierzchnie ze stali nierdzewnej czysci¢ codziennie tagodnymi detergentami przeznaczonymi dla gastronomii. Unika¢ srodkéw
sciernych i wetny stalowej, ktére moga zarysowac powierzchnie. Blat roboczy z rantem dezynfekowac po kazdym uzyciu zgodnie z
procedurami HACCP. Pétki rusztowe PVC my¢ w zmywarce lub recznie w temperaturze do 60°C.

Automatyczne odszranianie

Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje gromadzenie sie szronu na parowaczu bez koniecznosci wytaczania urzadzenia.
System zarzadza cyklem odszraniania w oparciu o odczyty z czujnikéw. W przypadku intensywnego uzytkowania warto regularnie
kontrolowa¢ stan odptywu skroplin.
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Klasa klimatyczna i warunki pracy
Urzadzenie pracuje w 4 klasie klimatycznej, co oznacza maksymalng temperature otoczenia 30°C przy wilgotnosci wzglednej 55%.

Przekroczenie tych parametréw moze obnizy¢ wydajnos¢ chtodzenia i zwiekszy¢ zuzycie energii (Srednio 1145 kWh rocznie). Agregat
boczny Danfoss wymaga wentylacji - zachowa¢ minimum 10 cm odstepu od $ciany.

Produkty powigzane

Do stotu chtodniczego GN 1/1 zaleca sie pojemniki gastronomiczne o wymiarach 530%x325 mm oraz pokrywy szczelne.
Uzupetnieniem moga by¢ dodatkowe pétki rusztowe PVC oraz termometry kontrolne do weryfikacji temperatury
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