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STOt CHEODNICZY PIEKARNICZY 390L 2
DRZWI YG-05254 YATO

Cena brutto 4 107,83 zt

Cena netto 3 339,70 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-05254

Kod producenta YG-05254

Kod EAN 5906083050664

Producent YATO

Opis produktu

Stét chtodniczy piekarniczy 390L 2 drzwi YG-05254 YATO

IDwudrzwiowy stét chtodniczy z agregatem bocznym, zaprojektowany do przechowywania blach piekarniczych w warunkach
gastronomicznych. Konstrukcja ze stali nierdzewnej 201 z pétkami przystosowanymi do standardowych blach GN.

IPojemnosé¢ 390 litréw
Wymiary blatu 1510 x 800 mm
Czynnik chtodniczy R290 (ekologiczny)

IKlasa klimatyczna 4 (do +30°C)

Charakterystyka techniczna stotu chtodniczego piekarniczego

Konstrukcja ze stali nierdzewnej 201

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej 201, ktéra zapewnia odpornos¢ na korozje i utatwia utrzymanie
higieny w srodowisku piekarniczym. Zaokraglone krawedzie komory wewnetrznej eliminujg trudnodostepne zakamarki, co
przyspiesza codzienne czyszczenie.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/stol-chlodniczy-piekarniczy-390l-2-drzwi-yg-05254-yato-p-14913.html

System chtodzenia statycznego z wentylatorem
Chtodzenie statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem zapewnia rownomierne roztozenie temperatury w catej komorze.

Automatyczne odszranianie eliminuje koniecznos¢ recznej interwencji, co zwieksza efektywnos¢ operacyjng w intensywnie
uzytkowanych piekarniach.

Pétki przystosowane do blach piekarniczych
Powlekane pétki o wymiarach 405 x 620 mm z maksymalnym obcigzeniem 40 kg kazda (jedna pétka na drzwi). System

14-stopniowej regulacji wysokosci pétek umozliwia dostosowanie przestrzeni do réznych rozmiaréw blach piekarniczych i pojemnikéw
GN.

Regulowana wysokos¢ robocza

Zakres regulacji wysokosci 845-905 mm pozwala dopasowac stét do ergonomii stanowiska pracy oraz wyréwnac nieréwnosci
podtoza. Funkcja przydatna przy integracji z linig technologiczng o réznych wysokosciach roboczych.

Czynnik chtodniczy R290
Propan R290 to naturalny czynnik chtodniczy o niskim wspétczynniku GWP (Global Warming Potential = 3), zgodny z normami

ekologicznymi. W poréwnaniu do tradycyjnych czynnikéw syntetycznych znaczgco redukuje wptyw na srodowisko przy zachowaniu
wysokiej wydajnosci chtodniczej.

Elektroniczny sterownik z wyswietlaczem

Cyfrowy sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie i monitorowanie temperatury wewnatrz komory. Wyswietlacz LCD informuje o
aktualnych parametrach pracy, co utatwia kontrole warunkéw przechowywania zgodnie z wymogami HACCP.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05254
Pojemnos¢ catkowita 390 litréow
Liczba drzwi 2
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Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. X wys.)
Wymiary blatu roboczego
Regulacja wysokosci
Wymiary poétki

Maksymalne obcigzenie potki
Liczba potek

Regulacja wysokosci pétek
Materiat obudowy

Typ chtodzenia

System odszraniania

Typ drzwi

Klasa klimatyczna

Czynnik chtodniczy

Zasilanie

Waga

Kod EAN

1510 x 800 x 845 mm

1510 x 800 mm

845-905 mm

405 x 620 mm

40 kg

2 (jedna na drzwi)

14 poziomoéw

Stal nierdzewna 201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
Statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem
Automatyczne

Samozamykajgce z uszczelkami magnetycznymi
4 (temperatura otoczenia do +30°C, wilgotnos¢ 55%)
R290 (propan)

220-240 V~ 50/60 Hz

110 kg

5906083050664

Zastosowanie stotu chtodniczego piekarniczego

¢ Przechowywanie blach z ciastem lub chlebem przed pieczeniem w piekarniach produkcyjnych
¢ Chtodzenie gotowych wyrobdéw piekarniczych wymagajgcych kontrolowanej temperatury

e Przygotowanie stanowisk cukierniczych do pracy z masami wymagajacymi chtodzenia

¢ Magazynowanie sktadnikéw piekarniczych w kuchniach gastronomicznych

e Organizacja linii produkcyjnych w ciastkarniach i cukierniach

¢ Przechowywanie pojemnikéw GN z pétproduktami w obiektach cateringowych

e Stanowiska przygotowawcze w hotelach i restauracjach z wtasng piekarnig

Klasa klimatyczna 4 — co to oznacza?
Klasa klimatyczna 4 okresla warunki otoczenia, w jakich urzgdzenie chtodnicze dziata zgodnie z parametrami producenta. Dla klasy 4
sg to: temperatura otoczenia do +30°C przy wilgotnosci wzglednej 55%. Urzagdzenie moze pracowaé w wyzszych temperaturach, ale

moze to wptynagé na efektywnos¢ chtodzenia i zuzycie energii. W pomieszczeniach z temperaturg przekraczajacg +30°C zaleca sie
stosowanie klimatyzacji lub wentylacji.

Uzytkowanie i konserwacja

Stot chtodniczy z agregatem bocznym wymaga zapewnienia odpowiedniej wentylacji wokét jednostki chtodzacej. Zaleca sie
pozostawienie co najmniej 10 cm odstepu od $ciany po stronie agregatu, aby zapewni¢ prawidtowy obieg powietrza i wydajne
odprowadzanie ciepta.

Wymienne uszczelki magnetyczne w drzwiach mozna okresowo sprawdzac testem kartki papieru — jesli kartka wyjmuje sie
bez oporu przy zamknietych drzwiach, uszczelka wymaga wymiany. Utrata szczelnosci zwieksza zuzycie energii i obniza
efektywnos¢ chtodzenia.

Automatyczne odszranianie nie wymaga interwencji operatora, ale zaleca sie regularne kontrolowanie odptywu skroplin.
Zablokowany odptyw moze prowadzi¢ do gromadzenia sie wody w komorze.
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Kompatybilnos¢ z blachami piekarniczymi
Pétki o wymiarach 405 x 620 mm sg kompatybilne ze standardowymi blachami piekarniczymi 400 x 600 mm (format zblizony do GN

1/1). Przed zakupem warto sprawdzi¢ wymiary blach uzywanych w zaktadzie, aby upewnic¢ sie o petnej kompatybilnosci z systemem

przechowywania.

Produkty powigzane

Do stotéw chtodniczych piekarniczych warto rozwazy¢: blachy piekarnicze 400 x 600 mm, regaty transportowe do blach GN,
termometry do kontroli temperatury zgodnie z HACCP, pojemniki GN ze stali nierdzewne;j.
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