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| STOL CHEODNICZY SALATKOWY 240L 2
DRZWI YG-05260 YATO

!E'" E Cena brutto 3 346,71 zt
Cena netto 2 720,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-05260
Kod producenta YG-05260
Kod EAN 5906083030253
Producent YATO

Opis produktu
Stét chtodniczy satatkowy 240L 2 drzwi YATO YG-05260

Profesjonalny stét chtodniczy z nadstawka szklang do przygotowywania satatek i zimnych przekasek. Konstrukcja ze stali
nierdzewnej SS201, agregat Zanussi 170W, zakres temperatur +2°C do +8°C.

IPojemnoé¢ komory 240 litréw
|Liczba drzwi 2 drzwiowe
INorma gastronomiczna GN 1/1

\Wymiary 900x700x850 mm

Charakterystyka stotu chtodniczego satatkowego YATO

Agregat chtodniczy Zanussi z czynnikiem R600a

Dolny agregat o mocy 170W pracuje w 4 klasie klimatycznej przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci 55%. Czynnik R600a
(izobutanu) charakteryzuje sie niskim potencjatem tworzenia efektu cieplarnianego. System chtodzenia statycznego z obiegiem
wymuszonym wentylatorem zapewnia réwnomierne rozprowadzanie temperatury w komorze.
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Nadstawka szklana z miejscem na pojemniki GN

Goérna nadstawka ze szkta hartowanego z zaokraglong szyba frontowg pomiesci 4 pojemniki GN 1/2 oraz 3 pojemniki GN 1/6 o

maksymalnej gtebokosci 150 mm. Umozliwia ekspozycje i tatwy dostep do sktadnikédw podczas przygotowywania potraw. Pojemniki

nalezy zakupic¢ osobno.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Zaréwno obudowa zewnetrzna, jak i wewnetrzna wykonane sa ze stali nierdzewnej SS5201. Materiat odporny na korozje, tatwy w

czystym utrzymaniu, spetniajacy wymogi sanitarne dla gastronomii. Blat roboczy wykonano z polietylenu przystosowanego do

kontaktu z zywnoscia.

Elektroniczny sterownik z wyswietlaczem

Cyfrowy wyswietlacz temperatury umozliwia biezgcy monitoring warunkéw przechowywania. Funkcja automatycznego odszraniania

eliminuje koniecznos$¢ recznej interwencji. Samozamykajace sie drzwi z ergonomicznymi uchwytami utatwiajg obstuge podczas

intensywnej pracy.

Specyfikacja techniczna

Model
Marka
Pojemnos¢ komory

Wymiary zewnetrzne (DxSxW)

Zakres temperatur
Liczba drzwi

Liczba potek

Nosnos¢ potki

Typ poétek

Norma gastronomiczna
Pojemniki w nadstawce
Materiat obudowy
Materiat blatu
Nadstawka

Moc agregatu

Czynnik chtodniczy
Klasa klimatyczna

Typ chtodzenia
Odszranianie

Zasilanie

YG-05260

YATO

240 litréw

900 x 700 x 850 mm

+2°Cdo +8°C

2

2 (po 1 na drzwi)

40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)

Rusztowe powlekane PVC

GN 1/1

4x GN 1/2 + 3x GN 1/6 (gteboko$¢ max 150 mm)
Stal nierdzewna SS201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
Polietylen

Szkto hartowane z zaokragglong szyba

170W (Zanussi)

R600a (izobutanu)

4 (temp. otoczenia max 30°C, wilgotnos¢ 55%)
Statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem
Automatyczne

220-240V ~50Hz
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Waga 76 kg

Zastosowanie stotu chtodniczego satatkowego

e Restauracje i bary serwujgce satatki i zimne przekaski
¢ Pizzerie - przechowywanie sktadnikéw do pizzy

e Bary szybkiej obstugi i punkty gastronomiczne

e Catering i kuchnie eventowe

e Stotéwki zaktadowe i szkolne

¢ Hotele - strefy $niadaniowe i bufety

e Sklepy gastronomiczne i delikatesy

e Punkty przygotowywania kanapek i wrapy

Norma GN 1/1 - co to oznacza w praktyce?
Norma Gastronorm 1/1 oznacza, ze komora chtodnicza pomiesci standardowe pojemniki gastronomiczne o wymiarach 530 x 325

mm. Pétki rusztowe powlekane PVC zapewniajg stabilnos¢ i sa tatwe w czyszczeniu. Kazda pétka wytrzymuje do 40 kg przy

réwnomiernym roztozeniu ciezaru - nalezy unika¢ punktowego obcigzania.

Klasa klimatyczna 4 - warunki pracy
Agregat chtodniczy pracuje efektywnie przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%. Przekroczenie tych

parametréw moze obnizy¢ wydajnos¢ chtodzenia. W pomieszczeniach z wyzszg temperaturg zaleca sie zapewnienie odpowiedniej

wentylacji lub klimatyzacji.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wnetrze komory cieptag woda z tagodnym detergentem i pozostawic¢ urzadzenie
wigczone przez 2-3 godziny bez produktéw. Pozwala to na stabilizacje temperatury.

Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje gromadzenie sie szronu, ale okresowo warto sprawdzac stan uszczelek
drzwiowych. Uszkodzone uszczelki moga powodowac utrate zimna i zwiekszone zuzycie energii.

Pojemniki GN w nadstawce nie sg objete zestawem - nalezy je dobra¢ zgodnie z potrzebami. Maksymalna gtebokos¢ to 150
mm. Przy wyborze pojemnikéw warto zwréci¢ uwage na materiat (stal nierdzewna lub poliweglan) i obecnos¢ pokrywek.

Agregat dolny wymaga zapewnienia przestrzeni wentylacyjnej z tytu urzadzenia - minimum 10 cm odstepu od sciany.
Okresowo nalezy czysci¢ kratki wentylacyjne od kurzu, co zapewnia prawidtowa prace uktadu chtodniczego.

Produkty powigzane
Do stotu chtodniczego warto rozwazy¢ zakup: pojemnikéw gastronomicznych GN 1/2 i GN 1/6 ze stali nierdzewnej lub

poliweglanu, pokrywek do pojemnikéw GN, dodatkowych pétek rusztowych (jesli dostepne jako akcesoria), termometru
kontrolnego do weryfikacji temperatury w réznych punktach komory.
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